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*Teniendo en cuenta el factor de simultaneidad

*Bei Gleichzeitigkeitsfaktor

*En tenant compte du coefficient de simultanéité.
*Considering complementary factor

*Tenendo conto del fattore di contemporaneita

*In aanmerking de Geleijktijdigheidsfactor

*Tomando en consiferagao o factor de dimultaneidade
*1det der tages hejde for samtidighedsfaktoren
*yhtidaikaisuuden huomioonottaen

* Samtidighetsfaktorn bor tas med i berdkningen
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ESTE PRODUCTO FUE CONCEBIDO
PARA UN USO DE TIPO DOMESTICO. EL
CONSTRUCTOR DECLINA CUALQUIER
RESPONSABILIDAD EN EL CASO DE
DANOS EVENTUALES A COSAS 0
PERSONAS  QUE DERIVEN DE UNA
INSTALACION INCORRECTA 0 DE UN USO
IMPROPIO, ERRADO 0 ABSURDO.

El fabricante declara que este producto
cumple todos los requisitos esenciales
sobre el material eléctrico de baja tension
prescritos en al directiva 2006/95/CEE del 12
de diciembre del 2006 y de compatibilidad
electromagnética prescrita por la directiva
2004/108/CEE del 15 de diciembre del 2004.

PRECAUCIONES

- Durante el funcionamiento alejar el material
que se pueda magnetizar como tarjetas de
crédito, discos, calculadoras, etc.

- Nunca usar hojas de papel de aluminio o
apoyar productos envueltos con aluminio
directamente sobre el plano

- Los objetos metalicos como cuchillos,
tenedores, cucharas y tapas no deben ser
puestos sobre la superficie del plano para
gvitar que se calienten

- Durante la coccion con recipientes de fondo
antiadherente, sin condimentos agregados,
limitar el tiempo de precalentamiento a
uno o dos minutos

- La coccion de alimentos con tendencia a
pegarse en el fondo, comenzar a potencia
minima para luego aumentar revolviendo
frecuentemente.

- Después del uso, apague con el dispositivo
correspondiente (disminucion hasta “0”) y
no confie en el detector de ollas.

- Si la superficie de la encimera se rompe,

desconectar inmediatamente el aparato de
la red para evitar la posibilidad de sufrir un
shock eléctrico.

Para la limpieza de la encimera no debe
usarse ningan limpiador a vapor.

El aparato y sus partes accesibles pueden
calentarse durante su funcionamiento.

Se debe tener cuidado para evitar tocar los
elementos calefactores.

Los nifios menores de 8 afos deben
permanecer alejados a menos que estén
bajo supervision permanente.

Este aparato pueden utilizarlo nifios con
edad de 8 afios y superior y personas
con capacidades fisicas, sensoriales 0
mentales reducidas o falta de experiencia
y conocimiento, si se les ha dado la
supervision o instruccion apropiadas
respecto al uso del aparato de una manera
segura y comprenden los peligros que
implica. Los nifios no deben jugar con el
aparato. La limpieza y el mantenimiento a
realizar por el usuario no deben realizarlos
los nifios sin supervision.

Puede ser peligroso cocinar con grasa o
aceite sin estar presente ya que pueden
resultar en fuegos. NUNCA trate de
extinguir un fuego con agua, desconecte
sin embargo el aparato y entonces cubra
las llamas, por ejemplo, con una tapa o
con una sabana.

Peligro de fuego: no almacenar elementos
en las superficies de coccion.

Utilizar s6lo protectores de encimera
disefados por el fabricante del aparato de
coccion o indicado por el fabricante en las
instrucciones para el uso como adecuado
0 protectores de encimera incorporados
en el aparato. El uso de protectores
inadecuados puede causar accidentes.
Instale en el cableado fijo un medio de
desconexion de la red eléctrica con una
separacion de contacto en todos los polos
que permita una desconexion completa en



condiciones de sobretension de categoria
11, de acuerdo con la normativa de cableado.
El enchufe o el interruptor omnipolar tienen
que ser facilmente alcanzables con el
aparato instalado.

Este aparato no esta previsto para hacerlo
funcionar por medio de un temporizador
externo o sistema de control remoto
separado.

El constructor declina cualquier responsa-
bilidad en el caso de que lo dicho arriba y
las usuales normas contra los infortunios
no sean respetados.

Si el cable de alimentacion se daia,
hagalo sustituir por el fabricante, por un
centro de asistencia técnica autorizado o
por un técnico de competencia similar, a
fin de prevenir todo tipo de riesgos.

PRINCIPIOS DE FUNCIONAMIENTO (FIG. 1)
Se basa en las propiedades electromagnéticas y funciona con la mayor
parte de los recipientes de coccion.

El circuito electrénico gobierna el funcionamiento de la bobina (inductor)
que crea un campo magnético.

El calor se transmite desde el mismo recipiente al alimento. La coccion
por induccion dispone de las siguientes caracteristicas:

- Minima dispersién (alto rendimiento)

- Elretiro de la olla (o su elevacién) provoca automaticamente el paro de
la zona de coccién.

- El sistema electronico permite flexibilidad y la fineza de regulacion.

(Fig. 1)

1 Recipiente

2 Corriente inducida
3 Campo magnético
4 Inductor

5 Circuito electrénico
6 Suministro eléctrico

Instrucciones para el usuario (Fig. 2)
1 Encendido / Apagado (ON/OFF)

2 Zona Individual

3 Mando Deslizante

4 Indicador Mando Deslizante

5 Zona Total

6 Bloqueo

7 Display Nivel de Potencia

8 Display Temporizador

9 Indicador Zona Combinada

10 Indicador Zona Temporizada

11 Indicador Zona Total

12 Indicador Bloqueo Activo

13 Funciones de Temperatura

14 Indicador Funciones de Temperatura
15 Menos (Temporizador)

16 Més (Temporizador)

17 Indicador Temporizador Auténomo

Instalacion

Todas las operaciones relativas a la instalacion (conexion eléctrica) tienen
que ser efectuadas por personal cualificado segtin las normas vigentes.
Para las instrucciones especificas véase la parte reservada al instalador.

Encendido / Apagado del Touch Control

Después de la conexion a la red eléctrica, se requerird aproximadamente
un segundo para que el touch pueda funcionar. Después del reset todos
los displays y los LEDS centellean durante aproximadamente un segundo.
Una vez transcurrido este lapso todos los displays y los LEDS se apagan
y el touch queda en posicion de stand-by.

Para encender el touch se debe presionar la tecla de encendido (1)
durante 1 segundo.

Para todas las zonas de coccion, el indicador del mando deslizante
(4) se ilumina de forma intermitente a la espera que se seleccione la
funcion deseada. En caso de que alguna zona de coccion “queme” (alta
temperatura), en el indicador (7) aparecerd una “H” intermitente.

Después del encendido el touch permanece activado durante 20 segundos.
En caso de no seleccionarse ni una zona de coccion ni el temporizador, el
Touch retorna autométicamente al estado de standby.

El touch se enciende presionando Ginicamente la tecla de alimentacion.
En caso de presionarse la tecla de alimentacion simultdéneamente con
otras teclas no se obtendrd ningtin efecto y el touch permanecera en
stand-by.

El touch control puede apagarse en cualquier momento mediante la tecla
de alimentacion. Ello es vlido incluso en caso de que el mando haya sido
blogqueado mediante el dispositivo de seguridad para nifios.

La tecla de alimentacion goza siempre de prioridad en la funcion de
apagado.

Apagado automético
Una vez encendido, el touch se apaga de modo automético después de 20
segundos de inactividad.

Encendido / Apagado de una zona de coccidn

Coloque el recipiente en la zona de coccién deseada. Si el recipiente
no estd, el sistema no activard la correspondiente zona y aparecera el
siguiente simbolo en su display (7):

I

]

Una vez encendido el Touch Control, se puede activar cualquier zona de
coccion con sélo presionar sobre el correspondiente mando deslizante
(3). Presionando y desplazando el dedo sobre el mando deslizante (3), se
puede seleccionar un nivel de potencia entre 0y 9. El nivel de potencia se
muestra en el display (7) correspondiente.

Para apagar una zona de coccion basta con seleccionar el nivel de potencia

0 mediante el correspondiente mando deslizante. Si el calor residual de la
zona de coccidn es elevado, el display (7) correspondiente mostrard “H”.

Deteccion inteligente de recipientes

El control detecta automaticamente para cada zona de coccion la
presencia/ausencia de recipiente. En caso de detectar un recipiente,
el display (7) de la zona correspondiente mostrard un “0” de forma
permanente hasta que se seleccione el nivel de potencia deseado. En caso
que no detecte ningtn recipiente, el display (7) permanecera apagado sin
mostrar nada. Si se afade/retira un recipiente, el control lo va a detectar y
va a encender/apagar el “0” del display (7) correpondiente.

Zonas de coccion

Existen varias combinaciones posibles de las zonas de coccion:
Zona individual (Fig. 7-A)

Existen 4 zonas de coccion individuales cuadradas (A,B,C,D) que pueden
funcionar de forma independiente mediante el mando deslizante propio
para cada una de ellas.

Didmetros orientativos de las bases de las ollas: 12-20cm



Zona doble (Fig. 7-B)

Existe la opcion de que dos zonas individuales funcionen conjuntamente
como si fuesen una sola zona controlada por un solo mando deslizante.
Las combinaciones de zonas que se pueden realizar son A+B o C+D. Esto
se consigue pulsando simulténeamente sobre el mando deslizante 3 de
las dos zonas que se desean unir. A continuacion aparecera el simbolo en
el indicador (9) de las zonas seleccionadas. Sélo van a quedar activos el
mando deslizante (3) y el display (7) situados més a la izquierda en el panel
de control. De esta forma se consigue una zona de coccion rectangular
especialmente apropiada para recipientes rectangulares u ovalados.
Didmetros orientativos de las bases de las ollas: 20-25¢cm

Zona total (Fig. 7-C)

Existe la opcion de que las 4 zonas de coccion situadas més a la izquierda
funcionen como una de sola (A+B+C+D), controlada por un solo mando
deslizante. Esto se consigue pulsando la tecla (5) y permite disponer
de una gran zona de coccién cuadrada muy apropiada para grandes
recipientes cuadrados o redondos Didmetros orientativos de las bases de
las ollas:

30-40cm

Funcidn Booster

La funcion Booster se puede seleccionar presionando sobre la “P” en el
extremo derecho del mando deslizante (3) de la zona de coccion deseada.
Con esta funcion todas las zonas de coccion pueden recibir una potencia
por encima de la nominal (el nimero de zonas con booster simultineo
depende de la potencia entregada a las diferentes zonas la cual debe ser
inferior a la potencia méxima de la encimera). Si la zona deseada tiene la
capacidad de activar la funcion booster su display mostrara el simbolo “P”.
El tiempo de activacion del booster estd limitado a 10 minutos para
proteger los utensilios de cocina. Después de la desactivacion automatica
del booster, la zona continGia operando a un nivel de potencia “9”. El
booster puede volver a ser reactivado pasados unos minutos.

En el caso de que la olla sea retirada de la zona de coccion durante
el periodo booster, esta funcion permanece activa y el tiempo de
desactivacion sigue contando.

La gestion de potencia estd basada en el principio que la dltima
modificacién en el nivel de potencia de las diferentes zonas es la que
tiene la méxima prioridad. Esto significa que los niveles de potencia
configurados previamente en las zonas restantes pueden ser disminuidos
automaticamente.

- Si la induccion detecta que es necesaria una reduccion en alguna
zona de coccidn, el indicador de la zona que va a disminuir su potencia
parpadea 3 segundos proporcionando un periodo de correccion antes de
su modificacion.

- Si se reajusta la zona seleccionada antes del fin del periodo de
correccion, el gestor de potencia analiza la distribucion de potencia otra
vez. Si entonces no es necesaria una reduccién de potencia, el parpadeo
desaparece y el nivel de potencia original permanece en el correspondiente
indicador.

- Si el reparto de potencias es cambiado otra vez por el usuario, en ningtin
caso se incrementara automaticamente el nivel de potencia en las zonas
que han sido reducidas automaticamente.

Funciones de temperatura

Estan disponibles tres funciones de temperatura que permiten escoger un
determinado nivel de temperatura para la zona de coccién deseada. Esta
temperatura se va a mantener fija en el tiempo sin variar.

Para activar esta funcion, basta con presionar la tecla (13) correspondiente
a la zona de coccion deseada. El indicador (14) mostrard el simbolo
correspondiente al nivel de temperatura seleccionado y el display (7)
mostrard el simbolo siguiente:

1
N

Existen 3 niveles de temperatura disponibles:
Nivel 1: 42°C 3

Recomendado para descongelar o fundir (chocolate, por ejemplo).
Presionar una vez la tecla (13).

Nivel 2: 70°C 8%
Recomendado para calentar comida o para mantenerla caliente.
Presionar dos veces la tecla (13).

Nivel 3: 94°C 38
Recomendado para hervir a fuego lento.
Presionar tres veces la tecla (13).
Para cancelar esta funcion, se debe presionar la tecla (13) repetidamente
hasta que el simbolo del indicador (14) desaparezca, o bien seleccionar un
nivel de potencia mediante el mando deslizante (3).

Indicador de calor residual

Indica al usuario que el vidrio se encuentra a una temperatura peligrosa en
caso de contacto con el drea situada sobre la zona de coccion.

Después de haber apagado la zona de coccion, el correspondiente display
(7) mostraré “H” hasta que la temperatura de la zona haya descendido por
debajo del nivel critico.

Desconexion automatica (limitacion de tiempo de funcionamiento)
Para cada zona de cocinado activada se define un tiempo de
funcionamiento maximo. El tiempo de funcionamiento maximo depende
de la potencia de cocinado seleccionada. Después de transcurrir el
tiempo de funcionamiento maximo, la zona de cocinado se desconecta
automaticamente.

Cada vez que se activa el estado de la zona de cocinado (cambio de la
potencia de cocinado, etc.) se reinicia el temporizador al valor inicial. Los
ajustes del temporizador tienen mayor prioridad frente a las limitaciones
del tiempo de funcionamiento para el ajuste de la potencia de cocinado.

Proteccion contra el encendido no intencionado
En caso de que el Touch Control detecte una presion continuada sobre una
tecla durante mas de 10 segundos:
- Si se trata de la tecla ON/OFF 1, todos los displays mostrardn
intermitentemente el simbolo abajo indicado hasta que cese la presiony se
presione de nuevo cualquier tecla.
- Si se trata del mando deslizante, el control emitird un sefal acustico
continuo y el display (7) correspondiente mostraré intermitentemente el
simbolo abajo mostrado. Si se mantiene la presion, el Touch Control se
apagard al cabo de 20 segundos més.
El agua o comida derramada encima del cristal, en la zona de control,
puede ser detectada como una presion continuada de una o varias teclas.
I
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En caso de no activarse ninguna zona de coccion dentro de los 20
segundos sucesivos al encendido del Touch, el control retornard a la
modalidad stand-by. -Cuando el control se encuentra encendido la tecla
ON/OFF tiene prioridad respecto de todas las restantes teclas, a fin de que
el control pueda ser apagado en cualquier momento incluso en caso de
presion miltiple o continua de teclas.

En modalidad stand-by una presion continua de teclas no producird
ningtn efecto. En cualquier caso, para poder encender nuevamente el
control electronico éste deberd haber detectado que ninguna tecla se
encuentre presionada.

Bloqueo de teclas (dispositivo de seguridad para los nifios)

El accionamiento del botdn de blogueo (6) en el modo de espera

activo bloquea los botones y el LED de bloqueo (12) asignado se ilumina
fijo. La placa sigue funcionando en el modo ajustado, pero ya no puede
operarse con ningun botdn, excepto el propio botdn de bloqueo o el de
encendido/ apagado “1”. Cuando los botones estén bloqueados, también
se puede apagar con el hoton de encendido/ apagado “1”. EI LED de
bloqueo de botones

(12) asignado se apaga cuando se desactiva el control. EI LED de la funcién
de bloqueo de botones vuelve a activarse cuando se enciende (en el modo
de espera 20 s) hasta que se desactiva accionando repetidamente el



botdn de bloqueo. No es posible la activacion/desactivacion de la funcion
de bloqueo de botones cuando la unidad estd apagada. Cuando finalizan
los temporizadores programados, pueden confirmarse las alarmas del
temporizador correspondiente presionando los botones (15) o (16) o bien
apagando la unidad mediante el boton (1). El accionamiento repetido del
botdn de bloqueo en el modo de espera o activo desbloquea los botones
y el LED de blogueo de botones asignado se apaga. Todos los botones del
sensor pueden operarse de nuevo del modo habitual.

Precalentamiento automatico

Este automatismo simplifica el proceso de coccion porque no es necesaria
la supervision durante todo el ciclo de coccion. La funcion determina un
precalentamiento de la zona de coccién a la maxima potencia, para llevar
rdpidamente la zona a la temperatura de régimen. Después de un cierto
tiempo, el nivel de potencia vuelve a aquel programado.

Activaci6n del precalentamiento automatico

En la zona deseada, seleccionar en el mando deslizante (3) el nivel de
potencia para la coccion y mantener la presion durante 3 segundos. El
simbolo “A” aparecerd en el display (7) alternativamente con el nivel de
potencia seleccionado.

Si con posterioridad se selecciona un nivel de potencia superior, la funcion
de precalentamiento se mantiene, adaptando el tiempo de precalentamiento
al nuevo nivel seleccionado.

Si, por el contrario, se selecciona un nivel de potencia inferior, la funcion
de precalentamiento automatico seréd cancelada.

Seiial acustica (zumbador)
Durante el uso las siguientes actividades son sefialadas mediante un
zumbador:

Presion normal sobre las teclas con un sonido breve.

Presion continua sobre las teclas durante més de 10 s con un sonido
continuo.

Funcidn Temporizador

La funcién temporizador permite hasta un maximo de 7 temporizadores
independientes. Esto es, un temporizador para cada zona de coccion
individual y un temporizador auténomo (independiente de las zonas de
coccién).

Temporizador auténomo

-Si el touch control estd encendido y no hay ninguna zona de coccion
en funcionamiento (todos los indicadores (4) estan parpadeando), el
temporizador auténomo puede ser activado presionando las teclas (15)
y (16) simultdneamente; entonces, el indicador (17) se encenderd. Si, por
el contrario, en alguna de las zonas tiene el nivel de potencia es diferente
de “0”, el temporizador auténomo puede ser activado presionando
simultdneamente las teclas (15) y (16) varias veces hasta que el indicador
(17) se encienda. El display del temporizador (8) muestra “0.00”. En este
momento se puede seleccionar el tiempo deseado entre 0y 119 minutos.
Si no se selecciona ningtin valor, el temporizador se desactiva al cabo de
5 segundos.

- Para seleccionar el tiempo deseado, basta con presionar la tecla Mas
(16) para incrementar el tiempo o la tecla Menos (15) para reducirlo.

- Una vez se ha cumplido el tiempo programado, se activa una sefal
acustica intermitente y el display (8) muestra un “0.00” intermitente. Tanto
el “0.00” como la sefial aclstica cesan cuando se presiona cualquiera de
las teclas (15), (16) o (1), o bien al cabo de 2 minutos.

- Encaso de estar activo, al apagar el Touch Control mediante la tecla ON/
OFF (1), el temporizador auténomo continua con la cuenta atrés.
Temporizador para las zonas de coccién

-Si como minimo una zona de coccién estd en funcionamiento, el
temporizador puede ser activado presionando las teclas (15) y (16) a la
vez.

-El display del temporizador (8) muestra “0.00” y se enciende el simbolo de
temporizador (10) correspondiente a la zona de coccién en funcionamiento
que esté situada mas a la izquierda. En este momento, se dispone de 5
segundos para seleccionar el tiempo para la zona de coccion deseada
mediante las teclas Més (16) y Menos (15). Durante esta operacion, todos
los mandos deslizantes (3) contintian activados para la seleccién del nivel
de potencia de las zonas de coccion.

- Para cambiar del temporizador asignado a una zona de coccion al
temporizador asignado a otra zona, basta con ir presionando las teclas
(15) y (16) simulténeamente de forma repetida hasta que se ilumine el
simbolo de temparizacion (10) de la zona deseada.

- Una vez se ha cumplido el tiempo programado, se activa una sefal
acstica intermitente y el display (8) muestra un “0.00” intermitente, la
zona de coccion correspondiente se apaga y su display (7) indica “0”
(alternativamente con “H” en caso que haya calor residual). Tanto el “0.00”
como la sefial actstica cesan cuando se presiona cualquier tecla o bien al
cabo de 2 minutos.

Uso del temporizador

- El valor del tiempo deseado se puede seleccionar mediante las teclas
Més (16) y Menos (15).

- Eltiempo maximo que se puede seleccionar es de 1h 59min.

- Para desactivar el temporizador, se debe seleccionar el valor “0.00”
presionando la tecla Menos (15) repetidamente o de forma continua.

Ollas (Fig. 3)

- Siacercando un imén al fondo de un recipiente permanece atraido, esta
olla puede ser apta para la coccién por induccion.

- Preferir ollas declaradas idéneas para la coccion por induccién.

- Ollas con fondo plano y espeso.

- Una olla de igual didmetro que la zona permite aprovechar la maxima
potencia.

- Una olla més pequefia reduce la potencia pero no causard dispersion
de energia. De todas maneras no es aconsejable el uso de recipientes con
didmetro inferior a 10 cm.

- Recipientes inox con el fondo a capas mdltiples o inox ferritico si sobre
el fondo indica: para induccion.

- En el caso de usar recipientes de hierro fundido, mejor si tienen el
fondo esmaltado para evitar rayas en plano de la vitroceramica.

- No son adecuados los siguientes recipientes: vidrio, cerdmica, barro
cocido, recipientes de aluminio, cobre o inox no magnético (austenico).

Mantenimiento (Fig. 4)

Restos de hojas de aluminio, residuos de alimentos, salpicaduras de grasa,
azlcar o alimentos fuertemente sacarificos deben ser inmediatamente
retirados del plano de coccion con un raspador para evitar dafios posibles
ala superficie del plano. Sucesivamente limpiar con un producto adecuado
y papel de cocina, luego enjuagar con agua y secar con un pafio limpio. De
ninguna manera usar esponjas o estropajos abrasivos; evitar también el
uso de detergentes quimicos agresivos o quitamanchas.

Instrucciones para el instalador

Instalacidn

Las presentes instrucciones estan dirigidas al instalador como guia para
la instalacion, regulacion y mantenimiento segun las leyes y las normas
vigentes. Las intervenciones tienen que ser efectuadas siempre con el
aparato desenchufado.

Colocacidn (Fig. 5)

El aparato estd previsto para ser encajado en un plano como se ilustra
en la figura.

Predisponer sobre todo el perimetro del plano el sellador en dotacion.

No se aconseja la instalacion sobre un horno, o por el contrario verificar:
- que el horno tenga un eficaz sistema de enfriamiento

- que no se produzca de ningin modo el pasaje de aire caliente desde el
horno hacia el plano.

- prever pasajes de aire como se indica en la figura.

Conexion eléctrica (Fig. 6)

Antes de efectuar la conexion eléctrica comprobar  que:
- las caracteristicas de la instalacion satisfagan lo indicado en la placa de
caracteristicas colocada sobre el fondo de la superficie de coccion;

- lainstalacion tenga una eficaz conexion de tierra seglin las normas y las
prescripciones de ley vigentes. La puesta a tierra es obligatoria por ley.

En el caso de que el aparato no tenga el cable y/o enchufe utilizar material
apto para la corriente indicada en la placa de caracteristicas y para la
temperatura de trabajo. El cable en ningtin punto tendrd que llegar a una
temperatura superior de 50°C sobre la temperatura ambiente.
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THIS  APPLIANCE IS  CONCEIVED
FOR DOMESTIC USE ONLY. THE
MANUFACTURER SHALL NOT IN ANY WAY
BE HELD RESPONSIBLE FOR WHATEVER
INJURIES OR DAMAGES ARE CAUSED
BY INCORRECT INSTALLATION OR BY
UNSUITABLE, WRONG OR ABSURD USE.

The manufacturer declares that this product
meets all the essential requirements for low
voltage electrical material set outin European
directive 2006/95/EEC of 12 December
2006 and for electromagnetic compatibility
as required by European directive 2004/108/
EEC of 15 December 2004.

PRECAUTIONS

- Whenthe hobisinuse keep all magnetizable
objects away (credit cards, floppy disks,
calculators and so on).

- Do not use any alluminium foil or place
any foodstuffs wrapped in alluminium foil
directly on the hob - do not place any metal
objects such as knives, forks, spoons and
lids on the hob surface as they will heat up.

- When cooking in a non-stick pan without
seasoning, do not exceed 1-2 minutes’
pre-heating time.

- When cooking food that may easily stick,
start at a low power output level and then
slowly increase while regularly stirring.

- After cooking is finished, switch off using
the control provided (turn down to “0”),
and do not rely on the pan sensor.

- If the surface of the hob is damaged,
immediately disconnect the appliance
from the mains to prevent the possibility
of electric shock.

- Never use a steam cleaner to clean the hob.

- The appliance and accessible parts may be
hot during operation.

- Take care to avoid touching the heating
elements.

- Children less than 8 years of age should be
kept at a safe distance unless continuously
supervised.

- This appliance may be used by children
aged 8 or overand by persons with reduced
physical, sensory or mental capabilities or
lack of experience and knowledge, if they
are supervised and have received suitable
instructions on safe use of the appliance
and understand the dangers involved.
Children must not play with the appliance.
User maintenance and cleaning should not
be carried out by children except under
constant supervision.

- Cooking with grease or oil may be
dangerous and cause a fire if left
unattended. NEVER try to extinguish a
fire with water. Rather, disconnect the
appliance and then cover the flames with
a cover or sheet, for example.

- Fire hazard: do not store elements on
cooking surfaces.

- Only counter top protectors designed for
use with the cooking appliance and listed
in the manufacturer’s instructions should
be used as suitable protection for the
counter top incorporated in the appliance.
Use of unsuitable protectors may cause
accidents.

- WARNING: Accessible parts will become
hot when in use. To avoid burns and scalds
children should be kept away.

Insert in the fixed wiring a mean for
disconnection from the supply mains
having a contact separation in all poles
that provide full disconnection under
overvoltage category Il conditions, in
accordance with the wiring rules. The plug



or omnipolar switch must be easily reached
on the installed equipment.

This appliance is not intended to be used
via an external timer or a remote control
system.

The manufacturers decline any responsi-
bility in the event of non-compliance with
what is described above and the accident
prevention norms not being respected and
followed.

To avoid all risk, if the power cable
becomes damaged, it must only be
replaced by the manufacturer, by an
authorised service centre, or by a
qualified electrician.

The operating principle (Fig. 1)

It operates thanks to electromagnetic properties and can be used with
the majority of cooking pans.

The electronic circuit governs the operation of the coil (inductor)
which creates a magnetic field.

Heat is transmitted from the pan to the food contained within. Induc-
tion cooking has the following characteristics.

- Minimal dispersion (high performance)

- Removing (or lifting) the pan from the hob automatically stops the
cooking zone.

- The electronic system permits flexibility and precision control.

(Fig. 1)

1 Pan

2 Induced current

3 Magnetic field

4 Inductor

5 Electronic circuit

6 Electric power supply

Instructions for use (Fig. 2)
10N/ OFF

2 Individual Zone

3 Sliding Control

4 Sliding Control Indicator

5 Total Zone

6 Lock

7 Power Level Display

8 Timer Display

9 Double Zone Indicator

10 Timed Zone Indicator

11 Total Zone Indicator

12 Active Lock Indicator

13 Temperature Functions

14 Temperature Functions Indicator
15 Less (Timer)

16 More (Timer)

17 Stand-alone Timer Indicator

Installation
All operations relating to installation (electrical connection) must be

carried out by qualified personnel in line with current regulations.
See the part reserved for fitters for specific instructions.

Switching the Touch Control on/off

After mains voltage is applied, the touch control initialises for approx-
imately one second before it is ready for use.

All displays and LEDs flash for approximately one second after reset-
ting. Once this period is complete, all displays and LEDs switch off and
the touch control is in standby mode.

Press the ON/OFF (1) button to switch the touch control on for 1 sec-
ond.

The Sliding Control Indicator (4) flashes for all cooking zones while
awaiting the selection of the required function. If any cooking zone
“burns” (high temperature), indicator (7) appears with a flashing “H”".

After switching the touch control on, it will remain active for 20 sec-
onds. If neither a cooking zone nor the timer function is selected,
the Touch control automatically returns to standby mode. The touch
control is only turned on by pressing the power button. If the power
button is pressed at the same time as other buttons, no action is taken,
and the touch control remains in stand-by mode.

The touch control can be switched off at any time using the power
button. This is even the case when the control has been locked by the
child safety feature.

The power button always takes priority in the switching off function.

Automatic off
Once switched on, the touch control automatically switches off after
20 seconds of inactivity.

Switching a cooking zone on/off

Place the pan on the appropriate cooking zone. If the pan is not in
place, the system will not activate the corresponding zone and the
following symbol is shown in the corresponding display, (7).

J

When the Touch Control is turned on, any of the cooking zones can
be activated by pressing on the corresponding slide control, (3). By
pressing and sliding the finger across the slide control, (3), it is pos-
sible to select a setting level in the range of 0 to 9. The setting level is
shown in the corresponding display, (7).

To switch off the cooking zone, just select setting level 0 by pressing
the corresponding sliding control. If the residual heat of the cooking
zone is high, the corresponding display, (7), shows an “H”".

Intelligent pan detection

The control automatically detects the presence / absence of a pan in
every cooking zone. If a pan is detected, display (7) of the correspond-
ing zone will constantly read “0” until the required power level is se-
lected. If no pan is detected, display (7) will remain off and not display
anything. If a pan is added / withdrawn, the control will detect it and
will turn on/off the “0” of the corresponding display (7).

Cooking zones

There are several possible combinations of cooking zone:

Individual zone (Fig. 7-A

There are 4 square individual cooking zones (A,B,C,D) which can be
used independently, by using the appropriate sliding control for each
zone.

Approximate diameters of the pan bases: 12-20 cm

Double zone (Fig. 7-B

Two individual zones may also be used together to form a single zone



controlled by only one sliding control. The possible cooking zone com-
binations are A+B or C+D. This is done by simultaneously pressing the
sliding control (3) of the zones to be combined. Next the symbol on
indicator (9) of the selected zones will appear. Only the sliding control
(3) and the display (7) located further on the left of the control panel
will remain active. This offers a rectangular cooking zone, particularly
suited to rectangular or oval-shaped pans. Approximate diameters of
the pan bases: 20-25 cm

Total zone (Fig. 7-C

Optionally, the 4 cooking zones located further on the left may func-
tion as a single zone (A+B+C+D), controlled by a single sliding control.
Press button (5) to obtain a large square cooking zone suitable for
large square or round pans. Approximate diameters of the pan bases:
30-40 cm

Booster Function

The Booster function can be selected by pressing the “P” at the far
right of the sliding control, (3), for the required cooking zone. With
this function, all the cooking zones are able to receive a power supply
above the nominal power (the number of zones with booster at the
same time will depend on the power provided to the different zones,
which must always be less than the maximum power of the hob). If
the required zone is able to activate the booster function, the symbol
“P” is displayed.

The booster activation time is limited to 10 minutes to protect cooking
utensils. After the booster has automatically switched off, the cooking
zone continues to operate at setting level “9”. The booster can be reac-
tivated after a few minutes.

If the pan is removed from the cooking zone during boosting, the
booster function remains active and the disabling time continues its
countdown.

Power management is based on the principle that the last modification
to the setting level in the different zones has top priority. This means
that the setting levels previously configured in the other zones may be
automatically decreased

- If the induction detects that any of the cooking zones requires a re-
duction, the display for this zone flashes for 3 seconds to time for
correction prior to modification.

- If the selected zone is re-adjusted within the correction period, power
management analyses the power distribution again. If a reduction in
power is not required the flashing stops and the original setting level
remains on the corresponding display.

- Should power distribution be changed again by the user, the setting
level will under no circumstances automatically increase in the zones
where it has been automatically reduced.

Temperature Functions

There are three temperature functions available that allow a given tem-
perature level to be chosen for the required cooking zone. This temper-
ature will remained fixed without changing over time. To activate this
function, simply press the button (13) corresponding to the required
cooking zone. The indicator (14) will display the symbol corresponding
to the selected temperature level and display (7) will show the follow-
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There are three temperature functions available:

- Level1:42C. &

Recommended for defrosting or melting (chocolate, for example).
Press button (132 once.

- Level 2:70C &

Recommended for heating food or keeping it hot.

Press button (13) twice.

- Level 3: 94°C 38

Recommended for simmering.

Press button (13) three times.

To cancel this function, repeatedly press button (13) until the symbol
on the indicator (14) disappears, or select a medium power level with
the sliding control (3).

Residual heat indicator

This informs the user that the glass is at a dangerous temperature
should the area around the cooking zone be touched.

After switching off the cooking zone, the corresponding display (7) will
indicate “H” until the temperature in the zone has dropped below the
critical level.

Automatic disconnection (operating time limit)

A maximum operating time is defined for each activated cooking zone.
The maximum operating time depends on the selected cooking power.
When the maximum operating time has passed, the cooking zone au-
tomatically switches off.

Each time that the cooking zone mode is activated (change in cooking
power, etc.) the timer returns to the initial setting. The timer settings
take priority over the operating time limits when adjusting the cooking
power.

Protection against unintentional activation

If the Touch Control detects continued pressure on a button for more
than 10 seconds:

- If it is the ON/OFF button, (1), all the displays flash with the symbol
shown below until the pressure is removed and any one of the buttons
is pressed again.

- If it is the sliding control, the control produces a continuous acoustic
signal and the symbol shown below flashes on the corresponding dis-
play (7). If the pressure is maintained, Touch Control switches off after
a further 20 seconds.

Water or food spilt on the glass in the control zone may be detected as
a%ntinuous pressure on one or more buttons.

[

If no cooking zone is activated within 20 seconds after switching on the
touch control, it will return to standby mode.

- When the control is switched on, the ON/OFF button takes priority
over the other buttons, to allow the control to be switched off at any
time, in the event of multiple or continuous pressure on the buttons.

- In standby mode, no effect will be caused by buttons being kept held
down. In any case, to switch the electronic control back on, the control
must have detected that no buttons are pressed down.

Button lock (child safety feature)

Activating locking button (6) in stand-by or active mode will lock the
buttons and the allocated lock LED, (12), will remain lit. The activation
times for the lock button should be observed in this case. The hotplate
continues operating in the adjusted mode, but it is no longer possible
to use any of the buttons, except the lock button or the On/Off but-
ton (1). When the buttons are locked, the On/Off button, (1) can be
switched off. The allocated button lock LED, (12), goes out when the
control is disabled. The button lock function LED is reactivated when
it is switched on (in stand-by mode 20 s) until it is switched off by
repeatedly pressing the lock button. The activation / deactivation of
the button lock function is not possible when the unit is switched off.
When the programmed timers end, the corresponding timer alarms
can be confirmed by pressing buttons (15) or (16) or by turning off the
unit with button (1). Repeatedly activating the locking button in stand-
by or active mode will unlock the buttons and the allocated lock LED,
goes out. All the sensor buttons can be used again in their normal way.



Automatic preheating
This simplifies the cooking process as it is not necessary to super-
vise the whole cooking cycle. The function establishes preheating of
the cooking zone at maximum power to take the zone to the system
temperature quickly. After a certain time, the setting level returns to
the programmed level.

Activation of automatic preheating

In the required zone, select the setting level for the cooking on the
sliding control (3), and hold down for 3 seconds. The symbol “A” alter-
nates in display (7) with the selected setting level.

If a higher setting level is then selected, the preheating function is
maintained, and the preheating time is adapted to the new selected
setting.

If, on the other hand, a lower setting level is selected, the automatic
preheating function is cancelled.

Sound signal (buzzer)

During use, the following activities are signaled by a buzzer:

- Normal button pressing by a short sound.

- Buttons kept pressed down for more than 10 s by a continuous sound.

Timer Function

The timer function permits up to a maximum of 7 independent timers.
That is, one timer for each individual cooking zone and one stand-alone
timer (independent to the cooking zones).

Stand-alone timer

-If the touch control is turned on but no cooking zones are operating
(all the indicators (4) are flashing), the stand-alone timer can be acti-
vated by simultaneously pressing buttons (15) and (16) until indicator
(17) turns on. If, however, any of the zones is at a power level other
than “0”, the stand-alone timer can be activated

by simultaneously pressing buttons (15) and (16) several times until
indicator (17) turns on. The timer display (8) shows “0.00”. Now it is
possible to select the required time between 0 and 119 minutes. If no
value is selected, the timer is deactivated after 5 seconds.

- To select the required time, simply press the More button (16) to
increase the time or the Less button (15) to reduce it.

- After the programmed time, an intermittent sound signal is activat-
ed and the display (8) shows an flashing “0.00”. Both “0.00” and the
sound signal turn off when any of buttons (15), (16) or (1) are pressed,
or after 2 minutes have elapsed.

- Ifitis active, when the Touch Control is switched off using the ON/OFF
button (1), the stand-alone timer continues the countdown.

Timer for the cooking zones

- If at least one cooking zone is operating, the timer can be activated by
pressing buttons (15) and (16) at the same time.

- The timer display (8) shows “0.00” and the timer symbol (10) cor-
responding to the functioning cooking zone located further to the left
turns on. At this point, you now have 5 seconds to select the time for
the required cooking zone with the More (16) and Less (15) buttons.
During this operation, all of the sliding controls

(3) for selecting the power level of the cooking zones remain active.

- To change the timer assigned to a cooking zone to the timer assigned
to another zone, simply press buttons (15) and (16) repeatedly at the
same time until the timer symbol (10) of the required zone lights up.

- At the end of the programmed time, an intermittent sound signal
is activated and “0.00” flashes on the display (8), the corresponding
cooking zone switches off and its display (7) shows “0” (alternating
with “H” if there is any residual heat). Both “0.00” and the sound signal
turn off when any of buttons (15), (16) or (1) are pressed, or after 2
minutes have elapsed.

Using the timer

- The required time value can be selected by using the More (16) and
Less (15) buttons.

- The maximum time that can be selected is 1 hour 59 min.

- To deactivate the timer, the “0.00” value must be selected by pressing
the Less (15) button repeatedly or by holding it down.

Pans (Fig. 3)

- A magnet-attracting pan may be suitable for induction cooking.

- Preferably use pans indicated as being suitable for induction cooking.
- Flat and thick-bottomed pans.

- A pan with the same diameter as the cooking zone ensures the max-
imum power is used.

- A smaller pan reduces the power but will not lead to energy loss. In
any case, we do not recommend the use of pans with a diameter of
less than 10 cm.

- Stainless steel pans with multi-layer or ferritic stainless-steel bases if
the base indicates: for induction cooking.

- If cast iron pans are used, these should preferably have an enamel
bottom to avoid scratching the ceramic hob surface.

- The following types of pans are not suitable: glass, ceramic, earthen-
ware, aluminium, copper or non-magnetic (austenitic) stainless steel.

Maintenance (Fig. 4)

Pieces of aluminium foil or food, fat splashes, spilt sugar or highly
sugared foodstuffs should be removed immediately from the cooking
surface using a spatula to avoid scratching the hob surface. Subse-
quently clean the surface with a suitable product and kitchen roll, rinse
with water and dry with a clean cloth. Never use abrasive sponges
or scourers and avoid the use of aggressive chemical detergents or
stain removers.

Instructions for the fitter

Installation

These instructions are to be used by the fitter as a guide to installation,
setting and maintenance in line with current regulations and standards.
The appliance must be disconnected from the mains before any work
is carried out.

Installation (Fig. 5)

The appliance is designed for fitting into a worktop, as shown in the
figure.

Place the supplied sealant around the perimeter of the hob.

The hob should not be installed over an oven, although if this is the
case, check that:

- the oven is equipped with an appropriate cooling system

- there is no warm-air leakage from the oven towards the hob.

- suitable air inlets are provided as shown in the figure.

Electrical connection (Fig. 6)

Check the following before the electrical connection is made:

- the installation characteristics are in line with that indicated on the
specifications plate on the base of the hob surface

- the installation is fitted with an efficient earthing connection in line
with current regulations and law. The earth connection is a legal re-
quirement.

Where the appliance is not supplied with a cable or plug, use suitable
material for the current indicated on the specifications plate and for the
operating temperature. The cable must never reach a temperature of
more than 50 °C above the ambient temperature.



CE PRODUIT EST CONGU EXCLUSIVEMENT
POUR  USAGE  DOMESTIQUE. LE
CONSTRUCTEUR,  DECLINE  TOUTE
RESPONSABILITE POUR  DOMMAGES
ET BLESSURES CAUSEES PAR UNE
INSTALLATION INCORRECTE OU PAR UN
USAGE IMPROPRE, ERRONE OU ABSURDE.

Le fabricant déclare que ce produit
remplit toutes les conditions essentielles
requises par la directive 2006/95/CEE du
12 décembre 2006 sur matériel électrique
de basse tension, et par la directive
2004/108/CEE du 15 décembre 2004 sur
compatibilité électromagnétique.

PRECAUTIONS

- Pendant I'emploi éloignez tout matériel
magnétisable tel que cartes de crédit,
disquettes, calculettes, etc.

- N'utilisez jamais de papier d’aluminium ni
placez directement d’aliments enveloppés
dans le papier d’aluminium sur le plan de
cuisson

- N'appuyez pas d’objets meétalliques tels
que couteaux, fourchettes, cuillers et
couvercles sur la surface du plan de
cuisson pour éviter qu’ils se chauffent

- Si vous effectuez la cuisson au moyen
de casseroles antiadhésives et sans
assaisonnement, limitez le temps de
chauffe a une ou deux minutes

-Lors de la cuisson daliments qui
pourraient attacher sur le fond de la
casserole, commencez a puissance
minimale et augmentez progressivement
tout en remuant souvent.

- En fin d'utilisation, éteindre en intervenant
surle dispositif prévu a cet effet (décrément
jusqu’a “0”) et ne pas se fier au détecteur
de marmites.

-Si la surface de la plaque se casse,

débrancher immédiatement I'appareil du
réseau électrique pour éviter un éventuel
choc électrique.

- Ne pas utiliser d’appareils a vapeur pour le
nettoyage de la plaque.

- Lappareil et ses parties accessibles peuvent
chauffer pendant le fonctionnement.

- Veillez a ne pas toucher les éléments
chauffants.

- Les enfants 4gés de moins de 8 ans doivent
étre tenus a I'écart de I'appareil, sauf s'ils
sont placés sous surveillance permanente.

- Cet appareil peut étre utilisé par des enfants
a partir de 8 ans, par des personnes
aux capacités physiques, sensorielles
ou mentales réduites, ou bien par des
personnes possédant une expérience ou des
connaissances insuffisantes, a condition
de les placer sous surveillance, de leur
avoir donné les instructions appropriées
concernant ['utilisation de I'appareil en toute
sécurité et de leur faire prendre conscience
des dangers encourus. Les enfants ne
doivent pas jouer avec lappareil. Les
opérations de nettoyage et de maintenance
qui incombent a I'utilisateur ne doivent pas
étre réalisées par des enfants non surveillés.

- Cuisineravec de lagraisse ou de 'huile sans
surveillance présente un risque d’incendie.
Ne tentez JAMAIS d’éteindre un feu avec
de I'eau. En cas d’incendie, débranchez
l'appareil et couvrez les flammes avec le
couvercle d’une casserole ou un drap, par
exemple.

- Risque d’incendie ne stockez pas
d’éléments sur la surface de cuisson.

- N'utiliser que des protecteurs de plaque de
cuisson congus par le fabricant de 'appareil
de cuisson, indiqués par le fabricant dans
les consignes d’utilisation ou intégrés a
l'appareil. Lutilisation de protecteurs non
adaptés peut étre a 'origine d’accidents.

Installer dans le cablage fixe un dispositif de

déconnexion du réseau électrique avec une

séparation de contact sur tous les pdles qui
permette une déconnexion totale dans des

conditions de surtension de catégorie I,



conformément a la norme de cablage.

La prise ou [linterrupteur omnipolaire
doivent étre facilement accessibles aprés la
mise en place de I'appareil.

Cet appareil n’est pas prévu pour fonction-
ner a l'aide d’un temporisateur externe ou
d’un systéme de commande a distance
indépendant.

Le Constructeur décline toute responsa-
bilité au cas ou ces normes et les autre
normes contre les accidents ne seraient
pas observées.

Sile cable d’alimentation s’abime, de-
mandez a votre servi ce d’assistance
technique agrée, au fabricant ou bien a
un technicien compétent de vous le chan-
ger, afin d’éviter un risque quelconque.

Principe de fonctionnement (Fig. 1)
Il se base sur les propriétés électromagnétiques de la plupart des
récipients de cuisson.

Le circuit électronique contrdle le fonctionnement de la bobine
(inducteur) qui crée un champ magnétique.

C'est le récipient de cuisson méme qui transmet la chaleur aux
aliments.

La cuisson a lieu comme décrit cidessous.

- Déperdition minimale (haut rendement).

- Le systéme s’arréte automatiquement si I'on retire ou seulement
souléve la casserole.

- Le systéme électronique garantit le maximum de flexibilité et de
précision de réglage.

(Fig. 1)

1 casserole

2 courant induit

3 champ magnétique

4 inducteur

5 circuit électronique

6 alimentation électrique

Instructions pour I'usager (Fig. 2)

1 Marche/arrét (ON/OFF)

2 Zone Individuelle

3 Touche Coulissante

4 Indicateur Touche Coulissante 5 Zone Totale

6 Verrouillage

7 Afficheur du niveau de puissance 8 Afficheur du temporisateur

9 Indicateur de zone combinée 10 Indicateur de zone temporisée 11
Indicateur de zone totale

12 Indicateur d’activation du verrouillage 13 Fonctions de température
14 Indicateur des fonctions de température 15 Moins (temporisateur)
16Plus (temporisateur)

17 Indicateur de temporisateur autonome

Installation

Toutes les opérations relatives a [installation (raccordement
électrique) doivent étre faites par un personnel qualifié, en conformité
avec les normes en vigueur.

Marche/Arrét de la commande sensitive

Aprés la mise sous tension, il faut environ 1 seconde a la commande
sensitive pour étre préte a fonctionner. Apreés la réinitialisation de tous
les afficheurs, les LEDS clignotent pendant 1 seconde environ. Puis
les afficheurs et les LEDS s’éteignent et la commande sensitive se
met en stand-by.

Pour allumer le contact, appuyer sur la touche de mise en marche

(1) a un curse 1 seconde.

Pour toutes les zones de cuisson, I'indicateur de la touche coulissante
(4) se met a clignoter en attente de sélection de la fonction souhaitée.
Lorsque I'une des zones de cuisson est briile (température élevée), le
symbole « H » se met a clignoter sur I'indicateur (7).

Aprés la mise en marche, la commande sensitive reste active pendant
20 secondes. Si on ne sélectionne ni un foyer ni le minuteur, la
commande sensitive se remet en stand-by automatiquement.

On ne peut mettre en marche la commande sensitive qu’avec la touche
d’alimentation.

Si on appuie en méme temps sur la touche d’alimentation et sur
d’autres touches, la commande sensitive reste en stand-by.

Sila sécurité enfants est active lors de la mise sous tension, tous les afficheurs
des foyers indiquent “L", (locked/verrouillé). Si les foyers sont chauds, les
afficheurs indiquent alternativement “L" et “H* (hot/chaud).

La commande sensitive peut étre coupée a tout moment par la touche
d"alimentation, méme si la commande a été verrouillée par la sécurité enfants.
La touche d’alimentation est toujours prioritaire dans la fonction d’arrét.

Arrét automatique

La commande sensitive s’arréte automatiquement apres 20 secondes
d’inactivité.

Marche/Arrét d’un foyer

Placez le récipient sur la zone de cuisson appropriée. S'il n’est pas
posé, le systéme n’activera pas la zone correspondante et le symbole
suivant s'affichera sur I'écran (7) :
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Une fois le Touch Control allumé, on peut activer n'importe quelle
zone de cuisson en appuyant simplement sur la touche coulissante
(3) correspondante. En appuyant et en déplagant le doigt sur la
touche coulissante (3), on peut sélectionner un niveau de puissance
entre 0 et 9. Le niveau de puissance est indiqué sur lafficheur (7)
correspondant.

Pour éteindre une zone de cuisson, il suffit de sélectionner le niveau
de puissance 0 a l'aide de la touche coulissante correspondante. Si
la chaleur résiduelle de la zone de cuisson est élevée, Iafficheur (7)
correspondant indiquera un « H ».

Détection intelligente des récipients

La commande détecte automatiquement la présence ou I'absence
d’un récipient pour chaque zone de cuisson. Lorsqu’un récipient est
détecté, le symbole « 0 » apparait en continu sur I'afficheur (7) de la
zone correspondante jusqu’a ce que le niveau de puissance souhaité
soit sélectionné. Si aucun récipient n’est détecté, aucun symbole
n'apparait sur I'afficheur (7). Lorsqu’un récipient est

ajouté ou retiré, la commande en détecte la présence ou I'absence de
maniére automatique et allume/éteint le symbole
« 0 » de lafficheur (7) correspondant.

Zones de cuisson

Il existe plusieurs combinaisons possibles des zones de cuisson :
Zone individuelle (Fig. 7-A)

Il existe 4 zones de cuisson individuelles carrées (A,B,C,D), qui
peuvent fonctionner indépendamment par le biais de touches
coulissante propres a chacune d’elles.

Diamétres orientatifs de la base des casseroles : 12-20cm

Zone double (Fig. 7-B

Il existe une option permettant le fonctionnement de deux zones
individuelles conjointement comme s'il s’agissait d’'une seule zone
controlée par une unique touche coulissante. Les combinaisons de



zones possibles sont A+B ou C+D. Pour ce faire, il suffit d’appuyer
en méme temps sur la touche coulissante 3 des deux zones que I'on
souhaite combiner. Le symbole s’affiche alors sur I'indicateur (9) des
zones sélectionnées. Seuls la touche coulissante (3) et I'afficheur

(7) situés le plus & gauche du bandeau de commande restent activés.
Ainsi on obtient une zone de cuisson rectangulaire particulierement
appropriée pour les récipients rectangulaires ou ovales.

Diamétres orientatifs de la base des casseroles : 20-25¢cm

Zone totale (Fig. 7-C

Il est possible de faire fonctionner les 4 zones de cuisson situées
les plus a gauche comme s'il s’agissait d’une seule zone de cuisson
(A+B+C+D), celle-ci étant commandée par une

seule touche coulissante. Ceci peut étre obtenu en appuyant sur la
touche 5 et permet de disposer d’une grande zone de cuisson carrée
trés appropriée pour de grands récipients carrés ou ronds. Diamétres
orientatifs de la base des casseroles :

Fonction Booster

La fonction Booster peut étre sélectionnée en appuyant sur la touche
« P » a l'extrémité droite de la touche coulissante (3) de la zone de
cuisson désirée.

Cette fonction permet que certaines zones de cuisson puissent recevoir
une puissance supérieure a la puissance nominale (le nombre de zones
avec Booster simultané dépend de la puissance donnée aux différentes
zones; cette puissance doit étre inférieure a la puissance maximale
de la plaque de cuisson). Si la zone désirée peut activer la fonction
Booster, son écran affichera le symbole “P”.

Le temps d’activation du Booster est limité a 10 minutes pour protéger
les ustensiles de cuisine. Aprés la désactivation automatique du
Booster, la zone continue & fonctionner & un niveau de puissance « 9 ».
Le Booster peut &tre réactivé aprés quelques minutes.

Dans le cas ou le récipient serait retiré de la zone de cuisson pendant
la période Booster, cette fonction restera active et le temps de
désactivation continuera a étre compté.

La gestion de puissance se base sur le principe que la derniére
modification effectuée sur le niveau de puissance des différentes
zones, est celle qui a la priorité maximale. Cela signifie que les niveaux
de puissance configurés au préalable sur les zones restantes peuvent
étre réduits automatiquement.

- Silinduction détecte qu’une réduction est nécessaire sur une zone
de cuisson quelconque, I'indicateur de la zone dont la puissance va
diminuer, clignote pendant 3 secondes pour permettre une éventuelle
correction avant que la puissance soit modifiée.

- Si la zone sélectionnée est réajustée avant la fin du temps de
correction, le gestionnaire de puissance analyse de nouveau la
distribution de puissance. Si la réduction de puissance n’est pas
nécessaire, le clignotement disparait et le niveau de puissance original
reste sur I'indicateur correspondant.

- Si la distribution de puissances est de nouveau changée
par l'utilisateur, en aucun cas le niveau de puissance ne sera
automatiquement augmenté sur les zones qui ont été réduites
automatiquement.

Fonctions de température

Trois fonctions de température permettent de choisir un niveau de
température déterminé pour la zone de cuisson souhaitée. Cette
température est maintenue constante dans le temps et ne subit aucune
variation.

Pour activer cette fonction, il suffit d’appuyer sur la touche (13)
correspondant  la zone de cuisson souhaitée. L'indicateur (14) affiche
alors le symbole correspondant au niveau de température sélectionné
etle s¥mbole ci-dessous apparait sur I'afficheur (7) :

Ll
3 niveaux de température sont disponibles :
Niveau 1:42 L
Recommandé pour décongeler ou faire fondre (du chocolat,

par exemple)
Appuyer une fois sur la touche (13).

Niveau 2:70 3
Recommandé pour réchauffer de la nourriture ou pour la maintenir
au chaud
Appuyer deux foig sur la touche (13).

Niveau 3 : 94 5
Recommandé pour faire bouillir a feu doux Appuyer trois fois sur la
touche (13).
Pour annuler cette fonction, il suffit d’appuyer sur la touche (13)
de maniére répétée jusqu’a ce que le symbole de lindicateur (14)
disparaisse ou de sélectionner un niveau de puissance a I'aide de la
touche coulissante (3).

Indicateur de chaleur résiduelle

Il signale a I'utilisateur que le verre est chaud et peut présenter un danger
en cas de contact avec la surface située autour du foyer. Aprés avoir
éteint le foyer, I'afficheur (7) correspondant indique “H” jusqu’a ce que la
température du foyer redescende en dessous du niveau critique.

Extinction automatique (limitation du temps de fonctionnement)

En fonction la puissance choisie, chaque foyer s’éteint aprés un temps
établi si aucune opération n’est exécutée. Chaque intervention sur le
foyer (avec les touches PLUS et MOINS) rétablit la durée limite de
fonctionnement du foyer a sa valeur initiale.

Pour chaque zone de cuisson activée, un temps de fonctionnement
maximal est défini. Le temps de fonctionnement maximal dépend du
niveau de cuisson sélectionné. Au-dela de ce temps de fonctionnement
maximal, la zone de cuisson s'éteint automatiquement. Chaque action
du statut de la zone de cuisson (modification du niveau de cuisson,
etc.) réinitialise la minuterie a la valeur initiale.

Les réglages de la minuterie ont priorité sur les limitations de temps de
fonctionnement pour le réglage de niveau de cuisson élevé.

Protection contre la mise enmarche involontaire
Lorsque le Touch Control détecte une pression continue sur une touche
pendant plus de 10 secondes :

- S'il s’agit de la touche ON/OFF (1), tous les afficheurs afficheront
par intermittence le symbole indiqué en bas jusqu’a ce que la pression
cesse et que I'une des touches soit pressée a nouveau.

- S'il s’agit d’une touche coulissante, le Control émet un signal sonore
continu et I'afficheur (7) correspondant fait clignoter le symbole
indiqué en bas. Si la pression est maintenue, le Touch Control s’éteint
au bout de 20 secondes.
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L'eau ou les aliments renversés sur la vitre, dans la zone de contrdle,
peuvent étre détectés comme une pression continue d’une ou de
plusieurs touches.

Si aucun foyer n’est activé pendant 20 secondes aprés la mise en
marche de la commande sensitive, le contrdle revient en mode stand-by

Quand le controle est actif, la touche ON/OFF (1) est prioritaire sur
toutes les autres touches: le contréle peut étre coupé a tout moment
méme en cas d’activation multiples ou continue des touches.

En mode stand-by, I'activation continue des touches ne produit
aucun effet. Avant que le contrdle électronique puisse étre remis en
marche, il doit s’assurer qu’aucune touche n’est active.

Verrouillage des touches (sécurité enfants)

La fonction de verrouillage (6) en mode veille ou actif, verrouille

(12) le clavier et le voyant correspondant s’allume en continu. Il
convient de prendre le délai de fonctionnement du verrouillage en ligne
de compte. La commande continue a fonctionner dans le mode réglé
mais ne peut pas étre modifiée, sauf pour ce qui est de la touche de
verrouillage et son activation/désactivation (1). L'arrét est également
possible avec la touche de verrouillage en mode verrouillé. A I'arrét,
le voyant du verrouillage (12) s’éteint. Le voyant de la fonction de
verrouillage s’allume a nouveau lorsque la touche est activée (en mode
veille 20 s) jusqu’a ce qu’elle soit désactivée par une pression répétée
de la touche de verrouillage. L'activation/la désactivation de la fonction
de verrouillage n’est pas possible lorsque I'unité est éteinte. Lorsque
les durées programmées sur les temporisateurs sont écoulées, les



alarmes du temporisateur correspondant peuvent étre validées en
appuyant sur les boutons (15) ou (16), ou bien en éteignant I'unité a
I'aide du bouton (1). Une pression répétée de la touche de verrouillage
en mode veille ou actif, débloque la clavier et le voyant correspondant
s’éteint. Toutes les touches fonctionnent @ nouveau normalement.

Préchauffage automatique

Cet automatisme simplifie le processus de cuisson, étant donné qu’on
peut s’absenter durant tout le cycle de cuisson. Cette fonction lance le
préchauffage de la zone de cuisson a la puissance maximum, de fagon
a porter rapidement la zone en question a la température de régime.
Aprés un certain temps, le niveau de puissance revient spontanément
a celui qui a été programmé.

Activation du Préchauffage automatique

Dans la zone souhaitée, sélectionner sur la touche coulissante (3) le
niveau de puissance pour la cuisson et maintenir la pression durant 3
secondes. Le symbole « A » apparaitra sur I'écran (7)

en alternance avec le niveau de puissance sélectionné.

Si un niveau de puissance supérieur est sélectionné ultérieurement,
la fonction de préchauffage se maintient, adaptant le temps de
préchauffage au nouveau niveau sélectionné.

Si au contraire, on sélectionne un niveau de puissance inférieur, la
fonction de préchauffage automatique sera annulée.

Signal sonore (vibreur)
Pendant le fonctionnement, le vibreur signale les activités suivantes:
activation normale des touches (son bref).
activation continue des touches pendant plus de 10 secondes (son
prolongé intermittent).

Fonction Temporisateur

La fonction temporisateur permet un maximum de 7 temporisateurs
indépendants. C’est un temporisateur pour chaque zone de cuisson individuelle
et un temporisateur autonome (indépendant des zones de cuisson).

Temporisateur autonome

-Si la commande sensitive est allumée et qu'aucune zone de cuisson
ne se trouve en fonctionnement (tous les indicateurs (4) clignotent), le
temporisateur autonome peut étre activé en appuyant simultanément
sur les touches (15) et (16). Lindicateur

(17) se met alors en marche. En revanche, si le niveau de puissance
de I'une des zones est différent de « 0 », le temporisateur autonome
peut étre activé en appuyant simultanément sur les touches (15) et
(16) a plusieurs reprises jusqu'a ce que l'indicateur (17) s'allume.
Lafficheur du temporisateur (8) indique « 0.00 ». A ce moment 13, il
est possible de sélectionner le temps désiré entre 0 et 119 minutes.
Si aucune valeur n’est sélectionnée, le temporisateur est désactivé au
bout de 5 secondes.

-Pour sélectionner la durée souhaitée, il suffit d’appuyer sur la touche
Plus (16) pour en augmenter la valeur ou sur la touche Moins (15)
pour la diminuer.

- A la fin du temps programmé, un signal acoustique intermittent
s’active et I'afficheur (8) indique un « 0.00 » intermittent. Le symbole
« 0.00 » disparait et le signal sonore cesse de retentir au bout de 2
minutes ou dés que I'une des touches (15), (16) ou (1) est enfoncée.
- S'il est actif, en éteignant le Touch Control & l'aide de la touche ON/
OFF (1), le temporisateur autonome poursuit le compte a rebours.

Temporisateur pour les zones de cuisson

-Si au moins I'une des zones de cuisson se trouve en fonctionnement,
le temporisateur peut &tre activé en appuyant en méme temps sur les
touches (15) et (16).

-Le symbole « 0.00 » apparait sur I'afficheur du temporisateur (8) et le
symbole de temporisateur (10) correspondant & la zone de cuisson en
fonctionnement située le plus a gauche s’allume. A partir de 13, la durée
de la zone de cuisson souhaitée doit étre sélectionnée dans un délai de
5 secondes a I'aide des touches Plus (16) et Moins (15). Au cours de
cette opération, toutes les touches coulissantes (3) restent activées
pour sélectionner le niveau de puissance des zones de cuisson.

-Pour passer du temporisateur assigné a une zone de cuisson
au temporisateur assigné a une autre zone, il suffit d’appuyer
simultanément sur les touches (15) et (16) de maniere répétée jusqu’a
ce que le symbole de temporisation (10) de la zone souhaitée s’allume.

- Une fois le temps programmeé atteint, un signal acoustique intermittent
et lafficheur (8) indique « 0.00 », la zone de cuisson correspondante
s’éteint et son afficheur (7) indique « 0 » (en alternance avec « H » en
présence de chaleur résiduelle). Le symbole « 0.00 » disparait et le
signal sonore cesse de retentir au bout de 2 minutes ou des que I'une
des touches (15), (16) ou (1) est enfoncée.

Usage du temporisateur

-La valeur de la durée souhaitée peut étre sélectionnée a I'aide des
touches Plus (16) et Moins (15).

-La durée maximale pouvant étre sélectionnée est de 1 h 59 min.
-Pour désactiver le temporisateur, sélectionner la valeur « 0.00 » en appuyant
sur la touche Moins (15) de maniére répétée ou de fagon continue.

Casseroles (Fig. 3)

- Une casserole dont le fond attire 'aimant serait déja une casserole
adaptée a la cuisson a induction.

- Employez plutét des casseroles garanties pour la cuisson a
induction.

- Casseroles au fond plat et épais.

- Unrécipient au diametre identique a celui de la zone permet d'utiliser
la puissance maximale.

- Une casserole plus petite réduit la puissance mais ne causera pas de
déperdition d’énergie. Nous conseillons quand-méme de ne pas utiliser
de récipients avec un diametre inférieur a 10 cm.

- Récipients en acier inoxydable pourvus d’un fond a couches
multiples ou en acier inoxydable ferritique si spécifiquement produits
pour cuisson a induction.

- Récipients en fonte de préférence au fond émaillé qui ne raye pas le
plan vitrocéramique.

- Nous déconseillons les récipients en verre, en céramique, en terre
cuite, en aluminium, en cuivre ou en acier inoxydable non magnétique
(austénitique).

Entretien (Fig. 4)

Enlevez aussitdt du plan de cuisson tout fragment de papier en
aluminium, tout résidu de nourriture, toute éclaboussures de graisse, de
sucre ou d’autres aliments fortement riches en saccharine a I'aide d’une
raclette a fin d’éviter d’endommager la surface du plan. Ensuite, nettoyer
avec un produit adéquat et du papier absorbant, puis rincer a I'eau
et sécher avec un torchon propre. N'utiliser en aucun cas d’éponges
métalliques ou abrasives, éviter également d’utiliser des détergents
chimiques agressifs comme les produits de nettoyage pour fours.

Instructions pour I'installateur

Installation

Ces instructions sont faites pour le technicien spécialisé comme guide
a l'installation, au réglage e a I'entretien suivant les lois et les normes
en vigueur. Les interventions doivent toujours étre effectuées quand
I'appareil est débranché.

Positionnement (Fig. 5)

L'appareil est prévu pour étre encanstré dans un plan de travail comme
illustré dans la figure correspondante. Mettre le ruban adhésif livré
avec I'appareil au long du pourtour du plan. Nous déconseillons
I'encastrement au dessus d’un four. Au cas contraire, vérifiez ce qui
suit:

- le four est muni d’un efficace systéme de refroidissement

- il n’y aaucun passage d’air chaud du four au plan de cuisson

- il'y a des ouvertures pour la ventilation comme indiqué dans la
figure.

Branchement électrique (Fig. 6)

Avant d’effectuer le branchement électrique, s’assurer que:

- les caractéristiques de linstallation soient de nature a satisfaire
toutes les indications portées sur la plaque signalétique située sous
I'appareil;

- que linstallation dispose d’un raccordement a la terre selon les
normes et les dispositions en vigueur. La mise a terre est obligatoire
aux termes de la loi.

Si I'appareil n'a pas de cable et/ou de prise correspondante, utiliser
de la matiére apte a I'absorption indiquée sur la plaque signalétique
et a la température de travail. Le cable ne devra jamais atteindre une
température supérieure de 50°C a celle ambiante.



ESTE PRODUTO FOI_ CONCEBIDO
PARA, UMA UTILIZACAO DE TIPO
DOMESTICA. O FABRICANTE DECLINA
TODAS AS RESPONSABILIDADES NO
CASO DE EVENTUAIS DANOS A COISAS
OU PESSOAS DERIVADOS DE UMA
INSTALAGCAO INCORRECTA OU DE USO
IMPROPRIO, ERRONEO OU ABSURDO.

0 fabricante declara que este produto cum-
pre todos o0s requisitos essenciais sobre
material eléctrico de baixa tensdo estabe-
lecidos na Directiva 2006/95/CEE de 12 de
Dezembro de 2006 e de compatibilidade
electromagnética estabelecidos na Directiva
2004/108/CEE de 15 de Dezembro de 2004.

PRECAUGOES

- Durante o funcionamento afastar material
magnetizavel como cartdes de crédito-
disquetascalcoladoras- etc.

-Nao usar nunca folhas de papel em
aluminio ou apoiar produtos envolvidos
em aluminio directamente no plano - 0s
objectos metalicos, tais como facas,
garfos, colheres e téstos ndo devem ser
colocados na superficie do plano para
evitar que se esquentem

-Na cozedura com recipientes com a
base antiaderéncia, sem a contribuicdo
de tempero, limitar o eventual tempo de
preaquecimento a um ou dois minutos

- A cozedura de alimentos com tendéncia
a incrustagdes no fundo comegar com a
poténcia minima para depois aumentar
mexendo frequentemente.

- Apds o uso, utilize o dispositivo apropriado
para desligar (decrescimento até “0”); ndo
confie no detector de panelas.

- Em caso de rotura na superficie da placa,

desligue imediatamente o aparelho da
tomada para evitar o risco de choque
eléctrico.

-0 aparelno e as respectivas partes
acessiveis podem aquecer durante o seu
funcionamento.

- Deve ter-se cuidado para evitar tocar nos
elementos quentes.

- As criangas menores de 8 anos devem
permanecer afastadas, a menos que
estejam sob supervisao permanente.

- Este aparelho pode ser utilizado por
criangas de idade igual ou superior a 8 anos
e por adultos com capacidades fisicas,
sensoriais ou mentais reduzidas, ou sem
experiéncia ou conhecimento, desde
que estejam sob supervisdo ou recebam
instrugbes adequadas sobre a utilizagao
segura do aparelho e compreendam 0S
perigos relacionados. As criangas nao
devem brincar com o aparelho. A limpeza
e manutengdo devem ser realizadas
pelo utilizador e ndo por criangas sem
Supervisao.

- Pode ser perigoso cozinhar com gorduras
ou 6leo sem supervisao, uma vez que
pode resultar em incéndio. NUNCA tente
extinguir um incéndio com dagua; deve
desligar o aparelho e, de seguida, cobrir as
chamas, por exemplo, com uma tampa ou
um lengol.

- Perigo de incéndio: ndo armazenar
elementos nas superficies de cozedura.

- Utilizar apenas protectores de placa
concebidos pelo fabricante do aparelho
de cozedura, ou que sejam recomendados
pelo mesmo nas instrucdes de utilizagdo,
ou protectores de placa ja incorporados
no aparelho. A utilizagdo de protectores
inadequados pode provocar acidentes.

Introduzir na cablagem fixa uma forma

de desligar da fonte de alimentagdo com

uma separacdo de contacto em todos 0s
polos que permitem desligar totalmente



conforme as condig0es de categoria Il de
sobretensdo, de acordo com as regras de
ligagdo. A tomada ou o interruptor onipolar
deverdo ser posicionados para uma fécil
manipulagdo do aparelho instalado.

Este aparelho ndo esta preparado para poder
funcionar por meio de um temporizador
externo ou sistema de controlo remoto
separado.

0 construtor declina qualquer responsabili-
dade no caso que nao tenham sido respei-
tadas todas as disposi¢Ges aqui em cima,
assim como as normas para a prevengao de
acidentes.

Se o cabo de alimentagdo estiver
danificado, deve ser substituido pelo
fabricante ou pelo servigo de assisténcia
técnica ou, em todo o caso, por uma
pessoa qualificada, de modo a prevenir
qualquer perigo.

Principio de funcionamento (Fig. 1)
E baseado nas propriedades electromagnéticas da maior parte dos
recipientes para a cozedura.

0 circuito electronico administra o funcionamento da bobina (indutor) que
cria um campo magnético.

0 calor é transmitido pelo préprio recipiente ao alimento. A cozedura
acontece com descrito abaixo.

- Minima disperséo (alto rendimento).

-0 retiro da panela (basta s a elevagao) provoca automaticamente a
paragem do sistema.

- 0 sistema electrénico permite a méxima flexibilidade e delicadeza de
regulacao.

(Fig. 1)

1 Recipiente

2 Corrente induzida

3 Campo magnético

4 Indutor

5 Circuito electrénico
6 Alimentacdo eléctrica

Instrugdes para o utilizador (Fig. 2)

1 Ligado/Desligado (ON/OFF)

2 Zona Individual

3 Comando Deslizante

4 Indicador Comando Deslizante 5 Zona Total

6 Bloqueio

7 Display Nivel de Poténcia 8 Display Temporizador

9 Indicador Zona Combinada 10 Indicador Zona Temporizada 11 Indicador
Zona Total

12 Indicador Bloqueio Activo 13 Fungdes de Temperatura

14 Indicador Funcdes de Temperatura 15 Menos (Temporizador)
16 Mais (Temporizador)

17 Indicador Temporizador Auténomo

Instalagao

Todas as operac0es relativas a instalagdo (conexao eléctrica) terdo de ser
efectuadas por pessoal qualificado, segundo as normas em vigor. Para
instrucdes especificas, veja-se a parte reservada para o técnico instalador.

Activagao/Desactivacao do Touch Control

Apds a activacao, o touch necessita de cerca de 1 segundo para ficar
pronto ao funcionamento. Apds o reinicio, todos os visores e LEDs
comegam a piscar durante cerca de 1 segundo.

Decorrido este tempo, todos os visores e LEDs apagamse e o touch fica
em posicdo de stand-by.

Para activar o touch pressionar a tecla activar (1) para um segundo.
Para todas as zonas de cozedura, o indicador do comando deslizante
(4) acende-se de forma intermitente enquanto aguarda que a fungdo
pretendida seja seleccionada. Caso alguma zona de cozedura “queime”
(alta temperatura), é apresentado um “H” intermitente no indicador (7).

Apds a activacao, o touch permanece activo durante 20 segundos. Se ndo
se seleccionar nenhuma zona de cozedura nem o temporizador, o touch
regressa automaticamente ao estado de stand-by.

0 touch control pode ser desactivado a qualquer momento accionando
a tecla de alimentago. Isto é valido mesmo se o comando tiver sido
bloqueado com a seguranga para criangas. A tecla de alimentacdo tem
sempre prioridade na fungdo de desactivacéo.

Desactivacao automatica
Depois de activado, o touch desliga-se automaticamente apdés 20
segundos de inactividade.

Activacao/desactivacao de uma zona de cozedura

Coloque o recipiente na zona de cozedura apropriada. Se ndo colocar
nenhum recipiente, o sistema ndo activara a zona correspondente e
agareceré 0 seguinte simbolo no display (7):

)
|

Com o Touch Control ligado, pode activar-se qualquer zona de cozedura,
pressionando o comando deslizante (3) correspondente. Pressionando e
arrastando o dedo sobre o comando deslizante (3) pode-se seleccionar
um nivel de poténcia entre 0 e 9. O nivel de poténcia é mostrado no display
(7) correspondente.

Para desligar uma zona de cozedura basta seleccionar o nivel de poténcia
0 através do comando deslizante correspondente. Se o calor residual da
zona de cozedura é elevado, o display 7 correspondente mostrard um “H”.

Deteccion inteligente de recipientes

El control detecta automaticamente para cada zona de coccion la
presencia/ausencia de recipiente. En caso de detectar un recipiente,
el display (7) de la zona correspondiente mostrard un “0” de forma
permanente hasta que se seleccione el nivel de potencia deseado. En caso
que no detecte ningun recipiente, el display (7) permanecerd apagado sin
mostrar nada. Si se afiade/retira un recipiente, el control lo va a detectar y
va a encender/apagar el “0” del display (7) correpondiente.

Zonas de cozedura

Existem vérias combinagdes possiveis das zonas de cozedura: Zona
individual (Fig. 7-A)

Existem 4 zonas de cozedura individuais quadradas (A, B, C,

D) que podem funcionar de forma independente através do comando
deslizante especifico para cada uma delas. Didmetros orientativos das
bases das panelas: 12-20cm

Zona dupla (Fig. 7-B)

Existe a opcdo de que duas zonas individuais funcionem em conjunto
como se fossem uma s6 zona controlada por apenas um comando
deslizante. As combinagdes de zonas possiveis

sao A+B ou C+D. Isto obtém-se pressionando simultaneamente o



comando deslizante 3 das duas zonas que se pretende unir. Em sequida, é
apresentado o simbolo no indicador (9) das zonas seleccionadas. S6 ficam
activos o comando deslizante (3) e o display (7) situados mais a esquerda
no painel de controlo. Deste modo, consegue-se uma zona de cozedura
rectangular especialmente apropriada para recipientes rectangulares ou
de forma oval.

Diametros orientativos das bases das panelas: 20-25cm

Zona total (Fig. 7-C

Existe a opcdo de as 4 zonas de cozedura situadas mais & esquerda
funcionarem como uma s6 (A+B+C+D), controlada por um Gnico comando
deslizante. Para tal, pressione a tecla

(5) e terd a disposicdo uma zona de cozedura quadrada grande e
apropriada para grandes recipientes quadrados ou redondos Didmetros
orientativos das bases das panelas:

30-40cm

Funcao Booster

A funcdo Booster pode-se seleccionar pressionando a letra “P” que se
encontra na extremidade direita do comando deslizante (3) da zona de
cozedura desejada.

Com esta funcdo, algumas zonas de cozedura podem receber uma
poténcia superior a nominal (0 nimero de zonas com booster simultineo
depende da poténcia proporcionada as diferentes zonas, a qual deve ser
inferior & poténcia méxima da placa.

0 tempo de activacdo do booster esté limitado a 10 minutos para proteger
os recipientes de cozinha. Depois da desactivagao automdtica do booster,
a zona continua a funcionar com um nivel de poténcia 9. O booster pode
voltar a ser reactivado passados alguns minutos.

Se o recipiente for retirado da zona de cozedura durante o periodo booster,
a fungdo permanece activa e o tempo restante para a desactivagdo
continua a correr.

A gestdo de poténcia esta baseada no principio de que a Gltima modificagdo
no nivel de poténcia das diferentes zonas é a que tem a maxima prioridade.
Isto significa que os niveis de potencia configurados previamente nas
zonas restantes podem ser reduzidos automaticamente.

- Se a inducdo detectar a necessidade de uma reducdo em alguma das
zonas de cozedura, o indicador da zona que necessita de uma redugao
de poténcia piscara durante 3 segundos, proporcionando um periodo de
correccao antes da respectiva alteragao.

- Se a zona seleccionada for reajustada antes do fim do periodo de
correccdo, o gestor de poténcia analisard novamente a distribuicdo da
poténcia. Caso ndo seja necessdria uma nova redugdo de poténcia, 0
indicador deixard de piscar e passard a mostrar o nivel de poténcia original.

- Seadistribuicdo das poténcias for alterada novamente pelo utilizador, o
nivel de poténcia das zonas que tenham sido reduzidas automaticamente
ndo sera aumentado de forma automética.

Funcdes de temperatura
Estdo disponiveis trés funcBes de temperatura que permitem escolher um
determinado nivel de temperatura para a zona de cozedura pretendida. Esta
temperatura vai manter-se fixa no tempo, sem variagoes.
Para activar esta funcdo, basta pressionar a tecla (13) correspondente
a zona de cozedura pretendida. O indicador (14) apresenta o simbolo
correspondente ao nivel de temperatura seleccionado e o display (7)
apresenta o simbolo seguinte:

N/

i
Ll

Estdo disponiveis 3 niveis de temperatura:

-Nivel 1:42

Recomendado para descongelar ou derreter (chocolate, por
exemplo).

Pressionar uma vez a tecla (13).

Nivel 2: 70 &

Recomendado para aquecer comida ou para a manter
quente.

Pressionar dugs vezes a tecla (13).

Nivel 3: 94 38

Recomendado para ferver a baixa temperatura. Pressionar trés vezes a
tecla (13).

Para cancelar esta funcdo, pressionar a tecla (13) repetidamente até que o
simbolo do indicador (14) desapareca ou seleccionar um nivel de poténcia
através do comando deslizante (3).

Indicador de calor residual

Serve para indicar ao utilizador que o vidro estd a uma temperatura
perigosa em caso de contacto com toda a drea préximo da zona de
cozedura.

Depois de desligar a zona de cozedura, o visor correspondente (7) mostra
“H” até que a temperatura da zona desga abaixo do nivel critico.

Desligamento Automatico (Limitagao do Tempo de Funcionamento)
Para cada zona de cocgdo activada, define-se um periodo de tempo de
funcionamento maximo. O periodo de tempo de funcionamento maximo
depende da fase de cocgdo seleccionada. Depois de ultrapassado o tempo
méximo de funcionamento, a zona de cocgéo desliga-se automaticamente.
Cada actuacdo do estado da zona de cocgdo (alterando o nivel de cocgdo,
etc.) reinicia o temporizador da contagem decrescente para valor de
arranque inicial. As definicdes do temporizador tém prioridade sobre
as limitagdes do tempo de funcionamento para definir uma fase cocgdo
superior.

Proteccao em caso de activagao involuntaria.

Caso o Touch Control detecte uma pressao continua numa tecla durante
mais de 10 segundos:

-Se se trata da tecla ON/OFF (1), todos os displays mostram, a piscar,
o0 simbolo que se indica abaixo, até que deixe de sentir a presséo e se
pressione qualquer tecla.

-Se for 0 comando deslizante, serd emitido um aviso sonoro continuo e o
display (7) correspondente mostrard, a piscar, o simbolo abaixo indicado.
Se for mantida a pressdo, o Touch Control desliga-se apds outros 20
sequndos.

)

A dgua ou a comida entornada em cima do vidro, na zona de controlo,
podem ser detectadas como uma pressdo continua de uma ou vérias
teclas.

Se nenhuma zona de cozedura for activada no espago de 20 segundos
desde a activacao do Touch, o controlo regressa ao modo standby.

Quando o controlo est4 ligado, a tecla ON/OFF (1) tem prioridade sobre
todas as outras teclas, pelo que o controlo pode ser desligado a qualquer
momento, mesmo em caso de activagdo maltipla ou continua das teclas.

No modo stand-hy, uma activagdo continua das teclas nao terd qualquer
efeito. No entanto, antes de poder ligar novamente o controlo electrénico,
certifique-se de que nenhuma tecla esta activada.

Bloqueio das teclas (seguranga para criangas)

Aactuacdo da tecla de bloqueio (6) no modo em espera ou activo bloqueia
o teclado e o respectivo LED de blogueio (12) de tecla fica estaticamente
iluminado. O controlo continua a funcionar no modo de definicdo, mas j&
ndo pode mais ser operado com qualquer tecla, excepto a propria tecla de
blogueio de tecla ou a tecla ON/OFF (1). O desligamento com a tecla ON/
OFF (1) também é possivel na condicdo de bloqueado. O respectivo LED
de bloqueio (12) de tecla desvanece-se ao desligar o controlo. A fungéo
de bloqueio de tecla incluindo o LED é activada novamente aquando da
ligacao (20 seg no modo de espera) até que seja desactivada por uma
actuacdo repetida da tecla de bloqueio. A activagdo/desactivacao da
fungdo de bloqueio de tecla no modo OFF ndo é possivel. Quando os
temporizadores programados chegam ao fim, os alarmes do temporizador
correspondente podem ser confirmados pressionando os botoes

(15) ou (16) ou desligando a unidade por intermédio do botdo (1). O
accionamento repetido da tecla de blogqueio no modo de espera ou activo
desbloqueia o teclado e o LED de bloqueio da tecla atribuido esvanece-se.
Todas as teclas sensores podem ser novamente accionadas como habitual.



Pré-aquecimento automatico

Este automatismo simplifica o pro cesso de cozedura, visto que ndo exige
a presenca humana durante todo o ciclo de cozedura. A fungdo determina
um pré-aquecimento da zona de cozedura a méxima poténcia, de maneira
a levar rapidamente a zona a temperatura de regime. Depois de um certo
periodo de tempo, o nivel de poténcia volta espontaneamente aquele
programado.

Activacdo do pré-aquecimento automético

Na zona desejada, seleccionar no comando deslizante (3) o nivel de
poténcia para a cozedura e manter a pressao durante

3 segundos. O simbolo “A” aparecera no display (7) alternando com o nivel
de poténcia seleccionado.

Se posteriormente se selecciona um nivel de poténcia superior, a

fungdo de pré-aquecimento mantém-se, adaptando o tempo de pré-
aquecimento ao novo nivel seleccionado.

Se, pelo contrario, for seleccionado um nivel de poténcia inferior, a fungéo
de pré-aquecimento automatico serd cancelada.

Sinal aciistico (besouro)
Durante a utilizag@o, as seguintes actividades sao assinaladas através do
besouro:

Normal activacao das teclas com um som breve.

Activagdo continua das teclas durante mais de 10 seg. com um som
continua.

Funcgao Temporizador

A funcdo de temporizador permite um méximo de 7 temporizadores
independentes. Ou seja, um temporizador para cada zona de cozedura
individual e um temporizador auténomo (independente das zonas de
cozedura).

Temporizador auténomo

-Se o touch control estiver activado e nenhuma zona de cozedura
estiver em funcionamento (todos os indicadores (4) estdo a piscar), o
temporizador auténomo pode ser activado pressionando as teclas (15)
e (16) simultaneamente; entdo, o indicador (17) é activado. Se, pelo
contrdrio, em alguma das zonas o nivel de poténcia for diferente de “0”, o
temporizador autnomo pode ser activado pressionando simultaneamente
asteclas (15) e (16) varias vezes até que o indicador (17) se active. O display
do temporizador (8) mostra “0.00”. Neste momento, pode-se seleccionar
o tempo desejado entre 0 e 119 minutos. Se ndo for seleccionado qualquer
valor, o temporizador desactiva-se apds 5 segundos.

-Para seleccionar o tempo pretendido, basta pressionar a tecla Mais (16)
para aumentar o tempo ou a tecla Menos (15) para o diminuir.

-Uma vez cumprido o tempo programado, ouve-se um aviso Sonoro
intermitente e o display (8) mostra um “0.00” a piscar. Tanto o “0.00”
como o sinal actistico param quando se pressiona qualquer uma das teclas
(15), (16) ou (1), ou decorridos 2 minutos.

-Caso esteja activo, ao desligar o Touch Control através da tecla ON/OFF
(1), o temporizador auténomo continua com a contagem decrescente.

Temporizador para as zonas de cozedura

-Se, pelo menos, uma zona de cozedura estiver em funcionamento,
o temporizador pode ser activado pressionando as teclas (15) e (16)
simultaneamente.

-0 display do temporizador (8) indica “0.00” e acende-se o simbolo de
temporizador (10) correspondente a zona de cozedura em funcionamento
que esteja situada mais a esquerda. Neste momento, dispde-se de 5
segundos para seleccionar o tempo para a zona de cozedura pretendida,
por intermédio das teclas Mais (16) e Menos (15). Durante esta operagéo,
todos os comandos deslizantes (3) continuam activados para a selecgdo
do nivel de poténcia das zonas de cozedura.

-Para mudar de um temporizador atribuido a uma zona de cozedura para o
temporizador atribuido a outra zona, basta ir pressionando as teclas (15) e
(16) simultaneamente e de forma repetida, até que se acenda o simbolo de
temporizacao (10) da zona pretendida.

-Quando terminado o tempo programado, ouve-se um aviso SOnoro
intermitente e o display (8) mostra um “0.00” a piscar, a zona de cozedura
correspondente desliga-se e o display (7) correspondente indica “0”
(alternativamente pode indicar “H”, caso exista calor residual). Tanto o

“0.00” como o sinal aclstico param quando se pressiona qualquer uma
das teclas (15), (16) ou (1), ou decorridos 2 minutos.

Utilizacdo do temporizador

--0 valor de tempo pretendido pode ser seleccionado através das teclas
Mais (16) e Menos (15).

-0 tempo maximo que se pode seleccionar é de 1h 59min.

-Para desactivar o temporizador, deve seleccionar-se o valor “0.00”,
pressionando a tecla Menos (15) repetidamente ou de forma continua.

Panelas (Fig. 3)

- Se um iman aproximado ao fundo de um recipiente fica atraido, esta ja
pode ser uma panela adequada a cozedura a indugdo.

- Preferir também panelas declaradas para a cozedura a indugdo.

- Panelas com o fundo liso e grosso.

- Um recipiente do mesmo didmetro que a zona permite aproveitar a
méxima poténcia.

- Uma panela mais pequena reduz a poténcia mas nao causara dispersao
de energia. No entanto é desaconselhdvel a utilizagdo de recipientes com
di@metro inferiora 10 cm.

- Recipientes inox com fundo de diversas camadas ou inox ferrifero se
evidenciado no fundo: para indugéo.

- Recipientes em ferro coado, melhor se com o fundo esmaltado para
evitar arranhaduras ao plano de vidro-cerdmica.

- Séo desaconselhadas e ndo convém recipientes em vidro, cerdmica,
barro, recipientes em aluminio, cobre ou inox nao magnético (austenitico).

Manutencao (Fig. 4)

Marcas de papeis de aluminio, residuos de alimentacao salpicadelas de
gordura, agtcar ou alimentos fortemente sacariferos devem ser tirados
imediatamente do plano de cozedura com um raspador para evitar
possiveis danos a superficie do plano. Realize a limpeza com um produto
adequado e papel de cozinha, depois enxagle com &gua e seque com um
pano limpo. Nao utilize nunca esponjas ou esfregdes abrasivos; evite
também o uso de detergentes quimicos agressivos, como produtos de
limpeza para fornos ou tira-nddoas.

Instrugdes para o instalador

Instalacao

Estas instrugbes sao dedicadas particularmente para o instalador
qualificado, para serem utilizadas como guia & instalagdo, regulacdo e
manutencdo, segundo as leis e normas em vigor. As intervengdes terao
de ser sempre efectuadas quando o aparelho estiver desligado da corrente
eléctrica.

Posicionamento (Fig. 5)

0 aparelho esté previsto para ser encaixado num plano como ilustrado na
figura apropriada. Predispor sobre todo o perimetro do plano o produto
para lacrar em dotagdo. E desaconselhdvel a instalagdo por cima de um
forno, caso contrdrio, certificar-se que:

- o forno esteja dotado de um sistema de arrefecimento eficaz.

- que ndo se verifique em nenhum caso passagem de ar quente do forno
para o plano.

- prover a passagens de ar como indicado na figura.

Conexao eléctrica (Fig. 6)

Antes de efectuar a conexao eléctrica, seré preciso assegurar que:

- as caracteristicas da instalagao sigam o que estd indicado sobre a chapa
da matriz aplicada no fundo da chapa de cozimento.

- ainstalacdo esteja munida de uma conexdo a terra eficaz, segundo as
normas e disposicdes das leis em vigor. A conexdo a terra é obrigatoria
nos termos da lei. No caso que o aparelho nao esteja munido de cabo e/ou
da relativa tomada, utilize o

material apropriado para absorver o que estd indicado na chapa da matriz,
para uma devida temperatura de cozimento. O tubo ndo deverd nunca
atingir a temperatura de 50°C acima da temperatura ambiente.



DIESES PRODUKT IST ALS
HAUSHALTSGERAT ~ GEDACHT.  FUR
SCHADEN AN SACHEN ODER PERSONEN,
DIE AUF FALSCHE INSTALLATION BZW.
UNGEEIGNETEN ~ GEBRAUCH  ODER
MISSBRAUCH ZURUCKZUFUHREN SIND,
UBERNIMMT DER HERSTELLER KEINERLEI
VERANTWORTUNG.

Der Hersteller erklart hiermit, dass dieses
Produkt allen wesentlichen Auflagen der
EG-Niederspannungsrichtlinie 2006/95/EG
vom 12. Dezember 2006 bzw. der EMV-
Richtlinie 2004/108/EG vom 15. Dezember
2004 entspricht.

VORSICHTSMASSNAHMEN

- Wahrend des Betriebs sind magnetisierbare
Gegenstdnde wie Kreditkarten- Disketten-
Taschenrechner usw. Fern zu halten.

- Niemals Aluminiumfolie benutzen oder in
Aluminium verpackte Produkte direkt auf die
Flache legen; keine Metallgegenstande wie
Messer, Gabeln, Loffel und Deckel auf die
Kochflache legen, damit sie nicht heil werden.

-Beim  Kochen mit  Topfen  mit
Antihaftbeschichtung ohne Zugabe von
Fett ist die eventuelle Vorwarmzeit auf eine
oder zwei Minuten zu beschréanken.

- Das Kochen von zum Ansetzen neigenden
Lebensmitteln auf kleinster Stufe beginnen
um dann, unter hdufigem Rihren, auf
héhere Stufen zu schalten.

- Nach dem Gebrauch iber die vorgesehene
Vorrichtung ausschalten (Verminderung
bis auf “0”), ohne sich auf den Topfsensor
zu verlassen.

- Zur Vermeidung eines Elekiroschocks
muss das Gerat beim Platzen des Kochfelds
sofort vom Netz getrennt werden.

-Das Kochfeld darf nicht mit Dampf
gereinigt werden.

-Das Gerdt und seine zuganglichen Teile
konnen wahrend des Betriebes heifl werden.

-Es ist darauf zu achten, dass die
Heizelemente nicht beriihrt werden.

- Kinder unter acht Jahren missen fern
gehalten werden, sofern sie nicht standig
unter Aufsicht stehen.

- Dieses Gerat kann von Kindern {iber acht
Jahren und von Personen mit einge-
schrankten korperlichen oder psychischen
Fahigkeiten oder eingeschrankter Wahr-
nehmungsfahigkeit oder fehlender Erfah-
rung und Kenntnis benutzt werden, wenn
diese im sicheren Umgang mit dem Gerat
angemessen und unter Aufsicht eingewie-
sen wurden und die damit verbundenen
Gefahren verstehen. Kinder dirfen nicht
mit dem Gerat spielen. Die vom Benutzer
durchzufiihrende Reinigung und Instand-
haltung darf von Kindern nicht ohne Be-
aufsichtigung durchgefihrt werden.

- In Abwesenheit mit Fett oder Ol zu braten
kann gefdhrlich sein, weil Brande entstehen
koénnen. Versuchen Sie NIEMALS, einen
Brand mit Wasser zu ldschen. Schalten Sie
das Geréat vielmehr aus und decken Sie die
Flammen dann beispielsweise mit einem
Deckel oder einem Betttuch ab.

- Brandgefahr: auf den Kochfeldern keine
Elemente lagern.

-Nur vom Hersteller des Kochgerdtes
entwickelte oder vom Hersteller in der
Gebrauchsanleitung als geeignet bezeich-
nete Kochfeldschiitzer oder mit dem Gerat
gelieferte  Kochfeldschiitzer verwenden.
Die Verwendung ungeeigneter Schiitzer
kann zu Unfallen fithren.

Installieren Sie in der festen Verkabelung
eine Abschaltvorrichtung mit omnipolarem
Trennschalter, der im Falle einer Uberspan-
nung der Kategorie Il eine vollstandige
Abschaltung vom Netz nach den gltigen
Verkabelungsvorschriften erlaubt.

Die Steckdose oder der allpolige Schalter



miissen bei dem installierten Apparat leicht
zu erreichen sein.

Dieses Gerdt ist nicht fiir den Gebrauch
mit einer externen Zeitschaltuhr oder
ginem gesonderten Fernbedienungssystem
vorgesehen.

Der Hersteller lehnt jede Verantwortung ab
falls oben genannte Ausfiihrungen und die (ib-
lichen Unfallnormen nicht eingehalten werden.
Falls das Netzkabel beschédigt ist, muss
es durch den Hersteller oder seinen
technischen Kundendienst oder in jedem
Fall durch eine entsprechend qualifizierte
Fachkraft ersefzt werden, um jedes
Risiko auszuschliefen.

Arbeitsweise (Abb. 1)
Es beruht auf den elektromagnetischen Eigenschaften des GroBteils der
Kochgefésse.

Der Stromkreis steuert den Betrieb der Drosselspule (Induktor), die ein
Magnetfeld aufbaut.

Die Warme wird vom Topf selbst an die Speise (ibertragen. Der Kochvorgang
vollzieht sich wie unten beschrieben.

- Minimaler Verlust (hoher Wirkungsgrad).

- Das Wegnehmen des Topfes (es geniigt das Anheben) fihrt zur
Unterbrechung des Systems.

- Das elektronische System erlaubt groBte Flexibilitdt und Genauigkeit in
der Regulierung. (Abb. 1)

1 GefdBe

2 Induktionsstrom
3 Magnetfeld

4 induktor

5 Stromkreis

6 Stromzufuhr

Anweisungen fiir den Benutzer (Abb. 2)
Ein-/ausschalten (EIN/AUS)

Einzelne Zone

Schieberegler

Anzeige Schieberegler

Gesamte Zone

Sicherung

Display Leistungsstufe

Display Zeitschaltuhr

Anzeige doppelte Zone

10 Anzeige programmierte Zone 11 Anzeige gesamte Zone
12 Anzeige Sicherung aktiviert 13 Temperaturfunktionen
14 Anzeige Temperaturfunktionen

15 Weniger (Zeitschaltuhr)

16 Mehr (Zeitschaltuhr)

17 Anzeige unabhangige Zeitschaltuhr
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Installation

Alle Operationen hinsichtlich der Installation (elektrischer Anschluf)
miissen vom zugelassenen Fachpersonal gemdB den geltenden
Bestimmungen ausgefihrt werden.

Fir die spezifischen Anweisungen siehe die dem Installateur vorbehaltene
Seite.

EIN/AUS-Schalten der Touch Control

Nach Anlegen der Netzspannung initialisiert sich die Steuerung fiirca.
1 Sekunde bevor sie betriebsbereit ist. Nach einem Reset leuchten fiir 1
Sekunde alle Anzeigen und LED’s. Nach Ablauf dieser Zeit werden alle
Anzeigen und LED’s wieder ausgeschaltet, und die Steuerung befindet sich
im Stand-by Zustand.

Driicken Sie die EIN/AUS-Taste (1) fiir eine Sekunde, um das Touchpanel
einzuschalten.

Fir alle Kochstellen blinkt der Schieberegler (4), bis die gewiinschte
Funktion ausgewdhlt wird. Falls irgendeine der Kochstellen hei ist (hohe
Temperatur), erscheint in der Anzeige

(7) ein blinkendes ,H".

Die Elektronik bleibt nach dem Einschalten fiir 20 Sekunden aktiviert. Findet
innerhalb dieser Zeit keine Kochstellen- oder Timeranwahl statt, geht die
Elektronik selbstandig wieder in den Stand-by ustand.

Die Steuerung I&Bt sich nur dann in den Ein-Zustand einschalten, wenn
lediglich die EIN/AUS-Taste von der Elektronik als betatigt erkannt wurde.
Sollte eine beliebige weitere Taste ebenfalls als betatigt erkannt werden,
bleibt die Steuerung im Stand by-Zustand. Durch Betdtigung der EIN/
AUSTaste im EIN-Zustand der Steuerung IaBt sich die Touch Control
jederzeit wieder ausschalten.

Dies gilt auch dann, wenn die Steuerung verriegelt wurde (Kindersicherung
aktiviert).

Die EIN/AUS-Taste hat in der Ausschalt-Funktion immer Vorrang.

Automatisches Ausschalten

Die Steuerung schaltet sich aus dem Ein-Zustand nach 20s selbsttétig aus,
wenn in dieser Zeit keine Kochstelle aktiviert oder eine Selektatste betétigt
wurde.

Einschalten/Ausschalten einer Kochstelle

Topf oder Pfanne auf die gewilinschte Kochzone stellen. Ist die Kochzone
nicht belegt, wird der Heizbetrieb unterbunden und auf dem Display (7)
erscheint das folgende Symbol.

W
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Ist die Touch Control eingeschaltet, kann jede Kochzone durch Driicken des
entsprechenden Schiebereglers (3) aktiviert werden. Mit Driicken und einer
Gleitbewegung des Fingers auf dem Schieberegler

(3) kann eine Leistungsstufe zwischen 0 und 9 eingestellt werden. Die
Leistungsstufe wird am jeweiligen Display (7) angezeigt.

Zum Ausschalten einer Kochzone einfach die Leistungsstufe 0 {iber den
entsprechenden Schieberegler einstellen. Ist die Restwadrme einer Kochzone
erhdht, zeigt das entsprechende Display (7) ein H an.

Intelligente GefaBerkennung

Die Steuerung erkennt automatisch, ob KochgefdBe auf den einzelnen
Kochstellen vorhanden sind. Wenn ein KochgefdB erkannt wird, zeigt das
Display (7) der entsprechenden Kochzone so lange eine ,0“ an, bis die
gewiinschte Leistungsstufe ausgewahlt wird. Falls kein GefaB erkannt wird,
bleibt das Display

(7) ausgeschaltet. Wird ein GeféB hinzugefigt/weggenommen, dann wird
dies von der Steuerung erkannt und die ,,0“ im Display

(7) der entsprechenden Kochzone wird ein-/ausgeschaltet.

Kochzonen

Die Kochzonen kénnen unterschiedlich kombiniert werden: Einzelne Zone
(Abb. 7-A)

Es gibt 4 einzelne quadratische Kochzonen (A, B, C, D), die iber den
jeweiligen Schieberegler einzeln in Betrieb genommen werden kdnnen.

Ungeféhre Durchmesser der Topfbdden: 12-20 cm

Doppelte Zone(Abb. 7-B

Es besteht die Mdglichkeit, zwei einzelne Kochzonen als eine gemeinsame
Zone zu nutzen, die (iber einen einzigen

Schieberegler gesteuert wird. Als doppelte Kochzonen kdnnen die Zonen
A+B oder C+D kombiniert werden. Dies erfolgt durch gleichzeitiges



Driicken auf den Schieberegler

(3) der beiden gewiinschten Kochzonen. Daraufhin erscheint das Symbol
in der Anzeige (9) der gewdhlten Zonen. Es bleiben nur der Schieberegler
(3) und das Display (7) links in der Touch Control aktiv. Dadurch erhdlt man
eine rechteckige Kochzone, die fiir rechteckige oder ovale Topfe besonders
geeignet ist.

Ungeféhre Durchmesser der Topfbdden: 20-25 cm

Gesamte Zone(Abb. 7-C)

Es besteht die Mdglichkeit, dass die 4 links liegenden Kochzonen als
eine einzige Kochzone (A+B+C+D) mit Steuerung durch einen einzigen
Schieberegler funktionieren. Um eine groBe quadratische Kochzone zu
erhalten, Taste (5) driicken. Diese ist besonders fiir groBe rechteckige oder
runde Topfe geeignet.

Ungefahre Durchmesser der Topfboden: 30-40 cm

Booster-Funktion

Die Booster-Funktion kann durch Driicken der Taste “P“ am rechten Rand
des Schiebereglers (3) der gewiinschten Kochzone gewahlt werden.

Bei dieser Funktionsweise kénnen jeder Kochzonen mit einer ber
dem Nennwert liegenden Leistung betrieben werden. (Die Zahl der
Kochzonen, die gleichzeitig mit Booster-Funktion zum Einsatz kommen
konnen, hangt ab von der diesen zufiihrten Leistung, die als solche stets
unterhalb der maximalen Leistung des gesamten Kochfelds liegen muss.)
Reicht die vorhandene Leistung nicht aus, blinkt drei Sekunden lang die
Leistungsanzeige der Kochzone, bei der eine automatische Reduzierung
der Leistung erforderlich ist.

Zum Schutz des Kochgeschirrs ist die Betriebszeit der Booster- Funktion auf
zehn Minuten beschrénkt. Nach dem automatischen Abschalten der Booster-
Funktion arbeitet die jeweilige Kochzone weiter auf Leistungsstufe “9”. Nach
wenigen Minuten kann die Booster-Funktion erneut in Betrieb genommen
werden.

Die Booster-Funktion bleibt selbst dann in Betrieb, wenn der Topf oder
die Pfanne von der Kochzone genommen wird; auch die Zeituhr zum
automatischen Abschalten lduft in diesem Falle weiter.

Die Leistungsverwaltung basiert auf dem Prinzip, wonach die letzte
im Zusammenhang mit der Leistung der verschiedenen Bereiche
vorgenommene Anderung stets die hdchste Prioritét hat. Dies bedeutet,
dass die vorher fiir die Gbrigen Bereiche eingestellten Leistungswerte
automatisch reduziert werden konnen.

Muss bei einer Kochzone die Leistung reduziert werden, blinkt drei
Sekunden lang der Anzeiger des Bereichs, dessen Leistung vermindert wird,
sodass dem Benutzer vorher noch ein Korrekturzeitraum zur Vornahme
einer entsprechenden Anderung zur Verfiigung steht.

Wird bei der gewahiten Kochzone vor Ablauf dieses Korrekturzeitraums
eine Anderung vorgenommen, kommt es seitens der Leistungsverwaltung
zu einer erneuten Uberpriifung der gegebenen Leistungsverhéltnisse.
Ist in diesem Fall keine Leistungsreduzierung mehr notwendig, wird der
Blinkbetrieb eingestellt und auf der entsprechenden Anzeige bleibt die
urspriingliche Leistungsstufe erhalten.

Eine erneute Verdnderung der Leistungsverteilung durch den Benutzer
bedeutet nicht, dass es bei den Kochzonen, deren Leistung automatisch
zuriickgenommen wurde, von selbst zu einer Anhebung der Leistung
kommt.

Temperaturfunktionen

Es sind drei Temperaturfunktionen verfiigbar, die es ermdglichen, eine
bestimmte Temperaturstufe fiir die gewilnscht Kochzone auszuwdhlen.
Diese Temperatur wird wéhrend der gesamten Zeit konstant beibehalten.
Zum Aktivieren dieser Funktion ist es ausreichend, die Taste (13) der
jeweiligen Kochzone zu betatigen. Die Anzeige (14) zeigt das der gewahlten
Temperaturstufe entsprechende Symbol an und auf dem Display (7)
erscheint das folgende Symbol:
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Es sind 3 Temperaturstufen verfiighar:
Stufe 1:42 2
Geeignet zum Auftauen oder Schmelzen (z. B. Schokolade).

Einmal die Taste (13) driicken.

Stufe 2: 70 2
Zum Aufwarmen oder Warmhalten von Speisen.
Zweimal die Taste (13) driicken.

Stufe 3:94 55
Zum Kochen auf kleiner Flamme. Dreimal die Taste (13) driicken.
Diese Funktion kann aufgehoben werden, indem die Taste (13) wiederholt
gedriickt wird, bis das Symbol in der Anzeige (14) verschwindet, bzw. indem
eine Leistungsstufe mit dem Schieberegler (3) ausgewahlt wird.
Restwérmeanzeige
Der Benutzer soll auf auf eine geféhrliche Berihrtemperatur auf der
Glaskeramik im Bereich einer Kochstelle hingewiesen werden.
Nach Ausschalten der Kochstelle zeigt die zugehdrige Anzeige (7) so lange
ein ,H", bis die zugeordnete Kochstellentemperatur rechnerisch unter einem
ungefahrlichen Niveau liegt.

Automatisches Ausschalten (Betriebszeitbegrenzung)

Die einzelnen Kochzonen haben eine maximale Betriebszeit. Diese maximale
Betriebszeit hangt von der ausgewdhiten Kochstufe ab. Dach Ablauf dieser
maximalen Betriebszeit wird die Kochzone automatisch ausgeschaltet.

Jede Anderung am Zustand der Kochzone (Anderung der Kochstufe, etc.)
stellt den jeweiligen Zeitzahler wieder auf den Startwert.

Diese Zeitbegrenzung hat Vorrang vor den Betriebszeitbegrenzungen fiir
hohe Kochstufeneinstellungen.

Schutz gegen unbeabsichtigtes Einschalten
Falls die Touch Control einen kontinuierlichen Druck auf eine Taste von tiber
10 Sekunden feststellt:
- Wenn es sich dabei um die Taste (1) EIN/AUS handelt, blinkt an allen
Displays das unten angezeigte Symbol, bis der Druck nachldsst und erneut
eine beliebige Taste gedriickt wird.
- Wenn es sich um den Schieberegler handelt, ertont ein durchgehendes
akustisches Signal und am entsprechenden Display

(7) blinkt das unten gezeigte Symbol auf. Bleibt der Druck bestehen, schaltet
sich die Touch Control nach weiteren 20 Sekunden aus.

Lduft in der Kontrollzone Wasser oder Essen auf das Glas, wird dies
moglicherweise als durchgehender Druck auf eine oder mehrere Tasten
erkannt.

I
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Wird nach dem EIN-Schalten mittels der Power-Taste nicht innerhalb von
20 s eine Kochstelle aktiviert, so verféllt die Steuerung vom EIN - Zustand
wieder in den Stand-By-Modus.

Die Ein/Aus-Taste (1) hat im eingeschaltetem Zustand Vorrang bei der
Ausfiihrung vor allen anderen Tasten, so dass auch bei Mehrfachoder
Dauerbetatigung von Tasten die Steuerung jederzeit ausgeschaltet werden
kann.

Im Stand-by Zustand wird eine Dauerbetétigung nicht signalisiert.
Allerdings miissen alle Tasten wieder als unbetatigt erkannt werden, bevor
die Steuerung wieder eingeschaltet werden kann.

Verriegelung (Kindersicherung)

Durch Betétigen der Blockiertaste (6) bei Bereitschaft oder Betrieb des
Herdes werden die Bedienflachen deaktiviert und leuchtet die jeweilige
Blockierzustands-LED (12) dauerhaft. Die Steuerung arbeitet weiterhin im
eingestellten Modus, dieser kann jedoch mit den Tasten nicht mehr gedndert
werden. Nur noch die Blockiertaste und die Ein-

/Austaste (1) sind wirksam. Das heiBt, der Herd kann auch in Blockierstellung
abgeschaltet werden. Die Blockierzustands-LED (12) geht aus, wenn die
Steuerung ausgeschaltet wird. Diese LED geht nach erneutem Einschalten
(im Wartemodus 20 Sekunden) wieder an, bis diese Funktion durch erneutes
Betatigen der Blockiertaste wieder deaktiviert wird. Die Blockierfunktion
kann nur bei eingeschaltetem Gerét aktiviert und deaktiviert werden.

Nach  Ablauf der programmierten  Zeitschaltuhren  konnen die
Alarmmeldungen der jeweiligen Zeitschaltuhr durch Driicken der Knépfe
(15) oder (16) bzw. durch Abschalten der Einheit durch den Knopf (1)
bestatigt werden

Eine weitere Betétigung der Blockiertaste im Warte- oder Betriebsmodus



gibt die Tastenfelder wieder frei und schaltet die Blockierfunktions-LED aus.
Nun kénnen alle Beriihrungstasten wieder wie tiblich verwendet werden.

Automatisches Vorwarmen

Dieser Automatismus vereinfacht den Garvorgang, da wéhrend des
Garzyklus keine Aufsicht erforderlich ist. Die Funktion bewirkt das
Vorwdrmen der Kochzone bei maximaler Leistung, um die Kochtemperatur
so schnell wie mdglich zu erreichen. Nach einer gewissen Zeit kehrt die
Leistungsstufe spontan auf den eingestellten Wert zuriick.

Einschalten der automatischen Vorwérmfunktion

Am Schieberegler (3) der gewiinschten Zone die Leistungsstufe zum Kochen
wahlen und im Anschluss fir 3 Sekunden gedriickt halten.

Am Display (7) erscheint das Symbol ,A“ im Wechsel mit der gewahlten
Leistungsstufe.

Wird nachtréglich eine hohere Leistungsstufe gewahlt, wird die
Vorwérm-Funktion beibehalten und die Zeit der Vorwdrmung an die neue
Leistungsstufe angepasst.

Wenn jedoch eine niedrigere Leistungsstufe gewdhlt wird, schaltet sich die
Vorwdrm-Funktion automatisch aus.

Akustische Riickmeldung (Summer)
Folgende Aktivititen wahrend des Betrigbes der Steuerung werden akustisch
{iber einen Summer riickgemeldet:

Reguldrer Tastendruck durch kurzen Ton.

Dauerbetétigung von Tasten dber eine ldngere Zeit hinaus (> 10s) durch
kontinuierliche Ton.

Funktion Zeitschaltuhr

Die Funktion Zeitschaltuhr erlaubt den Anschluss von bis zu 7 unabhangigen
Zeitschaltuhren. Das bedeutet eine Zeitschaltuhr fiir jede einzelne Kochzone
und eine automatische Zeitschaltuhr (unabhéngig von den Kochzonen).

Automatische Zeitschaltuhr

-Wenn die Touch Control eingeschaltet und keine Kochzone in Betrigb ist
(alle Anzeigen (4) blinken), kann die unabhéngige

Zeitschaltuhr durch gleichzeitiges Driicken der Tasten (15) und

(16) aktiviert werden. Es schaltet sich dann die Anzeige (17) ein. Wenn
hingegen auf einer der Zonen die Leistungsstufe von ,,0“ abweicht, kann die
unabhéngige Zeitschaltuhr durch wiederholtes gleichzeitiges Driicken der
Tasten (15) und (16), bis sich die Anzeige (17) einschaltet, aktiviert werden.
Das Display der Zeitschaltuhr (8) zeigt ,,0.00“ an. Nun kann die gewiinschte
Zeit zwischen 0 und 119 Minuten gewdhlt werden. Wird keine Einstellung
vorgenommen, deaktiviert sich die Zeitschaltuhr nach 5 Sekunden.

-Die gewiinschte Zeit kann durch Driicken der Taste Mehr (16) zum Erhdhen
der Zeit oder der Taste Weniger (15) zum Verringern der Zeit ausgewahlt
werden.

- Nach Ablauf der programmierten Zeit aktiviert sich ein unterbrochenes
akustisches Signal und am Display (8) blinkt die Anzeige ,0.00“. Sowohl
die Anzeige ,0.00“ als auch das akustische Signal stoppen, sobald entweder
irgendeine der Tasten (15), (16) oder (1) gedriickt wird oder nach Ablauf von
zwei Minuten.

- Wird die aktivierte Touch Control iiber die Taste EIN/AUS 1 ausgeschaltet,
setzt die automatische Zeitschaltuhr die Riickwartszahlung fort.

Zeitschaltuhr an den Kochzonen

-Wenn mindestens eine Kochzone eingeschaltet ist, kann die Zeitschaltuhr
durch gleichzeitiges Driicken der Tasten (15) und

(16) aktiviert werden.

-Das Display der Zeitschaltuhr (8) zeigt ,0.00" an und es leuchtet das Symbol
der Zeitschaltuhr (10) der entsprechenden aktivierten Kochzone an, das sich
am weitesten links befindet. Ab dann verfiigen Sie iber fiinf Sekunden, um
die Zeit fiir die gewiinschte Kochzone mit den Tasten Mehr (16) und Weniger
(15) auszuwahlen. Wahrenddessen bleiben alle Schieberegler (3) weiterhin
zur Auswahl der Leistungsstufen der Kochzonen aktiviert.

-Um von einer Kochzone zugewiesenen Zeitschaltuhr zu einer Zeitschaltuhr
einer anderen Kochzone zu wechseln, miissen die Tasten (15) und (16)
gleichzeitig wiederholt betétigt werden, bis das Symbol der Zeitschaltfunktion
(10) der gewiinschten Zone aufleuchtet.

- Nach Ablauf der programmierten Zeit aktiviert sich ein unterbrochenes
akustisches Signal und am Display (8) blinkt die Anzeige ,0.00%, die
jeweilige Kochzone schaltet sich aus und das entsprechende Display zeigt

,0“ an (im Wechsel mit H", falls noch Restwdrme besteht). Sowohl die
Anzeige ,,0.00“ als auch das akustische Signal stoppen, sobald entweder
irgendeine der Tasten (15), (16) oder (1) gedriickt wird oder nach Ablauf von
zwei Minuten.

Benutzung der Zeitschaltuhr

-Die gewiinschte Zeit kann durch die Tasten Mehr (16) und Weniger (15)
ausgewdhlt werden.

-Es kann eine Zeit von bis zu maximal 1 Std. 59 Min. ausgewahlt werden.
-Zum Abschalten der Zeitschaltuhr muss der Wert,,0.00 durch wiederholtes
bzw. dauerhaftes Driicken der Taste Weniger (15) ausgewahlt werden.

KochgeféfBe (Abb. 3)

- Wird ein Magnet, der an den Boden eines GefdBes angendhert wird, von
diesem angezogen, so ist dies ein zum Induktionskochen geeigneter Topf.

- Vorzienen von KochgefdBen, die auch fir das Induktionskochen
ausgewiesen sind,

- Und von KochgefédBen mit flachem und dickem Boden.

- Ein Topf oder eine Pfanne mit demselben Durchmesser wie die Kochzone
erlaubt eine maximale Nutzung der verfiigbaren Leistung.

- Ein Kleinerer Topf verringert die Leistung, verursacht aber keinen
Energieverlust. Es wird trotzdem vom Gebrauch von GeféBen abgeraten,
deren Durchmesser Kleiner als 10 cm ist. Empfohlen wird das Anwenden
von:

- Rostfreien GeféBen mit mehrfachbeschichtetem Boden oder aus
rostfreiem Ferrit, wenn auf dem Boden angegeben ist: per induction.

- GuBeisernen GefdBen besser mit emailliertem Boden, um Verkratzungen
der Glaskeramikflache zu vermeiden.

- Es wird abgeraten von GefaBen aus Glas, Keramik, Terracotta, Aluminium,
Kupfer oder nicht magnetischem (austenitischem) rostfreiem Stahl.

Instandhaltung (Abb. 4)

Spuren von Aluminiumfolie, Essensresten, Fettspritzern, Zucker oder
stark zuckerhaltigen Speisen miissen sofort mit einem Schaber von
der Kochflache entfernt werden um mégliche Schaden an der Fléche zu
vermeiden. Mit einem entsprechenden Reinigungsmittel und Kiichenpapier
sdubern, dann mit klarem Wasser nachspiilen und abschlieBend mit einem
Lappen trocken wischen. Keine Putzschwdmme oder Scheuerkissen zum
Einsatz bringen; abzuraten ist ferner von der Verwendung von starken
Chemikalien und Fleckenentfernern.

Anweisungen fiir den Installateur

Installation

Die angegebenen Anweisungen sind an den zugelassenen Installateur als
Richtlinie fir die Installation, Regelung und Instandhaltung, geméB den
geltenden Gesetzen und Normen, gerichtet. Die Eingriffe diirfen nur bei
ausgeschaltetem Apparat vorgenommen werden.

Aufstellung (Abb. 5)

Das Gerit ist dafiir vorgesehen, in eine Arbeitsfléche, wie in der
Abbildung dargestellt, eingefiigt zu werden. Die gesamte Fléche des
Kochgeréts rundherum mit der im Kit befindlichen Dichtungsmasse
versiegeln. Es wird von dem Aufbau tber einem Ofen abgeraten
sonst gegebenenfalls versichern,

- daB der Ofen mit einem wirksamen KiihIsystem ausgestattet ist;

- daB auf keinen Fall heiBe Luft vom Ofen in Richtung der Flache
aufsteigt;

- daB Luftdurchldsse, wie in der Abbildung angegeben, vorgesehen
werden.

Elektrischer Anschlufl (Abb. 6)

Vor dem AnschluB an das elektrische Netz sich davon iiberzeugen, daf:

- die Eigenschaften der Anlage mit denen auf dem unter der Ofenplatte
angebrachten Leistungsschild ibereinstimmen;

- die Anlage mit einem wirksamen Erdanschluf gemaB den geltenden
Normen und Gesetzbestimmungen versehen ist. Der ErdanschluB ist gemaB
Gesetz verbindlich.

Falls der Apparat nicht mit einem Kabel und/oder mit einem entsprechenden
Stecker ausgertistet ist, muB gleichwertiges Material zur Stromentnahme,
wie auf dem Leistungsschild angegeben, und fir die Arbeitstemperatur
verwendet werden. Das Kabel darf an keener Stelle eine Temperatur von
mehr als 50°C {iber der Raumtemperatur erreichen.



il

HAHHbIN NIPOAYKT bbl/1 CO3[4AH A/1A ET0
NCI0J1b30BAHNA B JOMALLHNX YC/IBOUSX.
KOHCTPYKTOP ~ HE  MECET  HUKAKOU
OTBETCTBEHHOCTH B CJIYYAE BO3MOXHOIO
YUIEPBA, HAHECEHHOIO JIOAAM  WIN
MPEAMETAM, B CBA3H C HEMPABH/IbHON
YCTAHOBKOM W3AENNA WIN 110 NPHYUHE
Er0 HENPABHJIbHOIO, OLIWBOYHOIO Wi
BECCMbIC/IEHHOIO MCMO/Tb30BAHUA

MpousBoguTeN 3aABAAET O TOM, 4TO JaHHbIil
MPOAYKT 0TBEYaeT BCeM OCHOBHbIM TpeboBaHMAM
B OTHOLLIEHUI 3NIEKTPUYECKOTO MaTephana HU3Koro
HaNpAXeHUA, NPUBEOEHHbIM B UPEKTUBE 3a
Homepom 2006/95/E3C ot 12 nexabpa 2006 ropa, 1
HOPMaTVIBaM N0 371eKTPOMArHUTHOMY COOTBETCTBIH
B C(OOTBETCTBUN C YKa3aHHbIM B JMpeKTBe
2004/108/E3C o 15 pexabpa 2004 roga.

Mepb! npepgocTopoXKHOCTH

- Bo Bpema paboTbl MHAYKLMOHHOI NANTLI ClieayeT
[IEPXaTb OT Hee Ha PaCcCTOAHIN BCe MaTepianbl,
KoTOpble MOTYT HAMArHUTUTbCA, TaKMe Kak:
KpeauTHble KapTouKi, AUCKM, KanbKynATOpbl W
T - HUKOTAA He MoNb30BaTbCA aNloMUHIEBOIA
$onbroit 1 He KNacTb NPOAYKTbI, 3aBEPHYTble B
$onbry, NPAMO Ha NaHeb.

- Bo n3bexaHue HarpeBaHus, 3anpeliaeTcs Knactb
METaNNNYeckie MpeAMEThI, Takue, Kak HOXM,
BUIKIA, OXKY U KPbILLIKIA HA OBEPXHOCTb MaHeNu.

- TIpU MCMONIb30BAHMM HENpUropaemoii Mocyabl AN
roToBKi, 6e3 J06aBneHMA Npunpas, orpaHNuNTL
BPeMA NPeABapUTENbHOTO HarpeBaHMA 10 O/HOIA
WNM IBYX MUHYT.

- Bapka npoayKToB €O CKNOHHOCTbIO K NPUAMNaHNK
KO AHYy KacTplonu [OMKHA HauuHatbcA Ha
MUHUMANbHOI MOLLHOCTIA MPU AanbHelilliem ee
YBENUYEHIM, 1 TIPI1 YaCTOM NOMELLMBAHNN.

-Mocne OKOHUAHWA WMCNONb30BaHNA, BbIKMKUMTE C
MOMOLLIbIO COOTBETCTBYHLL{€/t KNaBULLIY (yMEHbLUEHuUE

110“0"), u He BoBepAiiTe JeTeKTopy KaCTpiofb.

-llpn pasnome nOBepXHOCTU MANTHI, Crleayet
HEMeAIeHHO  OTKMIOUMTb ~ annapat  oT  CeTw
NUTaHUA BO M30exaHNe SNeKTPYecKoro LoKa. -
3anpeLLaeTca UCNOAb30BaTb NapoBble annapatbl
[N 0UNCTKI MOBEPXHOCTU MANTB.

- [Tpubop n ero yacTin MoryT HarpeBaTbCA BO Bpems
paboTbl.

- (obntopaiite 0CTOPOXKHOCT, UTOObI HE KacaTbCA
HarpeBaTe/bHbIX JeMeHTOB.

- [leTn mnagLue 8 neT He JOMKHbI NPUOANXKATLCA K
npubopy 6e3 NocToAHHOTO NPUCMOTPA B3POCTbIX.

- [lanHbiil  npnbop  paspeluaetca  UCMONb30BaTh
JeTAM (Tapwe 8 neT, a Takke AMUaM C
OrPaHIYeHHbIMIN QU3NYECKIMM, CRHCOPHBIMI UM
YMCTBEHHbIMM BO3MOXHOCTAMU WA OTCYTCTBUEM
OMbITA ¥ 3HAHWI TOMLKO B TOM CNyYae, eI OHIM
HaX0AATCA NOZ KOHTPOAEM WM CIN OHIA MPOLLAN
COOTBETCTBYKLUMIA WHCTPYKTaX B OTHOLLEHUN
0e3omacHoro  MCmonb3oBaxud  mpubopa 1
MOHMMAIOT (BA3aHHblE C 3TUM omacHocti. He
JonycKaitte, ytobbl AeTi urpani ¢ npubopom. fleti
6e3 NPUCMOTPa He JOMKHbI BBINOAHATD OUNCTKY 1
TeXHIYecKoe 06CnyKuMBaHue npubopa.

-OnacHo omxogutb OT mpubopa BO Bpema
MPUrOTOBAEHUA MWLM € CTIONb30BaHMEM
KUpa WM Macna, NOTOMY uTO CyLecTByeT
BEpOATHOCTb  BO3HWKHOBEHMA  MOXapa.
HWUKOI 1A He nbiTaiiTecb NOTYLUMTb OFOHb BOAOIA.
B 1aKom cnyuae cnepyet oTKK0uMTb Npubop ot
NCTOYHMKA MUTAHNA, @ 3aTeM HAKpbITb Miams,
Hanpumep, KPbILLKOIA UK MOKPbIBAIOM.

- 0nacHoCTb BO3HIKHOBEHMA NOXapa: He 0CTaBAAlTe
npeaMETbl Ha BapOYHbIX NOBEPXHOCTAX.

- Wcnonb3yiite TOAbKO Takue CPeACcTBa 3aluTbI
CTONELLHNLbI, KoTopble pa3paboTaHbl
npou3soauTenem npubopa AnA MpUroTOBNEHNA
WK YKa3aHbl NPOM3BOJUTENEM B UHCTPYKLIAAX N0
MPUMEHEHII0, NNOO0 CPeCTBA3ALLATDI CTONELIHMLbI,
KoTopble BXOZAT B KOMMEKT MocTaBku npubopa.
lcnonb3oBaHme HENOAXOAALLMX CPEACTB 3aLMTHI
MOXET NPUBECTU K BO3HUKHOBEHMIO HECYACTHBIX
(Nlyyaes.

Bbinonuute  MoAKMioueHMe K - CTaLMOHApHO

MPpoBOAKe C YYeToM TOro, uTO OTK/KYeHue



0T NUTAlLeI CeTU JOMKHO OCYLLeCTBAATLCA
C 3a30paMu  MeXAy BCEMM  KOHTaKTamu,
obecneuvBalOLMMIN NOHbIA Pa3pbiB Lenu npu
nepeHanpsxXeHi, B COOTBETCTBIN CTPeOOBAHNAMM
kateropuy Il n npasunamu npoknagku. Posetka
UK MHOTONOMKCHBIA Nepeksiovatent AOMKHbI
ObITb MPOCTbI U JOCTYMHbI ANA MOAKMIOYEHNA
YCTaHOB/IEHHOTO annapara.

JlaHHbii - npubop He  mpegHasHaueH  AnA
CNONb30BAHMA C BHELHUM TaiiMepoM Wnu
CACTEMOIE AVCTAHLMOHHOTO YNIPaBNEHNA.
KoHCTpyKTOp CHIIMaeT CCebABCH 0TBETCTBEHHOCTH B
TOM CTyyae, eCIIN BCe BblLLeyKa3aHHble TpeboBaHusA
1 06bIYHbIE HOPMbI MPELOCTOPOXKHOCTIA He byayT
o6MtoeHbI.

B cnyyae noepexderus wHypa numawus,
o6pamumeco K pabpukaHmyonsez203ameHbl,
unu 06pamumecs 8 ynosHOMOYeHHblii yeHmp
MmeXHuYecKoli nNoMouwju, unu e obpamumecy
K mexHuy4eckomy cneyuanucmy Ji06020
yeHmpa ¢ no0o6HLIMU NoSHOMOYUAMU, ONA
npedomepawjeHus 603HUKHOBeHUA /106020
uda puckos.

MpuHUMNbI pa6oTsbl (Pu c. 1)
MpuHUMNLI paboTbl OCH OBaHbl H @ 3MEKTPOMArHUTHBIX CBOW CTBaX
KacTptonb, CKOB OPOAOK U W H O N OCYAbI i NSt N PUTOTOB MEHNS MULLW.

VIHAYKUMOHHas KaTyLuKka yr paBMisieTCs! NEKTPOHH O CXeMoil Anst
CO3[, @HUS C1 MbHOTO MarH TH Oro Mons.

Ten no nepeg aeTcs N pogykTam NUTaHUs OT camoli N ocyAbl.

Bapka n poa YKTOB M MpU rOTOBMEHM € MULLW OCYLLECTB NsieTCst
cnepytowmm obpasom:

- MUHU MarnbHas A1 Cnepcus (BbICOKWI BbIXOA)

- CH iTU € KaCTpIonu C 30HbI BapKM (UMK M POCTO ee M OAHATIE BBEPX)
aBTOMaTU4eCku 6 NOKMPYET CU CTEM Y.

- ANEKTPOHH as cucTema obycnaBnuBaeT Makch ManbH Yyio b KocTb
1 TOHKOCTb PEerynu poBKu.

(Puc.1)

1 kactptons

2 VHA, yUMPOBaHHbIN TOK

3 MarHuTHoe n one

4 vHp ykTOp

5 aneKkTpoHH as cxema

6 3aneKTpuY eckoe Mof KIKYEHN e

WHcTpykumm A na n onb3oBatens (Pu c. 2)
1 BKI/BbIKN

2 OTpenbHas 3o0Ha

3 ChBoeHHast 30Ha, nesasi CTopoHa

3 Cnaitpep

4 Wnupukatop Cnaiinep

5 O6uias 30Ha

6 Bnokuposka

7 [ucnneit ypoBHS HaCTPOMKK

8 [lucnneit Taimepa

9 MHpnkaTop KOMBUHMPOBAHHOI 30HbI

10 WHamkaTop 30HbI C OTCYETOM BpeMeHMN

11 MHpukaTop obLuet 30HbI

12 WHgymkatop BrokvupoBku

13 OyHKUMM TemMnepaTypbl

14 VHavkaTop cyHKUMA TemnepaTypbl
15 MeHblLue (Taiimep)

16 Bonblue (Taiimep)

17 WNHamkaTop aBTOHOMHOTO Taimepa

MoHTax

Bce onepauum n o MOHTax Y (3NEKTPUYECKM € N OAKIH YEHN ) [LOMKH
bl NPOU3BOAUTLCS TONBKO KB annduLy POBAHH bIM N €PCOHANOM 1 B
COOTBETCTBUM C CYLUECTBYIOLLM MU HOPMATK BaMy .

B Pa3p ene “[] nsi MOHTaXHU ka” N puBefeH bl BCce N ogpobHOCTU
MOHTaxa.

BKnoYeHM e 1 BIKMIOYEHN € CEHCOPHbLIM ynpaBneHnem

Mocne n ofknito YeHUst K CETU NMUTaHW 5, YK e Yepe3 cekyHay Touch
Control 6yaeT akTBu poBaH.

Mocne c6 poca Bcex av cnnees, AvoA bl LEDS 6 ya yT mu ratb npu6
NN3NTENbH O B TeY eHIe OfIHOV CekyHA bl. Mocne aToro Bce Ancnnen
n anogbl LEDS noracH y1, n Touch Control nepeit get B coctosiHue
[hECTER

Haxmute KHOMKy BKMtoYeHWs/BbIKIIOYEHUst (1) ANs BKIOYEHUs
CEHCOPHOTO YNpaBneHus.

[ins Bcex BapouYHbIX 30H MHAWKaTOp cranpepa (4) muraeT B
oXupaHun Bbibopa HyxHoit yHkumKM. B cnyyae paBoTbl oaHon 13
BapOYHbLIX 30H (BbICOKas Temneparypa) Ha uHaukarope (7) nossutcs
MuraroLmin cumBos «Hx.

Mocne BkntoyeHu 5, Touch Control 6 yaeT akTMBMpOBaH B TeY eHune
20 cekyHa. B T om cn yyae, ecnv Bbl H e B bI6 panu HiM 30H Y B
apkw, Hu Tait mep, Touch Control aBTOMaTU4YECKM € BEPHETCS B PEXUM
[hECTER

Touch Control B krntoyaeTcs B paboT y H axaTuem BCEro nu b OaH
O/ KNaBuLLM NUTAHUS.

B cnyy ae ecnu Bbl Haxanu ofiH OBPEMEHH O KNaBuLLy NUTaHMU 5 1
Apyrve knasuwu, He 6yq eT N pousBeaeH O HUKaKOro Aeit CTBUS, 1
Touch Control ocTaH eTca B pexuMe oxua aHus.

Touch Control MoXH 0 B N0 0/t MOMEHT BbIKIIOYM Th KNaBu Luei
nMTaHn f. OTO MOXH O chenatb Aaxe B Tex Cnyd asx, Korg a
ynpaBneHu e 3abrokupoBaH O MOCPEACTBOM Npu €rocob nexu s
6e3onacHocTvt A4 nsi aeTeit.

KnaBw wa nuTanm 9 B cera a MeeT NPUopUTET ANS BbIKMIOYEHNS.

ABTOM aTh Yeck oe BbIK IO4YEHN &
Mocne Bknioyenns, Touch Control BbIKNOYaeTCs aBTOMaTUY €CKU
yepes 20 CekyH A M pu OTCYTCTBUM [ €1 CTBUIA.

BkntoueHu e/B bIK I04eHM e 30HbI BapKu.

MocTaBbTe KacTpronio Ha COOTB ETCTBYIO Ly 30HY B apku. E cnn
KacTplonsi He CT OUT Ha MecTe, Cu CTemMa He aKTV BUPYeT COOTBETCTB
YIOLLLYIO 30H Y, @ Ha aucn nee (7) N 0SBUTCS CReaytoLmiA CUMBOI:

N
i

Korpa ceHcopHoe ynpaBneHue BKrioyeHo, niobas BapoyHasi 30Ha
MOXeT ObiTb BKIIOYEHA HaXaTWeM COOTBETCTBYILLEro craitaepa
(3). Haxas v npoBeas nanbuem no cnangepy (3), MoxHo BbiGpaTb
YPOBEHb HACTpPOiikM B Anana3oHe ot 0 go 9. BeibpaHHbIA ypoBeHb
HacTpoiiku oTobpaxaeTcsi Ha CooTBETCTBYtoLLEM aucnnee (7).
YT0o6bl OTKMIOUNTL BAPOYHYIO 30HY, HAXMUTE Ha COOTBETCTBYIOLLMIA
cnamnaep v BblbepuTe ypoBeHb HacTpoiik 0. Ecnn B OTKNKOYEHHOM
BAPOYHOI 30HE COXPAHAETCS BLICOKWI HAarpeB, Ha COOTBETCTBYIOLLEM
avcnnee (7) otobpaxaetcs cumBon «Hx.

WHTennekTyanbHoe oGHapyxeHWe nocyAbl

Cuctema  ynpaBneHus aBTOMATUYECKW OnpedenseT  Hanuyne/
OTCYTCTBME MOCYAbl AN KaXAol BapoyHoit 30Hbl. B cnyyae
obHapyxeHust nocyasl Ha Aaucnnee (7) COOTBETCTBYIOLLUEH 30HbI
nocTosiHHO oToBpaxaetcs «0», noka

He Oyner BbIGpaH HyXHbIil ypoBeHb HacTporku. Ecnn nocypa He
6ynet obHapyxeHa, gucnnen (7) bynet octaBaTbCs BbIKMOYEHHbLIM
1 Ha Hem He Byget Huuero otobpaxatbesi. [pu ycTaHoBKe/CHATUM
nocyAel cucTema ynpaeneHust obHapyxueaeT 3To 1 otobpaxaet/
racuT cumBon «0» Ha CooTBeTCTBYytOWEM aucrnee (7).

BapouHble 30HbI
CyLLecTByeT HECKOMNbKO BO3MOXHbIX KOH(UIypaLnil BAapO4HOIA 30HbI:



OtnenbHas 30Ha (puc. 7-A)

CyuiecTByeT 4 OTAeNbHbIX BapouHbIX 30HbI (A,B,C,D), umetowmx
opmy KBagpaTta, KOTOpble MOXHO BKKYaTb MO OTAENbHOCTY,
UCMONb3ysi COOTBETCTBYHOLLMI CNAAEP KaXA0M 30HbI.

[onycTumble anameTpbl AHa kacTptonu: 12-20 cm

CapoeHHas 3oHa (puc. 7-B)

[lBe OTAEenbHbIE 30HBI MOTYT UCMONL30BATLCH COBMECTHO, 06pasyst
€[IVHYIO 30HY, yNpaBnsieMyto ofHUM criaiiaepoM. MoxHo peanusosaTb
cneaytoLme kombuHaumm 3oH: A+B unu C+D. [ins storo Heobxoaumo
OHOBPEMEHHO HaxaTb Ha craitgep (3) Tex 30H, KOTOpble HYXHO
o6beanHuTb. 3ateM Ha uHaukatope (9) BblIGpaHHbIX 30H NOSBUTCS
cumBoOn. AKTUBHBIMW OCTatoTCs Tonbko craigep (3) u aucnnent (7),
pacnonoxeHHble NeBee Ha naHenu ynpasnenusi. 3To nossonser
co3AaTh MPSIMOYrOMbHYK BapOYHYI0 30HY, KOTOpast B 0COGEHHOCTM
ynobHa Ans KacTpiorb, UMEIOLLMX MPSIMOYTONbHYH UMK OBasbHYHO
opmy. [lonycTumble AnameTpbl AHa kacTpronu: 20-25 cm

O6wasn 3oHa (puc. 7-C

EcTb BO3MOXHOCTb caenatb Tak, 4YTobbl BCe 4 BapoyHble 30HbI,
pacnonoxeHHble neBee, WCMONb30BaNUCb Kak eAuHas 30Ha
(A+B+C+D), ynpaBnsiemass ogHuMm cnaiigepom. Ytobbl cospatb
GonbLUYH KBaAPaTHYH 30Hy, YAOGHY0 Ans GorbLLMX KBaZApaTHbIX UMK
KPYITbIX KACTPHOMb, HAXMUTE KHOMKY (5).

[onyctumble anameTpbl AHa kactptonu: 30-40 cm

®yHkuma Booster (Byctep)

DYHKLMIO yeunuTensi MOLLHOCTM MOXHO BbiBpaTh, Haxas KHomMKy “P”,
PacnonoXeHHyo Ha NpaBoM KoHLie cnaitaepa (3) cooTBeTCTByOLIEN
BAPOYHO 30HbI.

Mpn n omoLM AaHH o ¢ YH KUMKM OTAENbH ble 30H bl Bapku MOryT
NOMYY UTb MOLLHOCTb, M PEBbILLAKLL, YI0 HOMWH ambH Yio (KonuyecTs
0 30H C OfiH OBPEMEHHbIM ucn onb3oBaHneM BOOSTER 3saBucut ot
MOLLHOCTH, 1 CM ONb3yeMOW B Pa3nnyHbl X 30H ax, U U X CyMMapH
asi MOLLHOCTb H € [JOMXH a NMpeBbILLIAaTh MakCUMasbH Yo MOLHOCTb N
nTbl). Mpu H annamm BO3MOXH ocTh akTusaumm ¢ yHkumm BOOSTER
B OMnpefeneHHon 30H e, Ha AWCn nee n osBUTCS 06 03H ayeHn e “P”.
Bpems aktuBaumm BOOSTER orpanuyeH o 10 mMuH ytamu ans
obecrneyeHn 5 6e3onacH OCTU KYXOHHbIX MPUHAANEXH OCTel.
Mocne aBTomaTuyeckoit fesaktueauum BOOSTER, 30H a 6 yaet n
popomkatb paboTaTb Ha YPOBH € MOLIHOCTU «9». M OXHO CHOBa B
kntounTs BOOSTER B paboTy N 0 UCTEYEHUN H €CKOMBKO MUHYT.
Ecnu B nepn og BkntoveHn s BOOSTER Bebl y6epete kactptonio 13
30HbI Bapku, @ yHkuns BOOSTER H e 6 yaet oTkiio4eH a u ero uukn
NPOAOITKNTCS.

YnpaBneHne MOLLH OCTbIO OCH OBAHO H @ TOM, YTO N PUOPMU TETHON
cynTaeTcs nocrneaH £ KOHM rypaun s perynupoBKW YPOBHS
MOLLHOCTY B 30H aX Bapku. 3TO 03H a4aeT, YTo MOXHO aBTOMaTU4ECKM
CHU3WTb YPOBHW MOLLH OCTW, Mpef BapuTerbH O 3aj aHHble B
OCTanbHbIX 30HaX BapKku.

- E crv vHA yKum 51 onpepensieT Heob XOAMMOCTb CHIDKEHW s MOLLH
OCT B OAHOW 13 30H BapKW, MHAMKATOP 30H bl, e TpebyeTCs CHN 3UTh
MOLLHOCTb, 6 yAeT MW raTb 3 CeKyHAbl, 3TO N epuof, KOPPEKTU POBKM
nepen perv cTpauuen 1 3MeHeH vsi N apametpa.

- E cru nepen OKOHYaHWEM N epUOA @ KOPPEKTUPOBKM BHOCATCS
M3MEHeHUsl B N apameTpbl BbibpaHH ON 30HbI, yrpaBneHve
MOLUHOCTbIO CH OBa aHanu 31 pyeT ee pacrnpegeneue. E cnu B
9TOM CN yyae yX e H e TpeByeTcs CHUKEHU € MOLLHOCTH, MU raHue
N peKpaLLaeTcs, a COOTBETCTB YIOLLMIA MHANKATOP MOKaX eT YPOBEHb
3a1aHHOM MOLLHOCTY.

- E ¢ 0 onb30Baresib CH 0Ba U3MEHIN Pacrpes ereHne MOLLH OCTH,
He MPOU30IMAET aBTOMATUYECKOTO YBENUY EHUSI YPOBHS! MOLLH OCTY B
TeX 30H ax, [ie OH a Bblria aBTOMATUYECKM CHIDKEH a.

®yHKUUKM TemnepaTypbl

Vimeetcs Tpu yHKUMM TemnepaTypbl, no3gonsiolme BbibpaTh
onpeaeneHHbIil ypoBeHb TeMnepaTypbl ANs HyXHO BAPOYHON 30HbI.
Ota Temnepatypa Oyner octaBaTbCs HEU3MEHEHHOM.

[ns akTBauMM 3TON (PYHKUMM AOCTATOMHO Haxatb KHomky (13),
COOTBETCTBYIOLLYIO HY)XHOV BapoyHoii 3oHe. Ha uHaukaTtope
(14) nosiBUTCS CWUMBOI, COOTBETCTBYIOWMI BbIGPAHHOMY YPOBHIO
Temnepartypbl, @ Ha Aucnnee (7) GyneT otobpaxatbCs creaytoLmit
CUMBOJT;

\—
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Mwmeetcs 3 ypoBHs Temnepatypbl: 1-it ypoeHb: 42° S
PekomeHayeTcs Ans pasmMopaxuBaHus 1 Nnasnexus (HanpuMep,

Lokonapa).

OpnuH pas HaxmuTe Ha kHonky (13). 2-i yposeHb: 70° by
PekomeHpayetcs Ans pasorpeBa MUy N Ans NOAAEPXKaHUs ee
ropsiyen.

[1Ba pasa HaxmuTe Ha kHomky (13). 3-1 ypoBeHb: 94° 8
PekomeHayeTcs ANA KMNAYeHUs Ha MeAneHHoM orHe. Tpu pasa
HaXMuTe Ha KHomky (13).

[insi OTMeHbI 3TON (hyHKLMN HYXHO HECKONbKO pa3 HaxaTb Ha KHOMKY
(13), noka He ncye3HeT cumBsor MHAnkaTopa (14), nubo xe BbiGpaTh
YPOBEHb HACcTPOIIKK Npu NoMoLLm cnainaepa (3).

MHavkaTop ocTaTouH oro Ten na

OH yKa3blB @eT MoNb30BaTENio H @ TO, YTO CTEKNO HaXoauTcs Mpu
onacHow Temnepart ype B cry4ae KOHTaKTa C 30HOW H afj, 30H O Bapku.
lMocne Toro, kak Bbl B bIKMHYM 11 30H Y BAPKU, H @ COOTBETCTB YHOLLEM
avcnnee (7) BbicBeTUTCA 06 03HayeHn e “H”, noka Temnepatypa B
30HE He OMyCTUTCS HUXE 3HAYEHWS! KPUTUYECKOTO YPOBH .

ABTOMaTH4eCKOe BbIKNIOYEHUe (OrpaHuyeHne BpeMeHu paboThbl)
MakcumansHoe Bpemsi paboTbl. MakcumanbHoe Bpemsi paboThbl
3aBMCMT  OT  BbIGPAHHOrO ~ YPOBHA  MpuroToBneHus.  Cnycts
MakcumanbHoe Bpemsi paboTbl 30Ha MPUTOTOBIEHUS aBTOMATU4ECKM
oTkntovaetcs. Kaxgas aktuBauwsi ctatyca 30Hbl MPUrOTOBNEHWS
(13MeHeHve ypoBHS npuroToBneHns u T.4.) CopacbiBaetcs Taimep
Ha UCXofHOE 3HaueHre. HacTpoiku TaiiMepa UMEKOT NpUopuTeT Ans
OrpaHWYeHuin BpemeHn paboTbl ¢ HACTPOKaMW BbICOKOTO YPOBHS
NPUrOTOBMEHNS.

3awwura B Cry4Yae Henpou 3B ONILHOTO BK JTKOYEHN 5

EcCnu ycTpoiicTBO CEHCOPHOrO ynpaBneHusi oGHapyXXUBaeT Haxatue
KaKor-nMGO KHOMKW, HEMPepbIBHO Ansiieecs Aonblue 10 cekyHA:

- Ecnm ato kHonka BKI/BbIKIT (1), To npuBeaeHHbIN HWxe 3Ha4oK
GyneT muraTb Ha BCEX Aucnnesix A0 TeX fop, roka Haxatue He
npeKpaTuTCs, 1 CHoBa He ByaeT Haxata kakas-nubo KHomka.

- Ecr aT0 cnaiaep, To BbliAaeTcsi HenpepbIBHbIA 3BYKOBOW CUTHaT, U
Ha aucnnee (7) COOTBETCTBYIOLLEH BAPOYHON 30HbI HAYMHAET ~MuUraTh

NPeACTaBNEHHbIN HKe cuMBON. ECnu HaxaTue npopomkaetcs,
YCTPOWCTBO CEHCOPHOTO  ynpaeneHns euje ueped 20 cekyHA
OTKMIoYaeTcs. bpblary B! UMM FOTOBSILLENCS MWLM, NonaBLuMe Ha
CTEKINO 30HbI YNPaBNeHWsi, MOryT BbiTb PaCMO3HaHbl CUCTEMON Kak
HenpepbiBHoe Haxatne OfIHOW UMW HECKOMBKUX KHOMOK.

J
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- B cnyyae ecnm B Tew enne 20 cekyHA n ocne B kntodeH us Touch
Control He 6 yaeT akTUBMpOBaHa HI OOH @ U3 30H Bapku, KOHTPOIb
BEpHET NAKUT Y B COCTOSIHNE OXUAAHNS.

- Mpw skntoyeHH om Touch Control, knasu wa BKI/BLIKI (1) nmeet
NPUOPUTET OTHOCK TEMbHO OCTarbH biX KNasu L. JTO [ aeT BO3MOXH
OCTb BbIKMIOY UTb MAMT Y B Nt06 O/ MOMEHT, AaXe B Cry4 ae 0aHOB
PEMEHHOrO HaXaTi i H @ HECKOMbKO KNMaBWlW W NN [ NIUTENBHOro
HaXaTusi H a HUX.

- B pexume oxuaaHn s n OCTOSIHHOE HaXaT € Ha KNaBuLLIN He OKaxeT
HWKakoro Bo3encTsy 51. B nio6 om cn yyae, 4 ns Toro, 4To6bl CHOB a
BKIKOYN Tb ANEKTPOHH bl KOHTPOSb, KOHTPONb CHaYana onpeaensert,
Haxata n kakas-Hub yab 13 Knas uLl.

Brnoku poBk a knasu W (npucn ocobnexu e Ans 6e3on acHOCTH A
eTeil) BriokMpoBKka KHOMOK (AOMONHUTENLHO)

BknioyeHne yHkuMM BnokMpoBKM KHOMOK (6) B aKTMBHOM pexunme
1N pexume oxuaannsa 6rokupyeT knasnarypy, a CBETOANOL AaHHON
KHoMKkM (12) 3aropaeTcs. YnpaeneHue npopomxaer pabortate B
YCTAHOBMIEHHOM PEXUMe, HO YXe He perynupyetcs Hu OfHOW 13
KHOMOK, 3@ WCKIMOYEHMeM CaMoii thyHKLUMU BrOKMPOBKN KHOMOK Mnn
KkHonku BKI/BBIKI (1). B 3a6nokupoBaHHOM COCTOSIHAM BO3MOXHO
Takke OTKMioyeHne camoit kHonkw BKI/BBIKIT (1). Csetoamon
pyHKUMM  BNOKMPOBKM  KHOMOK (12) racHeT mnocrne OTKMoYeHUs
ynpasnenus. Ceetoanon dyHKUMM GrOKMPOBKM KHOMOK 3aropaeTcs
npy BKIOYeHU (B pexume oxupaHns 20 cek.), moka oH He Gynmet
OTKITHO4EH NOBTOPHBIM BKIIOYEHUEM KHOMKM BrokupoBku. Bkriodermne/
BbIKMIOYEHME KHOMKN GrIOKMPOBKM KHOMOK HEBO3MOXHO B pexume
BbIKI. Mo 3aBepLueHun oTcyeTa 3anporpamMM1pOBaHHbIX TalMepoB
MOXHO MOATBEPAUTb CUrHambl COOTBETCTBYHOLIErO TaiiMepa nyTem
HaxaTtus kHonok (15) wnu (16) nmbo myTem OTKNOYeHWs w3penus
KkHonkoit  (1). Tpyu NOBTOPHOM BKIIOYEHUM KHOMKU  BrOKMPOBKM
B PEXUME OXWOAHUS WM aKTUBHOM pexume pasbriokupyetcs
KnaBuaTypa, a CooTBETCTBYHOLLNI CBETOANOL GNoK1poBKY racHeT. Bee
KHOIMKI CEHCOpa MOXHO BHOBb 1CNONb30BaTh, Kak paHbLUe.



ABTOMaTU4eCKU noporpes

Cuctema aBTOMATUYECKOro MOJOrpEeBa YMpoLLAEeT MpoLecc Bapku,
Tak kak B 3TOM CnyyYae He TpebyeTcs NpuCyTCTBME ueroBeka
Ha MpOTSHKEHWW BCEro LMKna Bapku. OTa (hyHKuMs onpenensiet
NOAOrPeB 30HbI BapkM Ha MaKCUMarbHOW MOLLHOCTW, W BbiCTpo
[0BOANT TemnepaTtypy B [aHHOW 30He [0 HYXHOro ypoBHs. o
UCTEYEHUN ONpeaeneHHoro Nepuoaa BpEMEHH, YPOBEHb MOLLHOCTM
BO3BPALLAETCA K 3ajaHHOMY napameTpy.

AKTVBALMA aBTOMATUYECKOr0 MOAOrpeBa

B BbiGpaHHO BapoyHoii 30He BbibepuTe Ha cnangepe (3) ypoBeHb
HaCTPOIiK1 NS NPEACTOALLEro NPUroTOBNEHUS NULLW, U yAepXuBaiiTe
HaxaTue B TeyeHne 3 cekyHa. Ha aucnnee (7) otobpaxeHne cumeona
“A” YepefyeTcs C MHAMKaLMel BbIGPAHHOMO YPOBHS HACTPOMKM.

Ecnu nocne atoro BbiGpaTh Gonee BbICOKWI YypOBEHb HACTPOMKN, TO
(byHKLMS NpeBapUTENbHOTO Harpesa COXPaHNTCS, @ YCTAHOBINEHHOE
QNS NpefBapuTeNnbHOro Harpesa Bpems GyaeT NPUMEHATLCSA K TONbKO
4TO BbIGPAHHOMY YPOBHIO HACTPOWKY.

C Apyroi CTOPOHbI, €CNN BbIBpaTh Gonee HU3Kuii ypoBeHb HAaCTPOKA,
TO (hyHKUMSI aBTOMATMYECKOro MpefBapuTenbHOro Harpesa byper
OTMeHeHa.

AKYCTU HeCKuit CUTH an (3BOH OK)

Bo B pemsi 1 cn onb3oBaHu 5, Bbl ycrblluUTe 3B OHOK B CEAYHO KX
CN yyasx:

- HopmarbH oe HaxxuMaHu e Ha KnaBy LUK — KOPOTKWIA CUTH an.

- TTOCTOSHH 0€ HaxaTue Ha knasu LK B Ted eHne 6onee 10 cekyHa —
NPEePbLIBY CThIN ANUTENbBH bl CU TH an.

DyHKUMA Tanmepa

®yHKUMA Talmepa aomnyckaeT paboTy MakcuMyMm 7 He3aBUCUMbIX
TalimepoB. To €CTb MO OAHOMY TaiiMepy Ha Kaxayl OTAEeNbHy
BapPOYHYl0 30HY NMIOC OAMH aBTOHOMHbIV TalMep (He CBA3aHHbIN C
30Hamu).

ABTOHOMHbIA_TaiiMep

-Ecnu BKNtOYEeHO CEHCOpHOe ynpasnenne W He paboTaeT HU ofHa
BapOYHas 30Ha (BCE MHAMKATOPHLI (4) MUraKT), MOXHO aKTMBMPOBaThL
aBTOHOMHbII TaliMep NyTeM OAHOBPEMEHHOrO HaxaTtus kHonok (15) n
(16); nocne atoro 3aroputcst uHankatop (17). Ecnu xe B kakoi-nnbo
13 30H YPOBEHb HACTPOIiKW OTnnyaeTcst ot «0», aBTOHOMHbII TaliMep
MOXHO aKTUBMPOBATb MyTEM OBHOBPEMEHHOTO HaxaTusi KHomok (15) n
(16) Heckonbko pas, noka He 3aroputcst uHaukatop (17). Hactpoiika
(8) Taitmepa oTobpaxaetcs kak “0.00”, npu 3TOM Ha Aucnnee roput
fecaTuyHas Touka. Tenepb MOXHO BbIGpaTh COOTBETCTBYHLLEE
Bpemsi o1 0 go 119 muHyT. Ecnmn 3HayeHne He BblbpaHo, yepes 5
CeKyHA TalMep OTKIKYaeTCs.

-4To6bl BbIOpPaTL HYXHOE BpeMsl, JOCTaTOMHO HaXaTb Ha KHOMKY
Borbue (16), 4To6bl yBENUUUTL BpeMS, Ui Ha kHoMKy MeHbLue (15),
4TOBbI YMEHBLUUTH €rO0.

- Mo OKOHYaHMM 33aHHOTO Mepuofa BPEMEHW aKTUBM3MPYeTCa
NpepLIBUCTbIV 3BYKOBOW CUrHan, a Ha avcnnee (8) muraet 3HayeHve
“0.00". Mpu Haxatum nio6or w3 kHonok (15), (16), (1) wam no
ucTeyeHnn 2 MuHyT ucdesaet «0.00» M npekpaliaertcs nogadva
3BYKOBOIO CUrHana.

- Ecnn aBTOHOMHbIN Talimep paboTaeT, a CEHCOpHOE ynpaeneHue
OTKIMIOYEeHO ¢ nomolubto kHomku BKI/BBIKI (1), otcyeT Bpemenn
NpoAOIKaeTCs.

Talimep Ans BApOYHbIX 30H

-Ecnu paboTaeT kak MMHUMYM OfiHa BapoyYHas 30Ha, TalMep MOXHO
aKTUBMPOBATbL MyTEM OHOBPEMEHHOTO HaxaTusi kHomok (15) u (16).
-Ha paucnnee Taiivepa (8) otobpaxaercs «0.00» u 3aropaetcs
cuvBon Tanmepa (10), cooTBeTCTBYIOLWMIA paboTaroLlelt BapoyHoi
30He, pacnonoxeHHoW nesee. [ocrne 3TOro B TeyeHue 5 CekyHA
HeobxoanmMo BbIGpaTh BPeMs [N HYXHOW BapOYHOW 30HbI Mpu
nomoLuyn kHorok Bonble (16) unu Menblue (15). Mpu BbINONHEHUM
3TOW onepauuu Bce craigepbl (3) NpOJOMKAOT OCTaBaTbCs
aKTMBNPOBaHHLIMY ANs BbiGOpa YPOBHS HACTPONKI BaPOUHbIX 30H.
-YT106bI 3aMeHNTb TaiiMep, HasHaYeHHbI OHOW BapO4HOI 30HE, Ha
TailMep, Ha3HaYeHHbI [pYroil 30He, AO0CTATOYHO OfHOBPEMEHHO
HECKONMbKO pa3 HaxaTb kHomky (15) u (16), noka He 3aroputcs CUMBON
Talimepa (10) HyXHOVi 30HbI.

- [lo OKOH4aHUM 3afaHHOrO Mepuoda BPEMEHU  BKMKYaEeTCs
NpepLIBUCTLIA 3BYKOBOW CUrHan, Ha aucnnee (8) muraet sHadveHue
“0.00", a cooTBeTCTBylOLIAs Bapo4Hasi 30Ha OTKIKOYAEeTCs, W Ha
ee aucnnee (7) otobpaxaercs 3HayeHue “0” (MonepemeHHo co
3HayeHnem “H”, ecnn BapoyHas 3oHa elle He ocTbina). Mpu HaxaTum
nto6oit u3 kHonok (15), (16), (1) unm No UCTEYEHUN 2 MUHYT UcHe3aeT
«0.00» v npekpalLaeTcs nogaya 38yKOBOrO CUrHana.

Wcnonb3oBanve TaiiMepa

-HyHoe 3HaueHue BpemeH! MOXHO BbIGpaTh Mpy MOMOLLM KHOMOK
Bornbue (16) n MeHblue (15).

-MakcumansHoe Bpemsi, KoTopoe MOXHO BbiGpaTk, cocTasnseT 1 4ac
59 MUHYT.

-YT106b!I OTKMIOYMTL TalMep, HYXHO BbiGpaTh BenuunHy «0.00» nytem
MHOTOKPATHOrO WUNW NMPOAOIMKUTENBHOTO HakaTusi KHoMku MeHblue
(15).

KacTptonu (Puc. 3)

- E cnv marim T npununaeT ko AHY KacTpro niv npu N puBnmkerm u ko
[QHY, 3Ta KacTpio Nsi FOQMTCS [ NSt BapkU H @ UH JYKUMOHH O N nuTe.

- N OKynaiWTe KacTplo N1, Creuu amnbHO paccuuTaHHble Ha WHA
YKUMOHHYI0 BapKy.

- KaCTPHOMN C NAOCKU M W TONCTBIM AH OM.

- KacTPIONK, A aMeTp AH @ KOTOPbIX TOYH O COOTBETCTBYET ANAMETPY
KOHG OPKM Ansi Makcu MasnbHOTO 1 CM Ofb30BaHM 5 MOLHOCTH.

- KacTpLonsl MeH bLUMX Pa3MEPOB CHWKAET MOLLH OCTb, H O He MpuB
oOMT K moTepe aHepruv. B nioBom cnydy ae He pekomeHn yetcs
UCMonb30B aHue N ocybl C v aMeTpom MeHee 10 cm.

- MOCYA @ W3 H epXaBelo LU CTann ¢ MHOFOCMONH biM HOM W W N
oCy/fia 13 HepX aB el kv ¢ ¢ eppuToM, €CI1 Ha AHE MOCYA bl YkasaHo:
AN UHA YKUMOHHBIX M fINT.

- B CNy4ae 1 Crorb30B aHWst YyryHH Oif M ocyA, bl, Nyd e, 4 To6bl U X
[AHo BbiNo amaneBoe, Bo U3GexaHi e NOsIBNEHNs L apanuH Ha cTekne
Kepamn4eckoi naHenu .

- Crefylollas nocyaa H € Npu rofHa Ans U Cnonb3oBaHus: CTEKo,
Kepamu ka, 0BOXOKEHH ast IrMHa, N OCYAa W 3 anto MUHWS, MEAW WK H
€ HaMarHW4mB aro LWencs cTanu (ayCTeHUTHON).

Yxop (Pu c. 4)

OcTaTok anto MWHUEeBOW () OMbrie, OCTATKW MULLEBLIX NPOAYKTOB,
XUpHblE N sTHA U OpbI3rn, caxap, Npog YKTbl ¢ 6 onblum M
cofiepkaHneM cax ap a — BCe 370 cneayeT HeMEeANeHHO CYUCTUTL C
BapOYH O MaH enu ¢ N OMOLLbIO CrieLy anbHoW nonatku - wab epa,
BO 13GexaHu e NosiBNeHV 51 Liap anuH Ha noBepxHocTu. Cpaay nocne
3TOr0 HAHECTM CNeumanbH biid M POAYKT U U CNOMb30BaTh NS O4UCTKN
n aHenu GymaxHble NOnoTeHua. 3aTemM NPOMbITb BOA OM W BbICYLUUTh
YUCTOI TPSMOYKOW. 3anpellaeTcs 1 cnomnb3oBaHue abpasnBHbIX ry6
OK NN MOY asok, Takxe He W C orlb30BaTb arpeccu BHbIE XMMUYECKM
€ NPOoAyKThI ¥ CPEACTBA A NSt YAANeHWst NATEH.

MHCTPpYKUMM A NS M OHTaXHWKa

MoHTax

HacToslme WH CTpyKLUWK N peaH a3HayeH bl [ N 1 CN 0Nb30BaHK A B
Nepuoa MOHTaXa 1 [N MOH TaXHW Ka, 3TO PYKOBOACTBO ANS MOHTaX
a, PerynupoB k1 W yxof a 3a Nnu TOW B COOTBETCTBUE C CYLIECTB
yio WMMKU HopmatuBamu. He 3abbiBaiite 0 ToM, YTO Heobxoaumo
OTKIKOYMTL MANTY ANS BBINOMHEHN 5 KakuX-NMGo onepaviuii.

YcrtaH oBk a (Pu c. 5)

[ns ycTaH OBKM NAUTBI H @ NIOCKOW N OBEpPXHOCTU obpaTi Techb K
COOTBETCTB YiOLLEM y PUCYHKY.

[ns repmMeTV3aLMm B cero nepy MeTpa n nuTbl Monb3yii TECh 3an ofHN
TerneM, B XOAsILUM M B COCTaB NOCTaBKU.

He pekomeHayem ycTaHaBnuBaTh N NUTY H a i YXOBKE, 1 1K, B CIyY ae
Takoro poaa yctaH oBku, y6eauTech B TOM, YTO:

- AyXxoB ka 06opyaoBaH a acht eKTUBH Ol C1 CTEMOI OXNaxX[ eHUs,

- TOpsuMIA BO3A yX W 3 AYXOB KU HE MOXET M onacTb N O kaHarny B
06nacTb MHA YKUMOHHOI NaHenu,

- Npep YCMOTPETb BO3A YLUHbIE KaHarbl B COOTBETCTBUM C YKa3aHHbIM
Ha PucyHke.

AnekTpuyecku e nogkntoyeH us (Pu c. 6)

lMepen NoaKnY €HNEM K CeTU NUTaHK 51, ybean Tecb B TOM, YTO:

- XapakTepy CTUKM YCTaHOBKM COBM afalT C XapakTepu CTuKamu,
Np1BEAEHHbIMM Ha YCTaH OBOYH O NNAaCTUHE, Haxoa ALei ¢ Ha aH
€ naHenu Ans BapKu;

- [ ns ycTaH 0BKM Npe/ yCMOTPEHO A 0CTAaTOYHO MOLLH O€ 3a3eMeHue,
B COOTBETCTBUM C H OpMaTuBamu 1 TpeboBaHM AMK [ il CTBYIOLLEro
3aKOH ofjaTenbCTBa. 3a3eMreHne npeq YCMOTPEHO B YCTaHOBMEHHbIX
HopMaTuBax.

B TOM cn yyae, ecnu A ns ann apata He Npef YCMOTPEH WH yp 1 - 1
nn poseTka B KMIoYeHN A, Heob X0AMMO U Cronb30B aTb Matepuarn,
NPUIOAH bIA [ NS 3HAYEHN 1 BNEKTPUYECKOrO TOKa, N PUBEAEHH biX
H @ ycTaH OBOYH OV N NacTUHe C XapaKTepucTikamu, v [ N AaHH
oit paboyeii Temnepart ypbl. 3 an peLLaeTcs 1CM ONb3oBaTh LUH yp B
CNyY ae ero neperpesaHut 1 n pu n pesbieHun 50°C Temnepar ypel
OKpYXalo L cpefbl.



@

UEN  ENIEKTPOMPUJIAL  PO3POBJIEHUN
BUKJTOYHO AA 1106YT0BOI0
KOPUCTYBAHHSA. BUPOBHUK HE TOBUHEH
HECTH  XOAHOI  BIAMOBIAAJIbHOCTI
3A bYAb-AKI TPABMU ABO 3BUTKH,
CMIPUYUHEHI HEMPABUJIBHOK YCTAHOBKOHO
AbO  HEHAJIEXHUM,  HENPABUJIbHUM
KOPUCTYBAHHAM ABO EKCITYATALIEHD 3
OPYILEHHAM NPABUI.

BupobHuk 3aABnAe, L0 Leid MPOAYKT BiAnoBigae
yCiM OCHOBHMM BUMOraMm LLUOJI0 HI3bKOBOMIbTHOTO
ENIeKTPOYCTaTKYBaHHA,  AKI  BU3HAueHi B
Jupextusi 2006/95/EEC Big 12 rpyana 2006
POKY | NeKTPOMArHITHOI CYMICHOCTI, BU3HAYeHi i
JupexTui 2004/108/EEC ip 15 rpynna 2004 poky.

3axoau 06epexHoCTi

- Tpumaiite yci 06'ekTy, AKi HamarHivylTbCA Nogani
(KpeauTHi KapTKM, THYYKi ZUCKM | KaNbKYNATOPM i
T.4.) il YaC KOPUCTYBAHHA KOM(OPKOHO.

- He BuKopucToByiiTe aniomiHieBy Qonbry i He
KNagiTb MPOAYKTA XapuyBaHHA, 00ropHeHi B
antoMiHiey donbry 6e3nocepeaHbo Ha KOMGOPKY.

- He knagiTb byab-AKki MeTanesi npeameTy Taki, AK
HOXI, BUNKIA, NoXen abo KPULLKK Ha MOBEpXHI
KOMQOPKI TOMY LLIO BOHI MOXYTb HarpiTich

- BukopuctoByloun  Kactpioni/ckoBopigkn - 3
AHTUNPUTAPHUM  NOKPUTTAM, MNepes TuM, AK
[0/1aBaTVl MpUNpaBil 0OMeXTe Yac po3irpiBaHHA
OZHi€t0 a00 BOMa XBUIMHAMM.

- Ko By roTyere iy, AKa WBIAKO 3arycae, NOYHITH 3
HIDKYOT HACTPOIRKI i NOCTYNOBO 36inbLLyitTe ii nocTiliHO
MOMILLYOYM K.

- [licna KopuCTyBaHHA enekTponpunasoM, BUMKHITb
/ior0  BUKOPUCTOBYKYM  BIZMOBIAHY ~ YHKLil
(nepexmtouiTh Ha «0») He 3BaXKal0UM Ha NOKa3aHHA
[aTuMKa TeMnepaTypu KacTpiofi/CKoBOPIAKI.

- flKwo noBepxHA KoMQOpKM po3bunach, Heraito
B[ €HailTe eNeKTPONpiaf Bif eNeKTpoMepex, LLob
YHIKHYTI PU3IKY YPAXKEHHA eNeKTPUUHIM CTPYMOM.

- He 3actocoByiiTe napoouncHUKA ANA UNLLEHHSA
KOM(OpKH.

- [lpuctpiit i itoro JOCTYMHI YacTUHU MOXYTb
HarpiaTica nig yac pobotu.

- (nig 6y obepexHum, W06 He TOpKHYTUACA
HarpiBanbHIIX eNeMeHTiB.

- [Jlieit o 8 pokiB He Cig nignyckatit o NpUCTpolo
ab0 cnip BCTAHOBWTI 33 HUMM MOCTIHWI HArnsp.

- Lleit npucTpiil [03BONAETHCA BUKOPUCTOBYBATH
AITAMBIA 8 poKiBi CTapLUe Ta 0c00aM 3i 3HIKEHUMIN
GisnuHumn i posymoBumYU  3aibHOCTAMM, 3
3HVXKEHOI0 YYTIMBICTIO YK BIACYTHICTIO AOCBIAY
Ta 3HaHb, AKLLO BOHM 3HAXOLATHCA Nif HArMALOM
abo npoiiwnn BiANOBIAHMIA IHCTPYKTaX  Luoa0
3aCT0CyBaHHA MPUCTPOI0 Y be3neyHuir cnoci6, a
TaKOX AKLLO BOHM PO3YMiloTb MOB'A3aHY 3 LM
Hebe3neky. JliTit He NOBYHHI rpaTiCA 3 NPUCTPOEM.
Jim Ge3 HarnApy He NOBMHHI BUMKOHYBATU
YULLEHHA | TexHiuHe 00CYroByBaHHA NPUCTPOLD,
AIKe Ma€ BUKOHYBATI KOPUCTYBau.

- [0TyBaHHA i3 BUKOPUCTaHHAM XWpy a0 onii Moxe
OyT Hebe3neyHuM, AKLWO 3anuwWMTU NPUCTPii
6e3 Harnagy, OCKiNbKY Le Moxe Npu3BecTi Jo
BuHUKHEHHA noxexi. HIKOMI e Hamaraiiteca
3aracuTin BOroHb BOZOK. BUMKHITL NpucTpil, micnd
YOro HAKpUiTe MOAYM'A, Hanpuknag, KPULLKOK
a6o npoctvpagnom.

- Hebe3neka BUHUKHEHHA NOXexi: He Tpumaiie
NPeAMeTY Ha NOBEpXHi ANA roTyBaHHA.

- BukopuctoByiite  nnwe  opuriHanbHi - 3acobu
3aXUCTy CTiNbHUL BUPOOHMKA, 3acobu 3axwcty,
LU0 BKa3aHi B iHCTPYKLl, a0 3acobu 3axucty, Wwo
BXOLATb [0 KOMMIEKTY MOCTauaHHA NpUCTPOK.
BukopuctanHs HeBignoBigHux 3acobiB 3axucty
MO3e NPU3BECTIA 0 HELLACHNX BUNAZKIB.

3abe3neyte Ha MpUCTPOi ANA  BiAKMIOYEHHA

eNeKTPOXIBIIEHHA Bif MepeXxi Ha BCTaHOBNEHOMY

Kabeni, 3a30p MiX MiX 3aM1KaI0UMMIN KOHTaKTaMin

Ha BCX nomwcax, wob 3abeneyutu MnoBHe

BIZK/IOYEHHA Y BUNAJKY MiABULIEHHA Hanpyri

y Mepexi lll-i kateropii, BignoBigHO A0 mpasun

MOHTaXy eIeKTPONpOBOAKY.

|LirencenbHa BynKa ab0 nakeTHMI BUMUKAY NOBIHHI

OyTM NerkogocTynHUMM, KOAM enekTponpunas



BCTaHOB/EHO.
Lleit enekTponpunag He po3paxoBaHuii [Ana
BUKOPUCTAHHA Pa30M 3 30BHILLHIM Taiimepom a0
OKPEMOI0 ZUCTAHLIIHOK CUCTEMOI0 KepyBaHHS.
BupobHukm  He  MOBWMHHI  HECTM  OAHOI
BIANOBIJANbHICTI Y  BUNAAKY HEAOTPUMAHHA
BULLIE333HAYEHOrO | MOPYLUEHHA MPaBWI TEXHIKM
be3nexu.

Lljo6 yHukHymu ycix pusukie, y 6unadky, AKwo
Kabenb ue/eHHA NOWKO0OXeHuli, mo (020
MoXe 3amiHUmMu mineKu KeanigikoeaHuii
eniekmpomormep. Takox Hoeuli Kabeno
MUBJIEHHA MOXHA Wamosumu y upo6HuKa
abo e asmopu308aHomy cepgicHoMy yeHmpi.

MpuHumn po6otyn (MantoHok 1)
Lleit enekTponpunaa npautoe 3aBAskM CBOIM €NeKTPOMArHiTHAM
XapaKTepucTukaM, CTOCOBHO [0 HbOTO MOXHA BWUKOPUCTOBYBATH
6inbLLUICTb CKOBOPIZOK i kKacTpionb.

EnekTpoHHa cxema kepye po6oToto cnipani (iHaykTopa), sika CTBOpHOE
MarHiTHe none.

Ixa, Lo MicTUTbCS B KacTproni/CKOBOPIALI pogirpiBaeTbest y Mipi Toro,
SIK HarpiBaeTbCs KacTptonsi/ckoBopiaka. IHAYKLUiHWA MeToA Harpisy
DKi Mae HaCTYMHi XxapaKTepucTUKA.

- MiHimanbHa aucnepcis (Bucoka npoayKTUBHICTb)

- B0Ha NpUroTyBaHHs aBTOMATUYHO MPUNUHSIE CBOK PoBOTY Bifpaay,
AK TinbkW KacTptonsi/ckoBopigka 3abupaetbes (abo nigHiMaeTbes) 3
KOMEPOPKM.

- EnektpoHHa crcTema 3abesneyye ekcnnyarauiitHy rHyyKicTb i TO4He
KepyBaHHS.

(MantoHok 1)

1 Kacrptons/ckoBopiaka

2 YHayKoBaHuii CTpyM

3 MarHitHe none

4 |HpykTOp

5 EnekTpoHHa cxema

6 [Pxepeno enekTpoXMBIEHHS

IHcTpyKUis Ansa ekcnnyarauii (MantoHok 2)
1 KHonka “ON/OFF”

2 Okpema 30Ha NpUroTyBaHHs

3 MoB3yHKoOBWI perynsTop

4 |HaMKaToOp NOB3YHKOBUIA perynstop

5 3aranbHa 30Ha NPUroTyBaHHs

6 KHonka “Lock”

7 [vcnneit piBHS HaCTPOMKK

8 [lucnneli Taiimepa

9 IHaMKaTop KOMGIHOBAHOI 30HM

10 IHavkaTop 30HM 3 Bignikom vacy

11 IHpMKaTop 3aranbHOi 30HW NPUTOTYBaHHS
12 IHgukaTop GrokyBaHHs

13 ®yHKuii Temnepatypu

14 IHarkaTop yHKLi TemnepaTypu

15 MeHLue (Taitmep)

16 Binblue (Tamep)

17 |HovkaTop aBTOHOMHOTO Tanmepa

YcTaHoBKa

Bci po6oTW LLOAO MOHTaxy (ENeKTPUYHUX 3'eAHaHb) MOBMHHI
BUKOHyBaTUCb KBamichikoBaHUM MepPCOHANoM BifMOBIAHO A0 YMHHWX
npasun.

[uBiTbCA YacTMHY ANs cneuianictisB 3 YCTAHOBKM | MOHTaxy
€rneKkTpoyCTaTKyBaHHs s GirnbLu TOYHNUX IHCTPYKLIN.

R, |

PHOI NaHeni 3a Aonomoroto kHonku on/off
MMicns Toro, sk movana NoAaBaTWCh Hampyra Mepexi, CeHCopHa
naHerb 6yae BMUKaTUChL NPUBMU3HO OAHY CeKyHAY nepen TuM, sk ii
MOXHa byae BUKOpPUCTOBYBATH.

Bci pucnnei i ceitnogiogHi iHAvkaTopy cnanaxytoTb NpUGnu3Ho ofHy
cekyHgy micnsi MOBepHeHHs B BUXiAHE MOMOXEHHs. SK Tinbku Le
yac cnnvHyB, BCi AuCnnei i CBITNOAIOAHI iHAWKATOPN BUMMKAKOTLCS i
CeHCOopHa NMaHerb NepexoaUTb Y PEXVM OUikyBaHHS.

Hatuchitb kHonky ON/OFF (1), o6 yBIMKHYTU CEHCOpHY naHemb
npotsirom 1 cekyHau.

[ns BCiX 30H MPUrOTYBaHHSA HAMKATOP MOB3YHKOBOTO perynsropa
(4) mvrae, Yekatoum BuBopy noTpibHOI dyHKLii. Y pasi poboTtn oaHiei
i3 30H MpuroTyBaHHs (BWCOKa TemnepaTypa) Ha iHgukaTopi (7)
3'ABUTLCS MUTOTAMBUIA CUMBOI «H».

Micns Toro, sik CeHCopHa naHenb YBIMKHynacb, BoHa Oyae
3anMwatncb akTueHow npotarom 20 cekyHA. SKWO Hi 30Ha
NPUroTyBaHHA aHi (PyHKUis TaitMepa He oBpaHi, CeHCopHa naHenb
aBTOMATUYHO NOBEPHETLCS B PEXUM OHiKyBaHHS.

CeHCcopHy naHemnb MOXHa YBIMKHYTU TifbKW HaTUCHYBLUW KHOMKY
BMUKaHHS.

SAKLO KHOMKY BMUKAHHS HATUCHYTO OAHOYACHO 3 iHLUMMW KHOMKamu,
He BiAOyBaeTbCS XOAHOI Al i CEHCOpHa MaHenb 3anuwwaeTbcst B
pexXnMi ouiKyBaHHS.

CeHcopHa naHenb Moxe OyTu BUMKHeHa y Oyab-akuii yac 3a
[ONOMOTO0  KHOMKW  BMMKaHHS. HagiTb y TOMy BMMaaKy, Konu
CeHCcopHy naHenb Oyny 3abnokoBaHo 3a [OMOMOrOK  PyHKLUii
3abe3neyeHHst Geanekw aiteit.

[INst KHOMKN BMUKaHHS NPIOPUTETHO PYHKLIIO € BUMMKAHHS.

ABTOMaTUYHE BUMUKaAHHSA
AKWwo enekTponpunag yYBIMKHEHO | BiH He BUKOPUCTOBYETbCS,
CeHCOopHa NaHenb aBTOMaTNYHO BUMKHETbCS Yeped 20 cekyHA.

BMUKaHHA/BUMUKAHHA 30HW MPUrOTYBaHHA 3a /AOMOMOroK
kHonku on\off

[MocTaBTe KacTptonto/CKOBOPIAKY Ha BiANOBIAHY 30HY MPUrOTYBAHHS.
AKWo kacTprons/ckoBopiaka 3HAXoAUTbCS He Ha Micll, cucTema He
aKTWBYE BiANOBIAHY 30HY HarpiBy i Bino6pasnTbCs HACTYMHWIA CUMBOST.

N
I

Konwn ceHcopHy naHenb yBiMKHEHO, GyAb-sika 3 30H MPUrOTYBaHHS
MoXe OyTW akTUBOBaHa LIMSIXOM HATWUCKaHHS Ha  BIAMOBIAHMIA
noBayHKoBUiA perynsaTop, (3). LLUnsAxoM HaTMCKaHHA | KOB3aHHS
narnbLiem y3[oBxX NOB3yHKOBOrO perynstopa, (3), icHye MOXIMUBICTb
BUGpaTV piBeHb HaCTpoiku B AianasoHi Big 0 4o 9. PiBeHb HAacTpoiku
BifobpaxaeTbes Ha BignosigHomy aucnnei, (7).

[N BUMKHEHHS 30HM MPUrOTYBaHHS, NpOCTO 06epiTh piBeHb
HacTpouku

0 HaTUCHyBLUW BIAMOBIAHWA MOB3YHKOBUI perynaTop. Ko

3anuLIKOBe TEMMOBWAINEHHS Bi4 30HU MPUrOTYBaHHS BUCOKe, Ha
BignosigHomy aucnnei, (7), Binobpaxaetscs H.

IHTenekTyanbHe BUSIBNEHHSA nocyay

Cuctema kepyBaHHsS aBTOMaTUYHO BU3HAYaE HasBHICTb/BIACYTHICTb
nocyay Ans KOXHOI 30HW NpUroTyBaHHSA. Y pasi BUSIBNIEHHs nocyay
Ha Aucnnei (7) BionoBigHOT 30HW NOCTIHO BigobpaxaeTbest «0»,
noku He Gyae obpaHnit MOTPIGHWIA piBeHb HACTPONKK. FKWO nocya
He Gyne BusiBNeHuid, aucnneii (7) Gyae 3anuwaTMCs BigKMOYeHUM
i Ha HboMy He Gyge Hidoro Bigobpaxatucs. Y pasi ycTaHOBMeHHs/
3HIMaHHs Nocydy cuctema KepyBaHHs BUSIBNSiE Le 11 Bigobpaxae/
racutb cumeon «0» Ha BignosigHomy aucnnei (7).

30HM NpUroTyBaHHsA

IcHye pekinbka MOXIMBMX KOMGiHALN 30H NPUrOTYBAHHS:

Okpema 30Ha NpurotyBanHs (MantoHok 7-A)

Y HasiBHOCTi € 4 okpeMi NPAMOKYTHi 30HM npurotyBanHs (A,B,C,D),
AKi MOXHa BUKOPWUCTOBYBAaTU HE3anexHO OfHY Bif OAHOI LUMSXOM
3aCTOCYBaHHS BIAMNOBIAHOTO MOB3YHKOBOrO PErynstopa Ans KOXHoi
30HM NPUrOTYBaHHS.

MpubnuaHi giameTpu 0CHOB KacTpronb/ckoBopigok: 12-20 cm



MogpiltHa 3oHa npurotyanHs (MantoHok 7-B)

[1Bi OKpeMi 30HM MPUrOTYBaHHS TaKoX MOXYyTb BUKOPWUCTOBYBAaTUChb
pa3om Ans YTBOPEHHS €AUHOT 30HW NPUrOTYBaHHS, LLIO KOHTPOMOETLCS
OfHUM  MOB3YHKOBUM perynstopoM. MoxHa peanisyBatn Taki
kombiHauii 30H: A+B a6o C+D. [ns uboro HeoOXiAHO OAHOYACHO
HaTUCHYTW Ha MOB3YHKOBWI perynsTtop (3) TUX 30H, ki NOTPiBHO
o6'eaHatw. MoTim Ha iHAvkaTopi (9) 0BpaHNX 30H 3'ABUTLCS CUMBOT.
AKTVBHUMM  3anuLIAloTbCS TiMbKW MOB3yHKOBUIA perynstop (3) i
avennert (7), posTalloBaHi NiBOPyY Ha NaHeni kepyBaHHs. Takum
UNHOM YTBOPHKETLCS 30HA NPUTOTYBaHHS Y POPMi MPSIMOKYTHUKA, sika
Ha[3BMYaNHO NiAXoauTb ANS NPAMOKYTHUX abo oBamnbHUX KacTpronk/
CKOBOPIAOK.

MpubruaHi aiameTpu ocHOB KacTpronb/ckoBopifok: 20-25 cm
3aranbHa 30Ha npurotysanHs (MantoHok 7-C

€ MOXIMBICTb 3p06UTH TaK, LLOG YCi 4 30HM NPUTOTYBaHHS, po3TaLLoBaHi
niBopyY, BUKOPUCTOBYBanucs sk eaunHa 3oHa (A+B+C+D), keposaHa
OfHUM MOB3YHKOBUM PErynsTopoM. HaTucHitb kHonky (5), o6
YTBOPUTM BENUKY NPSMOKYTHY 30HY NPUrOTYBaHHS, Ska NiAXoauTb Ans
BEMNMKNX NPSMOKYTHUX abo Kpyrnnx KacTptonb/ckoBopifok MpubnuaHi
[LliaMmeTpu OCHOB kacTptorb/ckoBopifgok: 30-40 cm

DyHKLUiA niAcUNeHHs

DyHKuis niacUneHHs Moxe 6yTv obpaHa LUNSXOM HaTUCKaHHS KHOMKW
“P”, O 3HaxoAUTbLCA KpaiiHii NpaBili YacTuHi ceHcopHoi naxeni, (3),
[iNS NOTPIOHOT 30HW NPUrOTYBaHHS.

3a pgonomoroto Ljei (yHKLUiT MOXHa 3a6e3nNe4nTn eneKkTPOXUBIEHHS
30H NPUrOTYBaHHS BULLE 3@ HOMIHANbHE (KINbKICTb 30H 3 OHOYACHUM
nigcunenHsm Gyne 3anexaty Bif NOTYXXHOCTI, O NOJAETLCS Y PidHi
30HW NPUTOTYBAHHS i sika 3aBXAN Mae 6yTV MEHLLO 3a MakcUMasbHy
NOTYXHICTb KOMEPOPKM). FAKLWIO MOTPiGHA 30HA MPUrOTYBaHHA MOXe
aKTMBYBaTW (PYHKLUitO NincuneHHs, Binobpasutbes cumson “P”.

Yac akTuBauii dyHKuii nigcuneHHs obmexyetbes 10 XBUnMHamu,
[nsi TOro, Wo6 3aXMCTUTW KyXOHHWIA nocyg. [icns Toro, sik nigcuneHs
BVMKHYNOCb ~ @BTOMATW4HO, 30HAa  MPUrOTYBaHHS  MPOJOBXYE
npauoBaTi Ha piBHi HacTpoiku “9”. MigCUNeHHs MOXHa akTuByBaTh
NOBTOPHO YePE3 AekKirbka XBUMUH.

FAKWo KacTptonto/ckoBopiaKy 3abpaHo 3 30HW NPUrOTyBaHHA Mif Yac
niacuNeHHs, yHKUIS NACUNEHHS 3amnuLIaeTbCst aKTUBHOI i Biamik
yacy BiAKIO4YEHHS IPOAOBXYETLCS Y 3BOPOTHOMY HaNPSIMKY.

KepyBaHHs CNOXWUBaHHSM NOTYXXHOCTi FPYHTYETLCS Ha TOMY NPUHLMMI,
LLI0 OCTaHHS 3MiHa, siKy ByNno BHECEHO B PiBEHb HACTPOVIKN Pi3HUX 30H

NPUroTyBaHHS Mae MepLyodeproBuin npioputet. Lle osHayae, wo
piBHI HACTpoku, siki nonepeaHbO Bynu yCTaHOBMEHI B iHLLMX 30HaX
NPUroTYBaHHS! MOXYTb BYTY 3MEHLLEHI aBTOMATUYHO

- SKWo enekTpoMarHiTHa iHAYKUIA BU3HAYaE, L0 MOTYXHICTb Oyab-
AKOI 3 30H MPUrOTYBaHHSi HEODXIAHO 3MEHLMTW, Aucnnei Ans uiel
30HW cnanaxye npTosiroM 3 CeKyHA ANns Kopekuii nepes noyaTtkom
BHECEHHS 3MiHN.

- Akwio obpaHa 30Ha NOBTOPHO PErymtoETLCS Mif Yac nepioay Kopexuii,
(DYHKUIS KepyBaHHSI CMOXMBAHHSIM MOTYXHOCTI MOBTOPHO aHaniaye
PO3NOAINEHHs MOTYXHOCTi. FAKWO B 3MEHLUEHH MOTYXXHOCTi Hemae
HeoBXigHOCTI cnanaxv NPUNUHSITLCS | NOYaTKOBMUIA PiBEHb HACTPOIIKK
npoaoBXye BiAoBpaxaTuch Ha BiANOBIAHOMY Aucnnei.

- SAkwo icHye HeoBXigHICTb MOBTOPHOI 3MIHW  PO3NOAINEHHS
NOTYXHOCTI KOPUCTYBaYeM, piBeHb HACTPOIKM 3@ XOAHWX 06CTaBUH
He 36iNbLUMTLCS aBTOMATUYHO B 30HaX MPUrOTBaHHS, Y SIkKUX BiH OyB
3MEHLLEeHWI aBTOMATUYHO.

DyHKUii TemnepaTypu

€ Tpu yHKUii TEMNepaTypw, L0 LO3BONSAKOTL BUOPATU NEBHWI piBEHDb
TemnepaTypu Ans noTpibHOi 30HM npuroTyBaHHs. Lis Temnepatypa
6yae 3anuwaTmcs He3MIHHOH.

Ons aktvBauii uiel yHKUIT AocUTb HaTUCHYTW KkHomky (13), wWwo
BignoBifae nOTpiGHI 3oHi npurotyanHs. Ha iHaukatopi (14)
3'ABUTLCSH CUMBOJT, LLO BiAnosigae obpaHoMy piBHIO Temnepatypu, a
Ha auennei (7) 6yae BinobpaxaTtucs Takuii CUMBON:

|
N

€ 3 piBHi Temnepatypu: 1-i1 piBeHb: 42° S

PekomeHAyeTbCS N1 PO3MOPOXYBAHHS 11 NNaBMNeHHs (Hanpuknag,
Lokonagy).

OnuH pas HaTUCHITL Ha KHoMKy (13). 2-i piBeHb: 70° S

PekomeHayeTbes Ans posirpisy ixi abo ans nigTpumkm i y rapsyomy
CTaHi.

[lBa pasu HaTUCHITb Ha kHoMKy (13). 3-it piBeHb: 94° s
PekomeHayeTbca ANA KUM'ATIHHA Ha MOBINLHOMY BOTHI. Tpu pasu
HaTUCHITb Ha kHomKy (13).

[ins ckacyBaHHs uiei yHKUii NOTPiBHO Kinbka pasiB HaTUCHYTU Ha
KHOMKY (13), noku He 3HWKHe cumBon iHaukaTtopa (14), abo x Bubpatn
piBEHb HAaCTPOIKY 3@ AOMOMOTOt0 MOB3YHKOBOTO perynsitopa (3).

|HAVKaTOP 3aNMIIKOBOrO TENNOBUAINEHHA

Llenn iHavkaTop noBsigomnsie KopucTyBaya, WO Temnepatypa ckna
HaBKOO 30HM NPUTOTYBaHHS € HAATO BUCOKOH, LLOG AOTOpKaTUCh A0
Hel.

Micns BUMWUKaHHSA 30HM NPUrOTYBaHHA, Ha BignosigHOMY aucnnei (7)
6yne BinobpaxeHo “H” noku Temnepartypa B 30Hi NPUrOTYBaHHS He
MOHW3UTLCS 4O KPUTUHHOTO PiBHS.

ABTOMaTUYHE  BIAKNIOYEHHA (OOGMeXeHHs uacy poboTw)
MakcumanbHuii pobounin Yac BU3HAYaETLCS AMs KOXKHOI akTUBOBaHO!
30HM MpUroTyBaHHs. MakcumanbHuii Yac poboTi 3anexuTb Bif
06paHoi NOTYXXHOCTI NpUroTyBaHHA. Konn makcumanbHuii Yac pobotu
CMIMHYB, 30Ha NPUrOTYBaHHS BUMUKAETLCSH aBTOMATUYHO.

KoxeH pas, Konu aKkTUBYETHCS PEXUM 30HW MPUrOTYBaHHS (3MiHa
NOTYXXHOCTI MPUrOTyBaHHS i T.A.) TailMep MOBepTaETbCs B BUXiAHE
NONoXeHHsl. HacTpolikn Talimepa nepeaylTb OBMEXeHHI0 uvacy
po6OTY NpK HACTPONLLi MOTYXKHOCTi MPUTOTYBAHHS.

3axucT NpoTM HEHaBMUCHOTO BBIMKHEHHS

FAKLLO HaTWUCKaHHS Ha KHOMKY Ha CeHCOpHiit naHeni Tpusae GinbLue 10
CeKyHA:

- Akwo HaTucHyTo kHonky “ON/OFF”, (1), Ha BCix Ancnnesx cnanaxye
CUMBON, SIKWUIA BKA3aHO HIXYe, JOKM TUCK He MOHU3NTLCS i ByAb-sika 3
KHOMOK He Byzie HaTUCHYTa 3HOBY.

-AKLIO HaTUCHYTO NOB3YHKOBUIA PErynaTop, nyHae AOBrUN 3BYKOBUN
CWrHan i CUMBOI, SIKWA BKA3aHO HWKYe cnanaxye Ha BianosiagHOMY
avennei. AKWO TUCK MiTPUMYETLCS, CEHCOPHA NaHenb BUMKHETbCS
nicns HacTynHux 20 CekyHA.

Bopa abo ixa, Lo noTpanuna Ha CKno B 30Hi kepyBaHHs Moxe 6yTu
BUSIBNEHA SIK TPUBArE HaTUCKaHHS Ha OfHY abo BinbLue KHOMOK.
I

SIKLLO O[HA 3 30H NPUTOTYBaHHS He akTUBoBaHa npoTsirom 20 cekyHz
nicnst BMUKaHHS CEHCOPHOTO KePYBaHHS, BOHO MOBEPHETLCS B PEXUM
OYiKyBaHHs.

- Konu kepyBaHHs yBiMkHeHO, kHomka “ON/OFF” (1) BmuKaeTbcst
paHilue iHLWKX KHOMOK, OB KepyBaHHs BUMKHYNOCH y Byab-skui yac y
BUNaAKY YUCTEHHOTO ab0 TPUBAMOrO HATUCKAHHS Ha KHOMKW.

- B pexumi odikyBaHHSi HATUCHYTI KHOMKM HEe BUKMMKaOTb KOAHOMO
ecbekTy. Y Byab-skomy BUNaaky, W6 3HOBY YBIMKHYTU €NEKTPOHHE
KepyBaHHS, KepyBaHHS MOBMHHO BWSBWTMW, LUO XOAHY KHOMKY He
HaTUCHYTO.

KHonka OGnokyBaHHs (tbyHKUis 3abe3neyeHHs Gesneku Aiteit)
AxTuBaList 6rokyto4oT KHoMKK (6) B pexumi odikyBaHHS a0 akTUBHOMY
pexwmi, 3abrokye kHomku i caitnogion 6rokysanHs, (12), npofoBXUTL
ceiTUTUCS. [nnuTa NpopoBXye npauBat y BiAperynboBaHHOMY
pexumi, ane GinbLie HEMOXNUBO BUKOPUCTOBYBATY Byab-siki KHOMKM
OKpiM KHOMkW ©GnokyBaHHst ab6o kHomku On/Off (1). Konu kHomku
3abnokoBaHi, kHomky On/Off, (1) moxHa BuUMKHYTW. CBiTnogion
KHOMKM BrokyBaHHs, (12) racHe, Komu KepyBaHHS BUMWKAETHCS.
Ceitnogion yHKuii GrnokyBaHHs KHOMKM aKTUBYETbCS MOBTOPHO
KoMK BOHA YBIMKHEHa (B pexumi odikyBaHHs - 20 C), Mok BOHa
BAMMUKAETbCS  MOBTOPHUM  HATUCKAHHSM  KHOMKW  BrOKyBaHHS.
AkTuBaUis/neakTvBaLis dyHKLUIT GNoKyBaHHS KHOMKW € HEMOXINBOK
Konu npunag BUMKHeHo. 1o 3aBepLueHHi Bigniky 3anporpamoBaHux
TailMepiB MOXHa NiATBEPAMTM CUrHanW BifMoBiAHOTO Talmepa
LUMSIXOM HaTUCKaHHS KHOMOK (15) a6o (16) abo LNSXOM BigKMoYeHHs
npucTporo  kHomkoto (1). MosTOpHa akTuBaLisi GOKyHHOi KHOMKW
B PexuMi odikyBaHHs abo aKkTUBHOMY pexumi po3brokye KHOMKM
i ceitTnopion OnokyBaHHA 3racHe. BCi CEHCOPHi KHOMKM MOXyTb
BUKOPUCTOBYBATUCH AIK 3a3BNYaI.

ABTOMaTUYHe pPO3irpiBaHHA

Lis dyHKuis cnplye npouec NpWroTyBaHHs, TOMY LWO Hemae
HeobXiAHOCTI KOHTPOMOBATY YCHO TPUBAMICTb NPUTOTYBaHHS. PYHKLiS



posirpiBae  30HY MNPWUrOTYBaHHS MpU  MakCUMarbHi  MOTYXHOCTI,
Wwob WBMAKO [OCBECTU 30HY MNPUrOTBaHHS [0 Temnepatypu
cuctemn. Yepes fesikuit yac, piBeHb HACTPOLKM MOBEPTAETLCS Y
nporpamoBaHuii piBeHb.

AKTVBaLlig aBTOMATUYHOIO PisirpiBaHHs

Y noTpibHiit 30HI NpUroTyBaHHs, 06epiTb piBeHb HACTPOWKKM Ans
NPUroTYBaHHS Ha CEHCOpHIN naHeni (3) i 3ayekaiiTe 3 cekyHaM.
Cumeon “A” 3MiHIOETbCA Ha Aicnnei (7) Ha 06paHuii piaeHb HAaCTPONKY.
SAKLLO BULLWI piBEHb HACTPOIIKN 0BpaHa 3roaoMm, PYHKLLS posirpiBaHHs
nigTPUMYeTLCS | Yac poairpisaHHs ninbyaosyeTbest 40 HOBOT 0BpaHol
HaCTPOWKM.

Akwo, 3 iHworo Boky, 06paHo HWKYMIA piBEHb HACTPOIKK, (yHKLisS
aBTOMATWNYHOTO PO3irpiBaHHs CKAaCOBYETLCS.

3BYKOBUI curHan (symep)

IiA Yac KOpUCTYBaHHS eNeKTPONpUNanoM, HacTynHi Aii 03BYYyKOTLCS
3yMepoMm:

- 3BMYaitHe HaTUCKAHHSA KHOMKY - KOPOTKWIA CurHan.

- KHomku 3anuwaioTbCst HAaTUCHYTUMM Ginblue 10 cekyna TpuBanui
curHan.

DyHKLiA Tamepa

®yHKUiA TaliMepa [03BOMSIE BUKOPWUCTOBYBATM MakCUMym Ao 7
OKpemux TanimepiB. A came, OAWH TaluMep Anst KOKHOI OKPEMOi 30HM
NPUrOTYBaHHS | OOWH @BTOHOMHWUA TaliMep (aBTOHOMHO ANsi 30H
NPUrOTYBaHHS).

ABTOHOMHWII Talimep

-AKWO BKMIOYEHE CEHCOpHe KepyBaHHS i He MpaLioe XofiHa 30Ha
npuroTyBaHHs (yci iHaukatopu (4) mMuraioTb), MOXHa aKTMByBaTW
aBTOHOMHWI TailMep LUMNSXOM OBHOYACHOTO HaTUCKaHHS KHOMOK (15)
i (16); nicns LbOro yBIMKHETLCS iHAMKaTOP (17). AKLWO X Y sKilt-Hebyab
i3 30H piBEHb HACTPOWKM Bifpi3HAETLCS BiA «0», aBTOHOMHUI TaiMep
MOXHa aKTUBYBATW LUNSIXOM OHOYACHOTO HaTUCKaHHS KHomok (15) i
(16) kinbka pasis, Noku He yBIMKHETLCS iHakaTop (17). Ha aucnnei
Taiimepa (8) Bipobpaxaetbcst “0.00” i Ha aucnnei 3'ABNSETLCA
necsTkoBa koma. Tenep MoxHa o6paTtu HeobxigHuin Yac mix 0 i 119
XBUMMHaMW. FAKWO He obpaHO XOAHOTO 3HayeHHs, Taimep Gyne
[leaKkT1BOBaHO nicns 5 cekyHA.

-LLlo6 BMGpaTH NOTPiGHMIA Yac, AOCUTL HATUCHYTU Ha KHOMKY Binblue
(16), Wwo6 36inbLKMTK Yac, abo Ha kHonky MeHLwue (15), Wob 3veHLwnTH
1oro.

-Micna TOro, K CNMMHYB 3amporpamMoBaHUi 4ac, aKTUBYETbCS
nepepuB4acTUin 3BYKOBWI curHan i Ha aucnnei (8) BigobpaxaeTbes
“0.00". Micnst HaTUCKaHHS KOXHOI i3 kHomok (15), (16), (1) abo nicns
2 xBuUnuH 3HuKae «0.00» i npUNUHAETLCS Nogaya 3ByKOBOrO cUrHany.
-AKWOo TaliMep aKTUBHWA, KOMM CEHCOPHA NaHenb BUMKHEHa 3a
nonomoroto kHonkn “ON/OFF” (1), aBTOHOMHUIA TaiiMep NpPOAOBXYE
3BOPOTHWN BIANIK Yacy.

Talimep ANs 30H NPUTOTYBaHHA

-AKLO NpaLoe K MiHIMYM OfjHa 30Ha MPUrOTYBaHHS, TalMep MOXHa
aKTVUBYBATM LLNSIXOM OAHO4YACHOTO HaTUCKaHHs KHomok (15) i (16).
-Ha pucnnei Taiimepa (8) Binobpaxaetbes «0.00» i 3aropsieTbes
cumeon Taiimepa (10), Lo BiANOBIAae NpaLitoroYiit 30HI NPUTOTYBAHHS,
LLo po3TaLloBaHa NiBopy. Micns Lboro npoTsrom 5 cekyHa HeobXigHo
BuGpa™ yac Ans noTpiGHOI 30HWM MPUrOTYBaHHS 3a AOMNOMOro0
KkHonok binbLue (16) abo MeHwwe (15). Mpu BUkoHaHHI Liei onepauii yci
NOB3YHKOBI perynstopu (3) NPoAoBXyY0Th 3anULLIATUCS aKTUBOBaHUMM
11151 BUOOPY PiBHS HACTPOWKM 30H MPUTrOTYBaHHS.

-LLjo6 3amiHuTK TaliMep, NPU3HAYEHWIA OAHIA 30HI NPUTOTYBaHHS, Ha
TaiMep, NpU3HAYeHUI iHLIA 30Hi, JOCUTb OAHOYACHO Kinbka pasiB
HaTUCHYTK kHomku (15) i (16), NOKkM He yBIMKHETbCA CUMBOI TaiiMepa
(10) notpi6Hoi 30HM.

-B KiHUi 3anporpamoBaHHOTO Yacy aKTUBYETbCS MEepepuB4acTuin
3BYKOBWI curHan i Ha pucnnei (8) cnamaxye “0.00”, ignosigHa
30Ha MPUroTYBaHHS BUMWKAETLCS | Ha Aucnnel (7) BinobpaxaeTbes
“0” (3miHtoeTbCA Ha “H”, sKWO 3anuiwaeTbes Oyab-sike 3anuLiKoBe
TennosuaineHHs). Micns HaTCKaHHs KOXHOI i3 kHomok (15), (16), (1)
abo nicns 2 XxBUNKH 3HKkae «0.00» i NPUNUHAETLCS Nofaya 3ByKOBOTO
curHany.

BuikopucTanHs Taitmepa

-MoTpibHe 3Ha4eHHs Yacy MoxHa BMOGPaTM 3a [OMNOMOrOK KHOMOK
Binblwe (16) i MeHwwe (15).

-MakcumanbHwit yac, skuit MoxHa BuGpatu, ctaHoBuTb 1 roguHy 59
XBUIMUH.

-lo6 BigkniounTu TaiMep, NOTpiBHO BuOGpaTW 3HauyeHHs «0.00»
Lwnsxom 6aratopa3oBoro abo TPUBAMNOro HaTUCKaHHS KHOMKU MeHtiue
(15).

KacTptoni/ckoBopiaku (MantoHok 3)

- Kactptons/ckoBopigka, LU0 NPUTArye MarHit Moxe 3acTOCOBYBaTUCh
NS iHAYKUIHOrO MPUroTyBaHHS i.

- KpalLe BuKoprCTOBYBaTH KacTpioni/CKOBOPIAKM, Ha SKWX 3a3HaueHo,
LLIO BOHM NiAXOASATb ANS iHAYKLINHOMO NPUrOTYBaHHS ixi

- KacTptoni/ckoBopiaku 3 nackoto i TOBCTOK OCHOBOO

- Kactprons/ckoBopigka 3 Takum camuMm Aiametpom, Lo W 30Ha
NpUroTyBaHHs, 3abesnedye BUKOPUCTaHHA MaKCManbHOI NOTYXHOCTI.
- MeHwa «kacTptonsi/ckoBopiaka 3MeHLye MOTYXHiCTb, ane He
npussege [0 BTpatM eHeprii. Y Oydb-skomy BWNagKy, MW He
PEKOMEHIYEMO BUKOPUCTOBYBATW KacTpioni/CKoBOPIaKM 3 fiaMeTpom
MeHLue Hix 10 cm.

- Kactptoni/ckoBopigku 3 Hepxasitoyoi ctani 3 Garatollaposumn
ocHoBamu abo ocHoBamMy 3 heppuTHOI HEpAaBitoyoi CTani, KO Ha
OCHOBI 3a3aH4Y€HO: N5 IHAYKLIHOMO NPUroTyBaHHS.

- FAKWOo BUKOPUCTOBYKOTLCS YaBYHHI KacTPioni/CKOBOPIAKMA, BOHM
NepeBaxHO MatoTb [JHO BKpUTE emanmio, o6 3anobirtn yTBOpeHHo
noApsINMH Ha NOBEPXHi KepamivHOi KOMOPKU.

- HactynHi TunM  KkacTplonb/CKOBOPIAOK He MiAXoAATb  Ans
BUKOPUCTaHHS: CKMsHI, KepaMmiyHi, ruHsHi, anoMiHiesi, MigHi abo 3
HEMarHiTHOI (ayCTeHiTHOI) Hepxasitoyoi cTani.

Hornsp i ekcnnyartauis (MantoHok 4)

LLimaTku antominiesoi donbrit abo ki, INSMU KUpY, po3cunaHnii Lykop
abo NpoayKTV 3 BUCOKMM BMICTOM LIKpY HEOBXIAHO HeranHo ycyHyTn
3 MOBepXHi Ans NPUroTyBaHHS ixi 32 AONOMOTOH0 TONaTouKu-LUNaTens,
o6 YHUKHYTW NOAPSNUH Ha MOBEPXHi koMcOpKK. A NOTIM OYUCTITh
NOBEPXHIO 33 0NOMOTOH0 NiAXOAALLOTO YUCTAYOro 3acoby i candeTok,
NpoMUiATE BOZOIO | BUTPITb 3@ AONOMOTOI0 YUCTOI TKaHUHU. Hikonu He
3aCTOCOBYIiTe abpaanBHi rybkv abo MeTaniyHi MoYankv Ans YUCTKU
KYXOHHOTO Mocyfy i He BUKOPUCTOBYWTE arpecuBHi XiMiuHi uncTsdi
PeYoBMHM abo NNSIMOBYBIAHWKM.

IHCTPYKUiT ANA cnewuianicTiB 3 yCTAaHOBKM | MOHTaXy

YctaHoBKa

Lli iHcTpyKLUii MatoTb BUKOPMCTOBYBATUCH CrieLianicTamu 3 yCTaHOBKY i
MOHTaXy $K MOCIBHAK 3 MOHTaxy, YCTAHOBKM i TEXHIYHOrO
0c6ryroByBaHHs BiANOBIAHO 3 YUHHUMM NpaBUNamu i CTaHAapTamu.
EnekTponpunaz HeobxigHO Big'edHaTVl Bif €neKTpUYHOI Mepexu
neper BUKOHEHHSIM By Ab-sikux pobiT.

YcraHoBka (MantoHok 5)

Enektponpunan pospobneHo cneuanbHo Ans BOyOOByBaHHS B
CTINbHULIIO, SIK NOKA3aHO Ha MantoHKY.

[MoMiCTiTb yLLinbHIOYNIA MaTepian, Lo BXOAUTb B KOMMEKT NOCTaBKM
HaBKOIO NepumeTpa komOopKy.

Komdpopka He noBuHHa GyTW ycTaHOBMEHa Ha MOBEPXHi AyXOBOI
wadu, a y BUNaaky, sKLLO YCTaHOBMEHA, NEePEKOHANTECh, LLO:

- nyxoBa Wwada obnagHaHa BianoBiAHO CUCTEMOK OXONOMKEHHS

- 3 [AyxoBoi Wadu Hemae BWUTOKY TEMMOro MOBITPS Y HanpsMKy
KOMOpPKM.

- € NiAXOASALL BEHTUNALiHI OTBOPK, SIK MOKa3aHO Ha MamntoHKy.

EnextpuyHi 3’egHanHa (MantoHok 6)

[NepeBipTe HACTYMHE Nepes MOHTaXEM eNeKTPUYHUX 3'eAHaHb:

- 4K BiANOBIAAIOTL XapPaKTEPUCTUKM YCTAHOBKM TUM, LLO 3a3HaYeHi Ha
Tabnuyui cneumdikaLlii, sika npukpinneHa Ha NoBepxHi KoM(OPKK

- YCTaHOBKa 3a3eMMIOIYOr0  3'€HaHHA MOBMHHA BUKOHYBaTUCH
BiANOBIOHO [0 YMHHMX NpaBWN i 3aKOHOAABCTBA. 3a3eMIeHHs €
3aKOHOZIaB4OL0 BUMOTO0.

SAKWOo B KOMMNMEKT NOCTaBKM eNeKTponpunaga He BKMoYeHo kabenb
abo wTencenbHa BUMKa, 3acTocyiTe MNiAXOAAWMA maTepian Ans
€NEKTPUYHOTO CTPYMY, KU 3a3HaveHo Ha Tabnuuui cneumdikauii, a
Takox Ana poboyoi Temnepatypu. Kabenb He noBuHeH HarpiBaTuch
o Temnepatypu He Bue 50 °C.



PRODUKT TEN ZAPROJEKTOWANY
ZOSTAL DO UZYTKU w
GOSPODARSTWIE DOMOWYM.
PRODUCENT NIE PONOSI
ZADNEJ ODPOWIEDZIALNOSCI
ZA EWENTUALNE SZKODY
RZECZOWE | OSOBOWE POWSTALE
WSKUTEK JEGO NIEPRAWIDLOWEJ

INSTALACJI ORAZ
NIEWLASCIWEGO, BtEDNEGO
LUB NIEUZASADNIONEGO
UZYTKOWANIA.

Producent o$wiadcza, ze niniejszy
produkt spetnia wszystkie
podstawowe wymagania dotyczgce

niskonapieciowego sprzetu elektrycznego
zawarte w dyrektywie 2006/95/EWG
z dnia 12 grudnia 2006 roku oraz
kompatybilnosci  elektromagnetycznej
zgodnie z dyrektywg 2004/108/EWG z
dnia 15 grudnia 2004 roku.

Wskazowki dotyczace

bezpieczenstwa

-W  czasie dziatania  urzgdzenia
powinnismy usungc z jego
bezposredniego  otoczenia  wszelkie
przedmioty,  ktére = mogg  ulec

namagnetyzowaniu, takie jak karty
kredytowe, ptyty CD, kalkulatory, itp.

- Nie nalezy umieszcza¢ na powierzchni
ptyty folii aluminiowej ani tez zawinietych
w nig produktow.

- Na ptycie nie powinno si¢ pozostawiac¢
zadnych  przedmiotow  metalowych,
takich jak noze, widelce, tyzki czy
pokrywki, ze wzgledu na ryzyko ich
nadmiernego rozgrzania.

-W czasie gotowania przy uzyciu
naczynia o nieprzywierajgcym dnie, bez
dodanych przypraw, nalezy skréci¢ czas
wstepnego grzania do 1-2 minut.

-W przypadku potraw, ktore fatwo

przywierajg do dna, gotowanie
rozpoczynamy przy minimalnej mocy,
po czym stopniowo jg zwiekszamy,
mieszajgc caly czas zawarto$¢ naczynia.

- Po zakonczeniu uzytkowania danego
pola grzejnego wskazane jest jego
wytgczenie (obnizenie mocy do “07).
W tym przypadku nie powinnismy liczyé
na automatyczne wylgczenie w wyniku
zadziatania wykrywacza naczyn.

- W przypadku pekniecia ptyty kuchennej
nalezy natychmiast wytgczy¢ urzadzenie
z sieciw celu unikniecia ryzyka porazenia
elektrycznego.

- Zabraniasie czyszczenia ptyty kuchennej
przy uzyciu jakichkolwiek oczyszczaczy
parowych.

- Urzadzenie i jego fatwo dostepne
dla uzytkownika czesci mogag sie
rozgrzewac podczas dziatania.

-Nalezy uwaza¢, aby nie dotkngé
elementéw grzejnych.

- Dzieci w wieku ponizej 8 lat nie powinny
zbliza¢ sie do urzadzenia z wyjgtkiem
sytuacji, gdy znajdujg sie pod statym
nadzorem.

-To urzadzenie moze byé uzywane
przez dzieci w wieku 8 lat i powyzej
oraz przez osoby o ograniczonych
zdolnosciach fizycznych, sensorycznych
lub umystowych, lub nie posiadajace
odpowiedniego doswiadczenia i wiedzy
pod warunkiem, ze odbywa sie to
pod nadzorem lub Zze osoby te zostaty
odpowiednio przeszkolone w zakresie
bezpiecznego uzytkowania urzgdzenia
i rozumiejg zwigzane z tym ryzyko. Nie
nalezy pozwala¢ dzieciom na zabawe
urzadzeniem.Czyszczenieikonserwacja
wykonywane przez uzytkownika nie
powinny by¢ zlecane dzieciom, jesli nie
zapewni sie odpowiedniego nadzoru.

- Gotowanie z uzyciem tluszczéw lub
oleju moze by¢ niebezpieczne, gdy jest
wykonywane bez nadzoru, gdyz moze
dojs¢ do zaptonu. NIGDY nie nalezy
probowaé gasi¢ ognia za pomocg wody.
Nalezy wytgczy¢ urzadzenie i nakry¢
ptomienie, na przyktad, pokrywkg lub



duzg Scierka.

-Ryzyko zaptonu: nie gromadzi¢
przedmiotdw na powierzchni stuzacej
do gotowania.

- Uzywac¢ wytgcznie elementow zabez-
pieczajgcych kuchenke zaprojektowa-
nych przez producenta kuchenki lub
wskazanych przez producenta jako od-
powiednie w instrukcji, lub elementow
zabezpieczajgcych kuchenke wbudo-
wanych w urzgdzenie. Uzycie nieod-
powiednich elementéw zabezpieczajg-
cych moze spowodowac wypadek.

Wprowadz do elektrycznej instalaciji sta-

tej medium odigczajgce urzadzenie od

sieci elektrycznej, posiadajgce oddzie-
lenie stykdw na wszystkich biegunach,
ktore umozliwia petne odtgczenie w przy-

padku przepiecia kategorii ll, zgodnie z

zasadami prowadzenia przewodow in-

stalaciji elektrycznej.

Nale y zapewni fatwy dost p do wtyczki

lub przet cznika wielobiegunowego po

zamontowaniu urz dzenia.

Urzadzenie nie ejst przystosowane do

uzytku przez zewnetrzny wylacznik

czasowy lub  system  zdalnego
sterowania.

Producent  zrzeka si  wszelkigj
odpowiedzialno c¢i w  przypadku

nieprzestrzegania powy szych zalece i
przyj tych powszechnie norm bezpiecze
stwa. .

W celu unikni cia potencjalnego
zagro enia, uszkodzony przewod
zasilaj cy powinien zosta wymieniony
bezpo rednio u producenta, w
upowa nionym przez niego punkcie
serwisowym lub przez posiadaj cego
odpowiednie kwalifikacje technika.

Zasada dziatania ptyty indukcyjnej (Rys. 1)
Gotowanie na plycie indukcyjnej jest mozliwe dzigki wykorzystaniu
wiasciwosci elektromagnetycznych wigkszo$ci naczyn kuchennych.

Umieszczona pod plyta specjalna cewka indukcyjna (induktor) wytwarza
w obwodzie elektrycznym pole elektromagnetyczne, ktére podgrzewa
podstawe naczynia.

Proces gotowania charakteryzuje sie nastepujacymi cechami:

- Minimalne rozproszenie energii (wysoka wydajnosc)

- Usunigcie naczynia (a nawet jego nieznaczne uniesienie) prowadzi
do automatycznego wytgczenia pola grzejnego.

- Elektroniczny uktad sterujgcy zapewnia maksymalng elastycznos¢
obstugi i komfort regulacji.

(Rys. 1)

1. naczynie

2. prad indukcyjny
3. pole magnetyczne
4. induktor

5. obwdd elektryczny
6. zrédo zasilania

Instrukcja obstugi (Rys. 2)

Uktad sterujacy

1 ON/OFF (Wt./Wyt.)

2 Pole pojedyncze

3 Panel sterowania elektronicznego

4 Wskaznik panel sterowania elektronicznego 5 Pole catkowite
6 Blokada

7 Wyswietlacz poziomu mocy 8 Wyswietlacz minutnika

9 Wskaznik pola kombinowanego

10Wskaznik pola z ustawionym minutnikiem 11 Wskaznik pola
catkowitego

12 Wskaznik wigczonej blokady 13 Funkcje temperatury

14 Wskaznik funkcji temperatury 15 Mniej (Minutnik)

16 Wiecej (Minutnik)

17 Wskaznik niezaleznego minutnika

Instalacja

Wszelkie czynnosci instalacyjne (podiaczenie elektryczne) powinny
zosta¢ przeprowadzone przez wykwalifikowanego technika zgodnie z
obowigzujacymi przepisami.

Szczegotowe informacje na ten temat zamieszczono we wskazéwkach
dla instalatora.

Uruchomienie/wytaczenie ukiadu sterujacego Touch Control

Piyta grzejna jest gotowa do pracy po uplywie okolo sekundy od
momentu podiaczenia jej do sieci elektrycznej.

Po zresetowaniu, wszystkie wskazniki i diody LED pulsujg przez
mniej wigcej przez sekunde, a nastepnie gasng i uktad sterujgcy
automatycznie przechodzi w tryb oczekiwania.

Nacisnij przycisk ON/OFF (1) (wiacz/wytacz) aby wiaczy¢ sterowanie
dotykiem.

W przypadku wszystkich pdl grzejnych, wskaznik panelu sterowania (4)
pali si¢ Swiattem przerywanym w oczekiwaniu na wybdr odpowiedniej
funkcji. Jezeli pole grzejne pozostaje rozgrzane (wysoka temperatura),
na wskazniku (7) pojawi sig migajace “H”.

Po uruchomieniu, uktad sterujacy pozostaje wigczony przez 20 sekund.
Jezeli w tym czasie nie wybrano zadnego pola grzejnego ani tez nie
zaprogramowano zegara, uktad Touch Control automatycznie wraca do
trybu oczekiwania.

Uruchomienie uktadu sterujgcego jest mozliwe wytgcznie za pomoca
przefgcznika zasilania.

Jesli - jednoczesnie naciniety zostanie inny przycisk, proba
uruchomienia zostanie zignorowana i uktad sterujgcy pozostanie w
trybie oczekiwania.

Ukfad sterujgcy mozna wytgczy¢é w dowolnym momencie, wciskajac
przefgcznik zasilania. Zostanie on wytaczony takze w przypadku
czynnej blokady.

Wytgczenie plyty za pomocg przetgcznika zasilania ma pierwszenstwo
w stosunku do innych funkgji.

Automatyczne wytaczenie ptyty
Czynny uktad sterujgcy wylgcza sie samoczynnie po 20 sekundach
braku aktywnosci.

Wiaczenie/Wytaczenie pola grzejnego

Przed wigczeniem wybranego pola_ grzejnego, umieszczamy na nim
naczynie do gotowania. Bez naczynia pole nie moze zosta¢ wigczone.
Jego brak sygnalizowany jest na wskazniku (7) pojawieniem sie
nast acego wskazania:

ﬁ:ﬂ




Gdy Panel dotykowy jest wigczony, dowolne pole grzejne moze by¢
aktywowane przez nacisnigcie odpowiadajgcego mu panelu sterowania
(3). Nacisniecie i przesunigcie palcem po panelu sterowania (3)
umozliwia wybor poziomu ustawien z zakresu od 0 do 9. Poziom
ustawien zostanie wy$wietlony na odpowiadajacym mu wyswietlaczu (7).
Aby wytgczy¢ pole grzejne, nalezy wybra¢ poziom ustawien 0, naciskajac
odpowiadajgcy mu panel sterowania. Jesli temperatura pola grzejnego
nadal jest wysoka, odpowiadajacy mu wyswietlacz (7) pokaze “H”".

Inteligentne wykrywanie naczyn

Uktad sterujgcy automatycznie wykrywa w kazdym polu grzejnym
obecnos¢/brak naczynia. W przypadku wykrycia naczynia, wy$wietlacz
(7) odpowiedniego pola grzejnego bedzie pokazywat bez przerwy “0”, do
momentu wybrania zadanego poziomu mocy. Jesli nie zostanie wykryte
naczynie, wyswietlacz (7) pozostanie zgaszony i nie bedzie

wyswietlat zadnych komunikatéw. Jesli doda/usunie sig naczynie, uktad
sterujacy to wykryje i zapali/zgasi “0” na odpowiednim wyswietlaczu (7).

Pola grzejne

Istnieje kilka mozliwych kombinacji korzystania z pol grzejnych:
Pojedyncze pole (Rys. 7-A)

Kuchenka jest wyposazona w 4 kwadratowe pola grzejne (A, B, C,
D), z ktorych mozna korzysta¢ oddzielnie, uzywajac paneli sterowania
odpowiadajacych kazdemu z pol.

Przekatna podstawy naczynia powinna wynosi¢ ok: 12-20 cm

Podwdine pole (Rys. 7-B)

Mozna korzysta¢ takze z dwoch pojedynczych pol grzejnych, ktére
tworza razem pojedyncze pole sterowane przez jeden panel. Mozliwe
kombinacje pdl grzejnych to: A+B lub C+D. Kombinacje uzyskuje sie
poprzez jednoczesne nacisniecie na panel sterowania (3) dwoch pdl
grzejnych, ktére zamierza sie potgczy¢. Nastepnie pojawi si¢ symbol na
wskazniku (9) wybranych pél grzejnych. Pozostang wigczone tylko panel
sterowania (3) i wy$wietlacz (7), potozone najbardziej na lewo na panelu
sterowania. Dzigki temu mozna uzyska¢ prostokatne pole grzejne,
dopasowane szczegodlnie do naczyn w ksztatcie prostokata lub owalu.
Przekatna podstawy naczynia powinna wynosi¢ ok: 20-25 cm

Catkowite pole (Rys. 7-C

Istnieje opcja, w ktdrej 4 pola grzejne potozone najbardziej na lewo moga
dziata¢ jako jedno (A+B+C+D), sterowane przez jeden panel sterowania.
Nalezy nacisng¢ przycisk (5), aby korzysta¢ z duzego kwadratowego
pola grzejnego, dopasowanego do duzych kwadratowych lub okragtych
naczyn.

Przekatna podstawy naczynia powinna wynosi¢ ok: 30-40 cm

Funkcja intensywnej mocy grzejnej Booster

Mozliwe jest wigczenie funkcji wspomagania przez naciénigcie ,P” z
prawej strony panelu sterowania elektronicznego (3) dla wybranego pola
grzewczego.

Funkcja ta umozliwia uzyskanie wiekszej w stosunku do nominalnej
mocy pol grzejnych (liczba pol jednoczesnie objetych funkcjg Booster
zalezy od mocy dostarczonej do kazdego z nich, nie moze jednak
przekracza¢ dopuszczalnej mocy plyty). Jezeli istnieje mozliwosé
zastosowania funkcji Booster w odniesieniu do danego pola grzejnego,
na jego wskazniku pojawi si¢ litera “P”.

Czas dziatania funkcji Booster zostat ograniczony do 10 minut w celu
ochrony stosowanych przyrzadow kuchennych. Po samoczynnym
wytaczeniu funkcji, moc pola grzejnego wraca do poziomu “9". Po
uptywie kilku minut, istnieje mozliwo$¢ ponownego jej wigczenia.

W przypadku usunigcia naczynia z pola grzejnego, funkcja Booster
pozostaje czynna az do przewidzianego momentu jej automatycznego
wytaczenia.

Zgodnie z zasadami zarzgdzania mocg pdl grzejnych, ostatnia regulacja
mocy traktowana jest priorytetowo. Oznacza to, ze wczesniejsze
ustawienia pozostatych pél moga w jej wyniku automatycznie ulec
zmniejszeniu.

- W razie koniecznosci zmniejszenia mocy danego pola, odpowiednie
wskazanie wartosci mocy pulsuje przez 3 sekundy, co daje mozliwo$¢
skorygowania ustawienia zanim nastapi jej automatyczne zmniejszenie.
- Jezeli w przewidzianym czasie zmienimy warto$¢ nastawy wybranego
pola grzejnego, sterownik mocy ponownie przeanalizuje jej dystrybucje.
W przypadku gdyby dalsza redukcja nie byta konieczna, wskaznik mocy
natychmiast przestanie pulsowac, ukazujgc pierwotng warto$¢ nastawy.
- W razie ponownego wprowadzenia zmian przez uzytkownika, w
zadnym wypadku nie dojdzie do samoczynnego podwyzszenia mocy
grzejnej w odniesieniu do tych pdl, ktdrych wartos¢ zostata uprzednio
automatycznie zmniejszona.

Funkcje temperatury
Dostepne sg trzy funkcje temperatury, ktére pozwalajg wybra¢ okreslony

poziom temperatury dla zgdanego pola grzejnego. Wybrana temperatura
bedzie si¢ utrzymywata niezmiennie przez caly czas.
Aby wigczy¢ te funkcje, wystarczy nacisngc przycisk (13) odpowmdajacy
zadanemu polu grzejnemu. Wskaznik (14) pokaze symbol
odpowiadajacy wybranemu poziomowi temperatury, a na wys$wietlaczu
(7) pokaze si¢ nastepujacy symbol:

N——A

L
Dostepne sg 3 pozjomy temperatury:
Poziom 1: 42° L
Zalecany do rozmrazania lub topienia (czekolady, na
przyktad).
Nacisna¢ jeden raz przycisk (13).
Poziom 2: 70° .
Zalecane do podgrzewama potrawy lub do podtrzymywania temperatury.
Nacisng¢ dwa raz¥ Serzycisk (13).
Poziom 3: 94° M
Z1a3Iecane do gotowania na wolnym ogniu. Nacisng¢ trzy razy przycisk

Aby'skasowac' te funkcje, nalezy nacisna¢ kilkakrotnie przycisk (13), az
zniknie symbol na wskazniku (14) lub wybra¢ poziom mocy za pomocg
panelu sterowania (3).

Wskazanie ciepta resztkowego

Informuje uzytkownika o tym, ze temperatura pltyty moze stanowi¢
zagrozenie w razie dotkniecia pola grzejnego.

Po wylgczeniu danego pola grzejnego, na wskazniku (7) wy$wietlana jest
litera “H” az do opadniecia temperatury ponizej poziomu krytycznego.

Funkcja automatycznego wylaczenia (limit czasu pracy)
Maksymalny czas pracy jest okreslony dla kazdego uruchomionego pola
grzejnego. Maksymalny czas pracy zalezy od wybranej mocy grzejnej.
Po uptynieciu maksymalnego czasu pracy, pole grzejne automatycznie
sie wylgczy.

Kazdorazowo podczas aktywacji trybu pola grzejnego (zmiana mocy
grzejnej itp.), minutnik powraca do poczatkowych ustawien. Ustawienia
minutnika maja pierwszenstwo przed limitami czasu pracy podczas
dostosowywania mocy grzejnej.

Zabezpieczenie przed przypadkowym wigczeniem

Jesli na Panelu dotykowym dowolny przycisk bedzie naciskany diuzej
niz 10 sekund:

-W przypadku przycisku ON/OFF (Wk/Wyt.) (1) pokazany ponizej symbol
bedzie miga¢ na wszystkich wyswietlaczach do momentu zwolnienia
przycisku lub ponownego przycisnigcia dowolnego innego przycisku.

- W przypadku panelu sterowania elektronicznego bedzie stycha¢ ciagty
dzwiek, a pokazany ponizej symbol bedzie miga¢ na odpowiadajagcym
panelowi wyswietlaczu (7). Jesli dowolny przycisk nadal bedzie
przyciskany, po kolejnych 20 sekundach panel dotykowy wytaczy sie.
Rozlana woda lub pozywienie na szklanej plycie obszaru sterowania
mogg zosta¢ odczytane jako ciggte naciskanie jednego lub wigcej
przyciskow.

L

Jesli w 20 sekund po uruchomieniu uktadu sterujgcego nie wigczymy
zadnego pola grzejnego, Touch Control automatycznie przejdzie w tryb
oczekiwania.

Przy wigczonym uktadzie sterujgcym, przetacznik zasilania ma
pierwszenstwo w stosunku do wszystkich innych funkcji. Oznacza to,
Ze jego wcidniecie powoduje bezwarunkowe wytgczenie piyty, nawet w
przypadku nacisnigcia i przytrzymania razem z nim innych przyciskow.

- W trybie oczekiwania rownoczesne wcisnigcie kilku przyciskéw jest
ignorowane. Przed ponownym wiaczeniem uktadu sterujgcego nalezy
zwolni¢ wszystkie wcisniete przyciski.

Przycisk blokady (zabezpieczenie przed dzie¢mi)

Wigczenie przycisku blokady (6) w trybie czuwania lub gdy urzadzenie
jest wigczone spowoduje zablokowanie wszystkich przyciskow
Wigczenie blokady sygnalizuje zapalona dioda LED (12). W takim
przypadku nalezy przestrzega¢ czasu aktywacji przycisku blokady.
Plyta grzejna dziata w dostosowanym trybie. Wszystkie przyciski s
zablokowane, oprécz przycisku On/Off (Wt/Wyt.) blokady (1). Gdy
przyciski s zablokowane, przycisk On/Off (Wt./Wyt.) blokady (1) moze
by¢ wytaczony. Dioda LED przycisku blokady (12) gasnie, gdy blokada



zostanie wytgczona. Dioda LED funkcji przycisku blokady zaswieci sie
ponownie, gdy przycisk blokady zostanie wigczony (w trybie czuwania
20 s), az do wytaczenia przez wielokrotne naciskanie przycisku blokady.
Wiaczenie/wytaczenie funkcji przycisku blokady nie jest mozliwe, gdy
urzadzenie jest wytaczone. Po uplywie zaprogramowanego czasu,
sygnaty alarmowe odpowiedniego minutnika moga zosta¢ zatwierdzone
przez nacisnigcie przyciskow (15) lub (16), lub tez przez wytgczenie
urzgdzenia za pomoca przycisku (1). Wielokrotna aktywacja przycisku
blokady w trybie czuwania lub gdy urzadzenie jest wiaczone, spowoduje
odblokowanie wszystkich przyciskow, a dioda LED zgasnie. Korzystanie
w normalny sposob ze wszystkich przyciskéw jest teraz mozliwe.

Funkcja automatycznego nagrzewania

Umozliwia przeprowadzenie procesu gotowania w petni automatycznie,
bez koniecznosci naszego udziatu w jakiejkolwiek formie. Po wigczeniu
funkcji uwalniana jest maksymalna moc uzytkowa danego pola
grzejnego, a po osiggniecia stanu wrzenia potrawy, nastepuje jej
zmniejszenie do poziomu wybranego wcze$niej przez uzytkownika.

Rozpoczecie automatycznego nagrzewania

Nalezy wybra¢ poziom ustawien wybranego pola grzejnego na panelu
sterowania elektronicznego (3) i przytrzymac przez 3 sekundy. Na
wyswietlaczu (7) zamiast symbolu ,A” wy$wietli sie wybrany poziom
ustawien.

Jesli nastgpnie zostanie wybrany wyzszy poziom ustawien, funkcja
podgrzewania nadal bedzie aktywna, a czas podgrzewania zostanie
dostosowany do nowego ustawienia.

Jedli zostanie wybrany nizszy poziom mocy, automatyczne wiaczanie
funkcji podgrzewania zostanie anulowane.

Sygnat dzwigkowy (brzeczyk)
Nastepujace operacje sygnalizowane sg za pomocg sygnatow
dzwigkowych:
Normalne wecisnigcie przycisku - krotki sygnat dzwiekowy.
Przytrzymanie wciénigtego przycisku dtuzej niz przez 10 sekund -
dtugi przerywany sygnat dzwigkowy.

Funkcja minutnika

Funkcja minutnika umozliwia ustawienie do 7 oddzielnych minutnikéw.
Jeden minutnik dla kazdego pojedynczego pola grzejnego oraz jeden
niezalezny minutnik (dziatajacy niezaleznie od pol grzejnych).

Niezalezny minutnik

-Jesli uktad sterujacy touch control jest wigczony i nie dziata Zadne pole
grzejne (wszystkie wskazniki (4) migaja), mozna wigczy¢ niezalezny
minutnik przez jednoczesne nacisniecie przyciskow (15) i (16); wowczas
zapali sie wskaznik (17). Jesli przeciwnie, w ktdrymkolwiek z pél
grzejnych poziom mocy jest rézny od “0”, niezalezny minutnik mozna
wigczy¢ poprzez kilkakrotne jednoczesne nacisniecie przyciskow (15)
i (16), az zapali sie wskaznik (17). Na wy$wietlaczu minutnika (8)
wyswietli sie ,0.00”, a przecinek dziesigtny zostanie podswietlony. Teraz
mozliwe jest wybranie zadanego czasu z zakresu od 0 do 119 minut.
Jesli zadna warto$¢ nie zostanie wybrana, minutnik zostanie wytgczony
po 5 sekundach.

-Aby wybra¢ zgdany czas, wystarczy nacisng¢ przycisk Wigcej (16), aby
wydtuzy¢ czas, lub przycisk Mniej (15), aby go skrdcic.

-Po uplywie zaprogramowanego czasu bedzie stycha¢ przerywany
dzwiek, a na wyswietlaczu (8) bedzie miga¢ ,0.00". Zaréwno komunikat
“0.00” jak i sygnat dzwigkowy ustajg po nacisnieciu ktdregokolwiek z
przyciskow: (15), (16) lub (1), lub po uptywie 2 minut.

-Odliczanie minutnika bedzie kontynuowane, jesli jest on wigczony, a
Panel dotykowy zostanie wytaczony przez naci$nigcie przycisku ON/
OFF (Wh/Wyt.) (1).

Minutnik dla pél grzejnych

-Jedli wigczone jest co najmniej jedno pole grzejne, minutnik moze
aog)taé uruchomiony przez jednoczesne nacisnigcie przyciskéw (15) i
-Na wys$wietlaczu minutnika (8) pokaze sie “0.00" i zapali sie
symbol minutnika (10) odpowiadajacy wigczonemu polu grzejnemu,
znajdujgcemu sig najdalej po lewej stronie. W tym momencie, na
wybranie czasu dla okreslonego pola grzejnego za pomoca przyciskow
Wiecej (16) i Mniej (15) przeznaczone jest 5 sekund. Podczas
wykonywania tej czynnoéci, wszystkie panele sterowania (3) pozostajg
wigczone w celu wyboru poziomu mocy pdl grzejnych.

-Aby przej$¢ od minutnika przypisanego jednemu polu grzejnemu do
minutnika przypisanego innemu polu grzejnemu, wystarczy kolejno
naciskac jednoczesnie przyciski (15) i (16), do momentu gdy zapali sie
symbol minutnika (10) zgdanego pola.

- Po uplywie zaprogramowanego czasu, stycha¢ bedzie przerywany
sygnat, a na wyswietlaczu (8) bedzie miga¢ ,00", odpowiadajace pole

grzejne zostanie wytgczone, a na wyswietlaczu (7) pojawi sie ,0” (lub
,H’, jesli temperatura pola nadal jest wysoka). Zaréwno komunikat
“0.00” jak i sygnat dzwiekowy ustaja po naci$nieciu ktoregokolwiek z
przyciskow: (15), (16) lub (1), lub po uptywie 2 minut.

-Zadany okres czasu mozna wybra¢ za pomoca przyciskéw Wiecej (16)
i Mnigj (15).

-Maksymalny okres czasu, ktéry mozna ustawi¢ wynosi 1h 59min.

-Aby wytgczy¢ minutnik, nalezy wybra¢ wartos¢ “0.00", naciskajac
przycisk Mniej (15) kilkakrotnie lub w sposdb ciggty.

Naczynia do gotowania (Rys. 3)

- Aby sprawdzi¢, czy dane naczynie nadaje sie do uzytku na
ptycie indukcyjnej, nalezy przylozyc do jego dna magnes. Jesli jest
on przyciggany, oznacza to, ze naczynie wykazuje wiasciwosci
ferromagnetyczne i mozna w nim gotowac na plycie.

- Wskazane jest stosowanie naczyn specjalnie przeznaczonych do
gotowania indukcyjnego, zgodnie z o$wiadczeniem producenta.

- Powinniémy uzywa¢ naczyn o ptaskich i grubych dnach. Stosowanie
takiej samej $rednicy naczynia i pola grzejnego zapewnia maksymalng
energooszczednose.

- Naczynie o mniejszej od pola grzejnego srednicy jest mniej
energooszczedne, nie powoduje jednak rozproszenia —energii.
Niewskazane jest uzywanie naczyn o $rednicy dna ponizej 10 cm.

- Zaleca sig stosowanie naczyn wykonanych ze stali nierdzewnej,
wyposazonych w dno wielowarstwowe oraz ze stali ferromagnetycznej,
jezeli posiadaja na dnie napis, ze nadajg sig do gotowania indukcyjnego.
- W przypadku naczyn zeliwnych, ich spodnia cze$¢ powinna by¢
emaliowana, aby unikna¢ ryzyka zarysowania ptyty ceramiczne;.

- Nie nalezy stosowa¢ naczyn wykonanych ze szkta, materiatow
ceramicznych, wypalanej gliny, aluminium, miedzi i ze stali nierdzewnej
nie ferromagnetycznej (austenitycznej).

Konserwacja (Rys. 4)

Strzgpy folii aluminiowej, resztki potraw, plamy z tluszczu i cukru
oraz potraw z duzg zawartoscig cukru powinny zosta¢ natychmiast
usunigte z plyty grzejnej za pomoca skrobaczki ze wzgledu na ryzyko
uszkodzenia jej powierzchni. Po ich zeskrobaniu, ptyte przemywamy
odpowiednim preparatem chemicznym i przecieramy papierem do
uzytku kuchennego, a nastepnie sptukujemy woda i wycieramy do sucha
czystg szmatkg. W zadnym wypadku nie powinni$my uzywac¢ gabek
ani myjek o wtasciwosciach ciernych. Nalezy takze unika¢ stosowania
silnie dziatajgcych detergentow i $rodkéw do wywabiania plam.

Wskazowki dla instalatora

Instalacja

Niniejsza instrukcja przeznaczona jest dla wykwalifikowanego technika,
ktory ma przeprowadzi¢ instalacje, regulacje i konserwacje urzadzenia.
Zostata ona opracowana zgodnie z obowigzujgcymi przepisami
prawnymi i normami technicznymi. Wszystkie powyzsze czynno$ci
nalezy wykona¢ po uprzednim wytgczeniu urzadzenia z sieci.

Ustawienie (Rys. 5)

Niniejsze urzadzenie przeznaczone jest do zabudowy zgodnie z
ukazanym na rysunku schematem. Dotgczong do zestawu uszczelke
umieszczamy na krawedzi ptyty.

Niewskazana jest instalacja urzadzenia powyzej piekarnika. Gdyby
okazato si¢ to konieczne, nalezy wczesniej upewnic sig, ze:

- piekarnik posiada odeW|edn| system chtodzenia.

- nie ma zadnych nieszczelnosci, przez ktére gorace powietrze
mogtoby si¢ przedostawaé z p|ekarn|ka do piyty.

- urzadzenia zostaty wyposazone w odpowiednie otwory wentylacyjne,
tak jak to zostato ukazane na rysunku.

Podtaczenie elektryczne (Rys. 6)

Przed podigczeniem urzgdzenia do sieci elektrycznej, nalezy upewnic
sig, ze:

- warunki instalacyjne pomieszczenia odpowiadajg

danym technicznym figurujgcym na tabliczce znamionowej znajdujgcej
sie na spodniej stronie plyty;

- sie¢ elektryczna wyposazona jest w odpowiednie uziemienie
wykonane zgodnie z obowigzujgcymi normami technicznymi i przepisami
ustawowymi. Uziemienie jest koniecznym, wymaganym przez prawo
warunkiem prawidtowej instalacji.

Jezeli w wyposazeniu urzadzenia brakuje przewodu sieciowego i/
lub wtyczki, nalezy zastosowa¢ materiat odpowiadajgcy danym
technicznym figuruj cym na tabliczce znamionowej, bior ¢ pod uwag
przewidywan temperatur pracy. W adnym wypadku temperatura
przewodu przyt czeniowego nie mo e przekroczy 50°C w stosunku do
temperaturyotoczenie.
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